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MANAGEMENT SYSTEM 

CERTIFICATE 

Certificate No: 

141475-2013-AQ-SWE-SWEDAC / 

141474-2013-AE-SWE-SWEDAC 
/140734-2013-AHSO-SWE-SWEDAC 

Initial certification date: 

21, November, 2011 

Valid: 

20, November, 2017 - 20, November, 2020 

 
This is to certify that the management system of 

Electrolux Professional SAS 
ZI Le Mont, 23200, Aubusson, France 

 
 
 

has been found to conform to the Management System standards: 

ISO 9001:2015/ ISO 14001:2015/ OHSAS 18001:2007 
 
 
This certificate is valid for the following scope: 
Design and manufacturing of professional kitchen and bakery machines; 
after-sales support (excluding on-site services). Transfer of the 
manufacturing products to the sales units. Training and technical support to 
the sales units.  
 
 
 

  
 

 

 



Continuando a rafforzare il suo 
obiettivo principale, assicurare e 
promuovere la sicurezza alimentare, 
Electrolux Professional ha abolito l’uso del 
bisfenolo A (BPA) in tutti i componenti in 
plastica a diretto contatto con gli alimenti. 

Electrolux Professional mantiene l’impegno per 
l’eccellenza nella preparazione del cibo, offrendo una 
vasta gamma di macchine innovative, ad alte prestazioni: tagliaverdure, pelatrici, 
cutter mixer, mescolatrici planetarie, mixer portatili, macchine combinate e molto 
altro, tutte progettate per stimolare la fantasia degli Chef e permettere loro di 
creare, in modo semplice e veloce, anche i piatti più elaborati dedicati alle grandi 
occasioni.

La vasta gamma di prodotti, diversi per capacità e dimensioni, unita all’ampia 
varietà di accessori offre la possibilità di esprimere al meglio la vostra creatività in 
cucina, garantendo al tempo stesso un’elevata produttività, prestazioni eccezionali, 
qualità superiore ed estrema robustezza.

Questo traguardo si aggiunge a un altro, altrettanto importante, sempre sul tema  
‘food safety’: tutti i componenti delle apparecchiature Electrolux Professional, a 
contatto con il cibo, sono al 100% lavabili il lavastoviglie.

Con questo risultato l’azienda ha dimostrato ancora una volta come la ricerca per 
un’innovazione responsabile, allo scopo di garantire e promuovere la sicurezza 
alimentare, sia una priorità fondamentale e fonte di ispirazione che guida l’intero 
processo di sviluppo nella preparazione dinamica.

Preparazione Dinamica Electrolux 
Professional: un altro importante 
passo avanti verso la sicurezza 
alimentare 
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La conformità delle apparecchiature alle norme di sicurezza europee per la marcatura 
CE, è comprovata per i modelli a gas ed elettrici, da prestigiosi enti di certificazione 
(DVGW, GASTEC, IMQ, VDE, etc.)

The CE quality mark on gas and eletric appliances obtained from certifications agencies 
(DVGW, GASTEC, IMQ, VDE, etc.) testifies to the total compliance with European safety 
standards.

Sicurezza ed affidabilità delle apparecchiature sono assicurate dalla certificazione ISO 
9001:200  del Sistema di Gestione  per la Qualità dell’azienda che comprova il rispetto 
di rigorosi standard qualitativi internazionali.

Equipment safety and reliability are further guaranteed by compliance with ISO 9001:200  
standards which certify the manufacturer’s conformity with the most strict international 
quality standard.

La realizzazione di prodotti con una particolare attenzione per l’ambiente  è assicurata 
dalla Certificazione ISO 14001:2004 del Sistema di Gestione Ambientale dell’azienda che 
attesta da un lato il rispetto delle normative in materia ambientale, dall’altra la volontà del 
gruppo Electrolux di andare oltre i meri obblighi di legge.

The ecological credentials of our products are guaranteed by certification of our 
Environmental Management System to ISO 14001:2004, attesting to the company’s full 
compliance with stringent international environment protection standards.

La certificazione ISO 9001:2008 estesa alle reti di vendita e di assistenza tecnica e post-
vendita dell’azienda assicura un elevato livello di servizio alla clientela durante tutto il 
processo che va dalla fase di prevendita alla manutenzione e assistenza dell’impianto.

The ISO 9001:2008 certification guarantees the high quality service and performances of 
both the sales organisation and the after-sales service centres of Electrolux.

La   Direttiva   Europea  2002/95/CE  ha  previsto,  in  tutto  il  mercato dell’Unione  Europea,  la 
restrizione dell’uso di talune sostanze altamente nocive per l’uomo e l’ambiente (piombo, 
mercurio, cadmio, cromo esavalente, PBB e PBDE) in apparecchiature elettriche ed 
elettroniche appartenenti a determinate  categorie  individuate  dalla direttiva. Il logo qui 
riportato attesta  la  conformità alla suddetta direttiva delle apparecchiature del gruppo 
Electrolux interessate.

European Directive 2002/95/EC calls for the restriction, throughout the European 
Union, of the use of certain substances that are extremely harmful to humans and the 
environment (lead, mercury, cadmium, hexavalent chrome, PBB  and  PBDE)  in  electrical 
and electronic equipment which belong to certain categories as set forth in the directive. 
The logo shown here shows compliance of concerned Electrolux appliances with the 
aforementioned directive.

high

recyclability

Le  apparecchiature  del  gruppo  Electrolux sono progettate considerandone l’impatto  
ambientale nel corso del loro intero ciclo di vita, comprendendo l’estrazione e il  
trattamento  delle materie prime, la fabbricazione, il trasporto,  la  distribuzione, l’uso, il 

  led erutaihccerappa el ehc enoigar atseuq  rep  ’E  .elanfi otnemitlams ol e olcicir li ,osuir
gruppo Electrolux hanno elevati  tassi  di  riciclabilita’,  essendo realizzate in massima 
parte in acciaio inossidabile (AISI 304, AISI 316, AISI 430 etc.).

Electrolux appliances are designed taking into consideration their environmental impact 
over the course of their entire life cycle, including the extraction and treatment of raw 
materials, manufacturing, distribution, use, re-use, recycling and final disposal. For this 
reason, Electrolux appliances have are highly recyclable, since they are made mostly of 
stainless steel (AISI 304, AISI 316, AISI 430 etc.).

CERTIFICAZIONI E LOGHI
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La Direttiva Europea 2011/65/UE (RoHS II) prevede, in tutto il mercato dell’Unione 
Europea, la restrizione dell’uso di talune sostanze altamente nocive per l’uomo e 
l’ambiente (piombo, mercurio, cadmio, cromo esavalente, PBB e PBDE) in 
apparecchiature elettriche ed elettroniche appartenenti a determinate categorie 
individuate dalla direttiva. Il logo qui riportato attesta la conformità alla suddetta direttiva 
delle apparecchiature del gruppo Electrolux interessate.
European Directive 2011/65/UE (RoHS II) calls for the restriction, throughout the 
European Union, of the use of certain substances that are extremely harmful to humans 
and the environment (lead, mercury, cadmium, hexavalent chrome, PBB and PBDE) in 
electrical and electronic equipment which belong to certain categories as set forth in the 
directive. The logo shown here shows compliance of concerned Electrolux appliances 
with the aforementioned directive.

Certificazioni e loghi
La conformità delle apparecchiature alle norme di sicurezza europee per la 
marcatura CE, è comprovata per i modelli a gas ed elettrici, da prestigiosi enti di 
certificazione (DVGW, GASTEC, IMQ, VDE, etc.).
The CE quality mark on gas and eletric appliances obtained from certifications 
agencies (DVGW, GASTEC, IMQ, VDE, etc.) testifies to the total compliance with 
European safety standards.

Sicurezza ed affidabilità delle apparecchiature sono assicurate dalla certificazione ISO
9001:2015 del Sistema di Gestione per la Qualità dell’azienda che comprova il rispetto
di rigorosi standard qualitativi internazionali.
Equipment safety and reliability are further guaranteed by compliance with ISO 
9001:2015 standards which certify the manufacturer’s conformity with the most strict 
international quality standard.

La realizzazione di prodotti con una particolare attenzione per l’ambiente è assicurata
dalla Certificazione ISO 14001:2015 del Sistema di Gestione Ambientale dell’azienda che
attesta da un lato il rispetto delle normative in materia ambientale, dall’altra la volontà 
di Electrolux Professional di andare oltre i meri obblighi di legge.
Analogamente, anche la certificazione OHSAS 18001:2007 del Sistema di Gestione della 
Sicurezza e dell’Igiene dei Luoghi di Lavoro attesta da un lato il rispetto della normativa 
in materia di sicurezza, dall’altro la volontà aziendale di porre obiettivi specifici che 
vadano oltre i meri obblighi di legge.
The ecological credentials of our products are guaranteed by certification of our
Environmental Management System to ISO 14001:2015, attesting to the company’s full
compliance with stringent international environment protection standards.

Il forte impegno aziendale sul fronte dell’efficienza energetica e dei processi produttivi 
a basso impatto ambientale, ha raggiunto un nuovo apice con il conseguimento, nel 
2014, della certificazione ISO 50001:2011 per la “Gestione energetica nella produzione 
di attrezzature per la ristorazione collettiva e professionale, lavaggio, cottura e 
refrigerazione”.
The company’s strong commitment to energy efficiency and low environmental impact 
production processes has reached a new peak with the achievement in 2014 of the ISO 
50001:2011 certification for “Energy Management in the Production of Equipment for 
Collective and Professional Catering , Washing, cooking and refrigeration”.

Le apparecchiature Electrolux Professional sono progettate considerandone l’impatto
ambientale nel corso del loro intero ciclo di vita, comprendendo l’estrazione e il
trattamento delle materie prime, la fabbricazione, il trasporto, la distribuzione, l’uso, il
riuso, il riciclo e lo smaltimento finale. E’ per questa ragione che le apparecchiature 
Electrolux Professional hanno elevati tassi di riciclabilità, essendo realizzate in massima
parte in acciaio inossidabile (AISI 304, AISI 316, AISI 430 etc.).
Electrolux Professional appliances are designed taking into consideration their 
environmental impact over the course of their entire life cycle, including the extraction 
and treatment of raw materials, manufacturing, distribution, use, re-use, recycling 
and final disposal. For this reason, Electrolux Professional appliances have are highly 
recyclable, since they are made mostly of stainless steel (AISI 304, AISI 316, AISI 430 
etc.).

La conformità delle apparecchiature alle norme di sicurezza europee per la marcatura 
CE, è comprovata per i modelli a gas ed elettrici, da prestigiosi enti di certificazione 
(DVGW, GASTEC, IMQ, VDE, etc.)

The CE quality mark on gas and eletric appliances obtained from certifications agencies 
(DVGW, GASTEC, IMQ, VDE, etc.) testifies to the total compliance with European safety 
standards.

Sicurezza ed affidabilità delle apparecchiature sono assicurate dalla certificazione ISO 
9001:200  del Sistema di Gestione  per la Qualità dell’azienda che comprova il rispetto 
di rigorosi standard qualitativi internazionali.

Equipment safety and reliability are further guaranteed by compliance with ISO 9001:200  
standards which certify the manufacturer’s conformity with the most strict international 
quality standard.

La realizzazione di prodotti con una particolare attenzione per l’ambiente  è assicurata 
dalla Certificazione ISO 14001:2004 del Sistema di Gestione Ambientale dell’azienda che 
attesta da un lato il rispetto delle normative in materia ambientale, dall’altra la volontà del 
gruppo Electrolux di andare oltre i meri obblighi di legge.

The ecological credentials of our products are guaranteed by certification of our 
Environmental Management System to ISO 14001:2004, attesting to the company’s full 
compliance with stringent international environment protection standards.

La certificazione ISO 9001:2008 estesa alle reti di vendita e di assistenza tecnica e post-
vendita dell’azienda assicura un elevato livello di servizio alla clientela durante tutto il 
processo che va dalla fase di prevendita alla manutenzione e assistenza dell’impianto.

The ISO 9001:2008 certification guarantees the high quality service and performances of 
both the sales organisation and the after-sales service centres of Electrolux.

La   Direttiva   Europea  2002/95/CE  ha  previsto,  in  tutto  il  mercato dell’Unione  Europea,  la 
restrizione dell’uso di talune sostanze altamente nocive per l’uomo e l’ambiente (piombo, 
mercurio, cadmio, cromo esavalente, PBB e PBDE) in apparecchiature elettriche ed 
elettroniche appartenenti a determinate  categorie  individuate  dalla direttiva. Il logo qui 
riportato attesta  la  conformità alla suddetta direttiva delle apparecchiature del gruppo 
Electrolux interessate.

European Directive 2002/95/EC calls for the restriction, throughout the European 
Union, of the use of certain substances that are extremely harmful to humans and the 
environment (lead, mercury, cadmium, hexavalent chrome, PBB  and  PBDE)  in  electrical 
and electronic equipment which belong to certain categories as set forth in the directive. 
The logo shown here shows compliance of concerned Electrolux appliances with the 
aforementioned directive.
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Le  apparecchiature  del  gruppo  Electrolux sono progettate considerandone l’impatto  
ambientale nel corso del loro intero ciclo di vita, comprendendo l’estrazione e il  
trattamento  delle materie prime, la fabbricazione, il trasporto,  la  distribuzione, l’uso, il 

  led erutaihccerappa el ehc enoigar atseuq  rep  ’E  .elanfi otnemitlams ol e olcicir li ,osuir
gruppo Electrolux hanno elevati  tassi  di  riciclabilita’,  essendo realizzate in massima 
parte in acciaio inossidabile (AISI 304, AISI 316, AISI 430 etc.).

Electrolux appliances are designed taking into consideration their environmental impact 
over the course of their entire life cycle, including the extraction and treatment of raw 
materials, manufacturing, distribution, use, re-use, recycling and final disposal. For this 
reason, Electrolux appliances have are highly recyclable, since they are made mostly of 
stainless steel (AISI 304, AISI 316, AISI 430 etc.).
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La Direttiva Europea 2011/65/UE (RoHS II) prevede, in tutto il mercato dell’Unione 
Europea, la restrizione dell’uso di talune sostanze altamente nocive per l’uomo e 
l’ambiente (piombo, mercurio, cadmio, cromo esavalente, PBB e PBDE) in 
apparecchiature elettriche ed elettroniche appartenenti a determinate categorie 
individuate dalla direttiva. Il logo qui riportato attesta la conformità alla suddetta direttiva 
delle apparecchiature del gruppo Electrolux interessate.
European Directive 2011/65/UE (RoHS II) calls for the restriction, throughout the 
European Union, of the use of certain substances that are extremely harmful to humans 
and the environment (lead, mercury, cadmium, hexavalent chrome, PBB and PBDE) in 
electrical and electronic equipment which belong to certain categories as set forth in the 
directive. The logo shown here shows compliance of concerned Electrolux appliances 
with the aforementioned directive.

ISO 9001   ISO 14001
ISO 50001 OHSAS 18001 



SETTORE TURISTICO - ALBERGHIERO

CODICE DESCRIZIONE

Per ordini inferiori ai 2000 €

001B Rimessa diretta all’ordine

Per ordini superiori ai 2000 €

057B Rimessa diretta all’ordine sconto 3%

112F Ricevuta bancaria a 30 gg data
fattura con acconto all’ordine del 22%

547F 3 ricevute bancarie 45-75-105 gg da 
fine mese data fattura con acconto 
all’ordine del 22%

COMUNITÀ ED ENTI

CODICE DESCRIZIONE

103B Rimessa diretta a 30 gg data fattura

260B Rimessa diretta a 60 gg data fattura

390B Rimessa diretta a 90 gg data fattura

311B Rimessa diretta a collaudo
come da capitolati

AZIENDE

CODICE DESCRIZIONE

Per ordini inferiori ai 2000 €

001B Rimessa diretta all’ordine

Per ordini superiori ai 2000 €

057B Rimessa diretta all’ordine sconto 3%

112F Ricevuta bancaria a 30 gg data
fattura con acconto all’ordine del 22%

394F Ricevuta bancaria a 90 gg data
fattura fine mese

564F 3 ricevute bancarie 60-90-120 gg da
fine mese data fattura con acconto
all’ordine del 22%

ITALIA PER ESTERO

001B Rimessa diretta all’ordine se ordine
inferiore a 2000 €

057B Rimessa diretta all’ordine sconto 3%
se ordine superiore a 2000 €

Condizioni di pagamento



RESA

I dati tecnici contenuti nel presente listino hanno
valore indicativo. 
ELECTROLUX PROFESSIONAL S.p.A. si riserva 
il diritto di apportare ai propri prodotti quelle 
modifiche che riterrà necessarie o utili, senza 
pregiudicare le caratteristiche essenziali. 

Si riserva, inoltre, la facoltà di apportare 
eventuali modifiche ai prezzi indicati nel 
presente listino; in tal caso faranno testo le 
nostre disposizioni ufficiali
comunicate all’organizzazione di vendita.
I prezzi contenuti nel presente listino sono da
considerarsi IVA ESCLUSA.

I termini di consegna si riferiscono a merce pronta presso gli stabilimenti Electrolux Professional. 
Gli stessi non sono essenziali ma puramente indicativi ed il Committente non può quindi in nessun 
caso revocare la commissione o esigere indennizzi per eventuali danni diretti od indiretti per il 
ritardo nelle consegne.  
La consegna si intende effettuata sponda camion.

Le spese di trasporto sono a carico del Committente.

PESI E IMBALLI

I pesi delle apparecchiature si intendono al netto 
dell’imballo* e comprendono tutti gli accessori di 
dotazione normale.

L’azienda aderisce al CONAI (Consorzio 
Nazionale Imballaggi) organismo preposto alla 
gestione del recupero e riciclo di imballi * ai sensi 
dell’art. 224 del D.Lgs 152/2006.

I pesi indicati sono da considerare medi: si 
possono pertanto avere scostamenti derivanti 
dalla natura dei materiali e dai procedimenti di 
lavorazione.

*  L’imballo è da considerarsi di proprietà del 
cliente e dovrà essere differenziato e smaltito 
secondo la relativa normativa vigente.

Condizioni di vendita
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Libero Line

TIPOLOGIA DI CLIENTE CARATTERISTICHE

LIBERO POINT 2/3 UNITÀ
► Per cotture “a vista” espresse.
► Su ruote, può essere posizionato

ovunque.
► Con sistema integrato di aspirazione.
► Con o senza cassetti refrigerati

PIASTRE INDUZIONE 1 e 2 ZONE
► Non necessita di preriscaldamento.
► Fino al 60% di risparmio nei consumi

energetici.

PIASTRE INFRAROSSI 1 e 2 
ZONE
► La temperatura desiderata viene

raggiunta e mantenuta in modo
preciso e rapido.

WOK INDUZIONE
► Non necessita di preriscaldmento.
► Fino al 60% di risparmio nei consumi

energetici.

FRY-TOP
► Elevate performance di cottura.
► Temperatura fino a 265°C.
► Facile da pulire.

FORNO MINICOMBI  
► Estremamente compatto.
► Tempi di riscaldamento ridotti.
► Versatile, per cotture a convezione, a

vapore e miste.
► Non necessita di collegamento idrico.

La linea Libero di Electrolux 
Professional offre una gamma 
completa di apparecchiature 
plug-in adatte a tutti i tipi di 
cucina, per cuocere, spadellare 
e grigliare ogni pietanza in 
modo facile e veloce.

Ristorazione veloce 
presso:
• bar, stazioni, etc.
• eventi speciali (concerti,
• attività sportive o culturali)
• centri commerciali
• catene fast food

Ed inoltre:
• Gastronomie all’interno

di centri commerciali con
aree dedicate alle cotture
a vista.

• Eventi culinari realizzati in
strutture tradizionali o per
il catering.

• Buffet esterni o in parchi
divertimento (come
complemento della
cucina tradizionale).

• Come complementi ad
aree colazione/snack
nei locali di pasticceria-
panetteria.

Libero Line
Libero Line



Configurazioni Libero Point

351060 Banco mobile Libero Point.
Adatto a contenere 2 apparecchiature 
della linea Libero

351062 Banco mobile Libero Point.
Adatto a contenere 3 apparecchiature 
della linea Libero

351066 Banco mobile Libero Point 
con 2 cassetti refrigerati.
Adatto a contenere 2 apparecchiature 
della linea Libero

351069 Banco mobile Libero Point 
con 2 cassetti refrigerati.
Adatto a contenere 3 apparecchiature 
della linea Libero

X
X

Z

X
Y X

Z

Z

Cassetti

X Cassetto neutro superiore 650030

Y Cassetto neutro superiore centrale  650031

Z Cassetto neutro inferiore  650033

Libero Point con cassetti refrigerati Di serie sul codice  
351066 e 351069

Mensola ribaltabile
Mensola laterale ribaltabile per Libero Point.  
Può essere utilizzata per appoggiare utensili vari. 650005

Libero Line
Libero Line



Accessori

Supporti 650070 Supporto per bacinelle, lato destro

650071 Supporto per bacinelle, lato sinistro

Filtri 650069 Filtro a carboni attivi

650072 Filtro a labirinto con griglia in acciaio inox

Mensola laterale 650005 Mensola laterale ribaltabile per Libero Point. 

Cassetti 650030 X Cassetto neutro superiore 

650031 Y Cassetto neutro superiore centrale 

650033 Z Cassetto neutro inferiore 

Pannelli estetici 650007 Set di due pannelli frontali finitura di colore blu (LP 3)

650015 Set di due pannelli frontali finitura di colore rosso (LP 3)

650016 Set di due pannelli frontali finitura di colore verde (LP 3)

650017 Set di due pannelli frontali finitura in legno teak (LP 2)

650018 Set di due pannelli frontali finitura di colore blu (LP 2)

650019 Set di due pannelli frontali finitura di colore rosso (LP 2)

650020 Set di due pannelli frontali finitura di colore verde (LP 2)

Libero Line

Libero Line



Libero Point 2
Vista dall’alto

Libero Point 3
Vista dall’alto

Possibili combinazioni 
di apparecchiature

Possibili combinazioni 
di apparecchiature

1 zona 1 zona

1 zona 1 zona 1 zona

2 zone

1 zone2 zone

1 zona2 zone

1 zona 1 zona2 zone

2 zone 2 zone

2 zone 2 zone

2 zone 2 zone 2 zone

2 apparecchiature a zona 
singola

3 apparecchiature a zona 
singola

1 apparecchiatura a 2 
zone orizzontale + 1 a zona 
singola

1 apparecchiatura a 2 zone 
orizzontale + 1 a 2 zone 
verticale

2 apparecchiature a 2 zone, 
verticali

3 apparecchiature a 2 zone, 
verticali

1 apparecchiatura a zona 
singola + 1 a 2 zone verticale 
(sinistra o destra) 

2 apparecchiature a zona 
singola + 1 a 2 zone verticale 
(sinistra o destra) 

1 apparecchiatura a 2 zone, 
orizzontale

Libero Line

Libero Line



Ulteriori apparecchiature di cottura:
(possono essere posizionati sulla mensola laterale ribaltabile)

240913 Forno 
Mini Combi 1F

Forno misto elettrico 3 GN 1/2, 4 funzioni di cottura: vapore 
a bassa temperatura, cottura vapore massimo, cottura 
convezione, cottura convezione/vapore

601638 Induzione 1F Piastra induzione 
da banco. Zona 
singola

600305 Induzione 1F Piastra induzione  
da banco, 2 zone, 
orizzontale

600306 Induzione 1F Piastra induzione  
da banco, 2 zone, 
verticale

601655 Induzione 1F Wok induzione 
da banco. 
Zona singola

601641 Infrarosso 1F Piastra infrarossi  
da banco. Zona 
singola

Apparecchiature di cottura compatibili:

602077 Infrarosso 1F Piastra infrarossi 
da banco, 2 zone, 
orizzontale

602080 Infrarosso 1F Piastra infrarossi  
da banco, 2 zone, 
verticale

602083 Fry Top 1F Fry top al cromo  
da banco, orizzontale

602086 Fry Top 1F Fry top al cromo  
da banco, verticale

X
Y X

Z

Z
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351061 Banco mobile Libero Point.
Adatto a contenere 2 apparecchiature 
della linea Libero HP

351063 Banco mobile Libero Point.
Adatto a contenere 3 apparecchia-
ture della linea Libero HP

351067 Banco mobile Libero Point 
con 2 cassetti refrigerati.
Adatto a contenere 2 apparecchiature 
della linea Libero HP

351070 Banco mobile Libero Point 
con 2 cassetti refrigerati.
Adatto a contenere 3 apparecchiature 
della linea Libero HP

X
X

Z

X
Y X

Z

Z

Cassetti

X Cassetto neutro superiore 650030

Y Cassetto neutro superiore centrale  650031

Z Cassetto neutro inferiore  650033

Libero Point con cassetti refrigerati Di serie sul codice  
351067 e 351070

Mensola ribaltabile
Mensola laterale ribaltabile per Libero Point.  
Può essere utilizzata per appoggiare utensili vari. 650005

Configurazioni Libero Point HP

Libero Line

Libero Line



Accessori

Supporti 650067 Supporto per bacinelle, posteriore, per LP2 HP

650066 Supporto per bacinelle, posteriore, per LP3 HP

650068 Supporto per bacinelle, centrale, per LP2 HP e LP3 HP

Filtri 650069 Filtro a carboni attivi

650072 Filtro a labirinto con griglia in acciaio inox

Mensola laterale 650005 Mensola laterale ribaltabile per Libero Point. 

Cassetti 650030 X Cassetto neutro superiore 

650031 Y Cassetto neutro superiore centrale 

650033 Z Cassetto neutro inferiore 

Pannelli estetici 650007 Set di due pannelli frontali finitura di colore blu (LP 3)

650015 Set di due pannelli frontali finitura di colore rosso (LP 3)

650016 Set di due pannelli frontali finitura di colore verde (LP 3)

650017 Set di due pannelli frontali finitura in legno teak (LP 2)

650018 Set di due pannelli frontali finitura di colore blu (LP 2)

650019 Set di due pannelli frontali finitura di colore rosso (LP 2)

650020 Set di due pannelli frontali finitura di colore verde (LP 2)

Libero Line
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Libero Point HP 2
Vista dall’alto

Libero Point HP 3
Vista dall’alto

Possibili combinazioni 
di apparecchiature

Possibili combinazioni 
di apparecchiature

1 zona 1 zona

1 zona 1 zona 1 zona

2 zone

1 zona2 zone

2 apparecchiature a zona 
singola

3 apparecchiature 
a zona singola

1 apparecchiatura a 2 
zone orizzontale + 1 a zona 
singola

1 apparecchiatura a 2 zone, 
orizzontale

599001 Induzione 1F Piastra induzione  
da banco 400 mm, 
da 3,5 kw

599002 Induzione 3F Piastra induzione  
da banco 400 mm, 
da 5 kw

600305 Induzione 1F Piastra induzione  
da banco, 2 zone, 
orizzontale

599011 Induzione 1F Wok ad induzione  
da banco 400 mm, 
da 3,5 kw

599012 Induzione 3F Wok ad induzione  
da banco 400 mm, 
da 5 kw

Apparecchiature di cottura compatibili:

601655 Induzione 1F Wok induzione 
da banco. 
Zona singola

601641 Infrarosso 1F Piastra infrarossi 
da banco.  
Zona singola

602077 Infrarosso 1F Piastra infrarossi 
da banco, 2 zone, 
orizzontale

599032 Fry Top 3F Fry-top elettrico da 
banco al cromo,  
800 mm 

602083 Fry Top 1F Fry top al cromo 
da banco,  
orizzontale

Libero Line
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Ulteriori apparecchiature di cottura:
(possono essere posizionati sulla mensola laterale ribaltabile)

240913 Forno 
Mini Combi 1F

Forno misto elettrico 3 GN 1/2, 4 funzioni di cottura: vapore 
a bassa temperatura, cottura vapore massimo, cottura 
convezione, cottura convezione/vapore

X
Y X

Z

Z
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Libero Point 2 unità

Struttura mobile in acciaio inox su 4 ruote diametro 125 mm (due con freno) in grado di contenere due
apparecchiature da banco della Linea Libero/Libero HP, monofase o trifase. Dotata di sistema di
ventilazione integrato (a velocità variabile) che riduce la formazione di odori e vapori derivanti dalla
cottura degli alimenti. Sistema a triplo filtraggio, integrato all'apparecchiatura, che agisce in maniera
sequenziale e aspira fumi e odori provenienti dal piano di cottura, reimmettendo nell'ambiente aria
fresca e pulita. Tre filtri di ventilazione: a labirinto e a rete (lavabili in lavastoviglie) e a carboni attivi.
Disponibile con e senza cassetti refrigerati

Descrizione Codice EUR

Banco mobile Libero Point adatto a
contenere fino a 2 apparecchiature
Libero/Libero HP MONOFASE (4 prese
SCHUKO). Cavo elettrico con spina trifase.
2 supporti laterali inox da appoggio,
ognuno con 2 bacinelle GN 1/9. Potenza
elettrica totale installabile: 14 kW max
(apparecchiature+0,3 kW per aspirazione)

0,30 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 1000x780x1204 mm Kg 132  m³ 1,26
Accessori inclusi:
650069 Filtro a carboni attivi 3
650070 Supporto per bacinelle, lato destro,

per LP2 - LP3
1

650071 Supporto per bacinelle, lato sinistro,
per LP2 - LP3

1

650072 Filtro a labirinto con griglia in acciaio
inox

2

351060
NELP2 9.202,00

Banco mobile Libero Point: adatto a
contenere fino a 2 apparecchiature Libero
HP TRIFASE (3 prese trifase ). Dotato anche
di 2 prese SCHUKO per installazione
funzioni monofase. Cavo elettrico con spina
trifase. In dotazione 2 supporti inox da
appoggio (1 orizzontale dietro alle funzioni,
l'altro verticale tra le funzioni) ognuno con 2
bacinelle GN 1/9 (incluse). Potenza elettrica
totale installabile: 11 kW max
(apparecchiature+0,3 kW per aspirazione)

0,30 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 1000x780x1204 mm Kg 120  m³ 1,24
Accessori inclusi:
650067 Supporto per bacinelle, posteriore, per

LP2 HP
1

650068 Supporto per bacinelle, centrale, per
LP2 HP e LP3 HP

1

650069 Filtro a carboni attivi 3
650072 Filtro a labirinto con griglia in acciaio

inox
2

351061
NELP2HP 9.404,00
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(Libero Point 2 unità)

Descrizione Codice EUR

Banco mobile Libero Point con 2 CASSETTI
REFRIGERATI INOX. Adatto a contenere
fino a 2 apparecchiature Libero/Libero HP
MONOFASE (4 prese SCHUKO ). Cavo
elettrico con spina trifase. 2 supporti laterali
inox da appoggio, ognuno con 2 bacinelle
GN 1/9. Potenza elettrica totale installabile:
11 kW max. (apparecchiature+0,3 kW per
aspirazione+ 0.4 kW per refrigerazione)

0,74 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 1000x780x1204 mm Kg 179  m³ 1,26
Accessori inclusi:
650069 Filtro a carboni attivi 3
650070 Supporto per bacinelle, lato destro,

per LP2 - LP3
1

650071 Supporto per bacinelle, lato sinistro,
per LP2 - LP3

1

650072 Filtro a labirinto con griglia in acciaio
inox

2

351066
NERLP2 12.513,00

Banco mobile Libero Point: con 2 CASSETTI
REFRIGERATI INOX. Adatto a contenere
fino a 2 apparecchiature Libero HP TRIFASE
(2 prese trifase). Dotato anche di 2 prese
SCHUKO per installazione funzioni
monofase. Cavo elettrico con spina trifase.
In dotazione 2 supporti inox da appoggio (1
orizzontale dietro alle funzioni, l'altro
verticale tra le funzioni) ognuno con 2
bacinelle GN 1/9 (incluse). Potenza elettrica
totale installabile: 11 kW max.
(apparecchiature+0,3 kW per aspirazione+
0.4 kW per refrigerazione)

0,74 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 1000x780x1204 mm Kg 120  m³ 1,24
Accessori inclusi:
650067 Supporto per bacinelle, posteriore, per

LP2 HP
1

650068 Supporto per bacinelle, centrale, per
LP2 HP e LP3 HP

1

650069 Filtro a carboni attivi 3
650072 Filtro a labirinto con griglia in acciaio

inox
2

351067
NERLP2HP 12.733,00
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Libero Point 3 unità

Struttura mobile in acciaio inox su 4 ruote diametro 125 mm (due con freno) in grado di contenere tre
apparecchiature da banco della Linea Libero/Libero HP, monofase o trifase. Dotata di sistema di
ventilazione integrato (a velocità variabile) che riduce la formazione di odori e vapori derivanti dalla
cottura degli alimenti. Sistema a triplo filtraggio, integrato all'apparecchiatura, che agisce in maniera
sequenziale e aspira fumi e odori provenienti dal piano di cottura, reimmettendo nell'ambiente aria
fresca e pulita. Tre filtri di ventilazione: a labirinto e a rete (lavabili in lavastoviglie) e a carboni attivi.
Disponibile con e senza cassetti refrigerati

Descrizione Codice EUR

Banco mobile Libero Point adatto a
contenere fino a 3 apparecchiature
Libero/Libero HP MONOFASE (4 prese
SCHUKO). Cavo elettrico con spina trifase.
2 supporti laterali inox da appoggio,
ognuno con 2 bacinelle GN 1/9. Potenza
elettrica totale installabile: 11 kW max
((apparecchiature+0,3 kW per aspirazione)

0,30 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 1310x780x1204 mm Kg 153  m³ 1,59
Accessori inclusi:
650069 Filtro a carboni attivi 4
650070 Supporto per bacinelle, lato destro,

per LP2 - LP3
1

650071 Supporto per bacinelle, lato sinistro,
per LP2 - LP3

1

650072 Filtro a labirinto con griglia in acciaio
inox

3

351062
NELP3 10.038,00

Banco mobile Libero Point: adatto a
contenere fino a 3 apparecchiature Libero
HP TRIFASE (3 prese trifase ). Dotato anche
di 2 prese SCHUKO per installazione
funzioni monofase. Cavo elettrico con spina
trifase. 1 supporto inox da appoggio (posto
orizzontalmente dietro alle funzioni) con 3
bacinelle GN 1/9. Potenza elettrica totale
installabile: 16 kW max (apparecchiature+0,3
kW per aspirazione)

0,30 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 1310x780x1204 mm Kg 150  m³ 1,58
Accessori inclusi:
650066 Supporto per bacinelle, posteriore, per

LP3 HP
1

650068 Supporto per bacinelle, centrale, per
LP2 HP e LP3 HP

1

650069 Filtro a carboni attivi 4
650072 Filtro a labirinto con griglia in acciaio

inox
3

351063
NELP3HP 10.157,00
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(Libero Point 3 unità)

Descrizione Codice EUR

Banco mobile Libero Point con 2 CASSETTI
REFRIGERATI INOX. Adatto a contenere
fino a 3 apparecchiature Libero/Libero HP
MONOFASE (4 prese SCHUKO). Cavo
elettrico con spina trifase. 2 supporti laterali
inox da appoggio, ognuno con 2 bacinelle
GN 1/9. Potenza elettrica totale installabile:
11 kW max (apparecchiature+0,3 kW per
aspirazione+ 0.4 kW per refrigerazione)

0,40 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 1310x780x1204 mm Kg 198  m³ 1,59
Accessori inclusi:
650069 Filtro a carboni attivi 4
650070 Supporto per bacinelle, lato destro,

per LP2 - LP3
1

650071 Supporto per bacinelle, lato sinistro,
per LP2 - LP3

1

650072 Filtro a labirinto con griglia in acciaio
inox

3

351069
NERLP3 13.501,00

Banco mobile Libero Point con 2 CASSETTI
REFRIGERATI INOX. Adatto a contenere
fino a 3 apparecchiature Libero HP TRIFASE
(3 prese trifase). Dotato anche di 2 prese
SCHUKO per installazione funzioni
monofase. Cavo elettrico con spina trifase. 1
supporto inox da appoggio (posto
orizzontalmente dietro alle funzioni) con 3
bacinelle GN 1/9. Potenza elettrica totale
installabile: 16 kW max (apparecchiature+0,3
kW per aspirazione+ 0.4 kW per
refrigerazione)

0,40 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 1310x780x1205 mm Kg 202  m³ 1,61
Accessori inclusi:
650066 Supporto per bacinelle, posteriore, per

LP3 HP
1

650068 Supporto per bacinelle, centrale, per
LP2 HP e LP3 HP

1

650069 Filtro a carboni attivi 4
650072 Filtro a labirinto con griglia in acciaio

inox
3

351070
NERLP3HP 13.536,00
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Accessori per Libero Point

Descrizione Codice EUR

Mensola laterale ribaltabile per Libero
Point. Può essere usata per appoggiare
piatti, utensili, pentole, ecc.

LxPxH 500x400x300 mm Kg 7  m³ 0,06

650005
LPTSS 457,00

Set di due pannelli frontali finitura in legno
teak (LP 2)

LxPxH 325x1x990 mm Kg 2,60  m³ 0,01 650017
LP2FPTK 418,00

Set di due pannelli frontali finitura di colore
blu (LP 2)

LxPxH 325x1x990 mm Kg 6  m³ 0,01 650018
LP2FPBL 418,00

Set di due pannelli frontali finitura di colore
rosso (LP 2)

LxPxH 325x1x990 mm Kg 6  m³ 0,01 650019
LP2FPRD 418,00

Set di due pannelli frontali finitura di colore
verde (LP 2)

LxPxH 325x1x990 mm Kg 6  m³ 0,01 650020
LP2FPGR 418,00

Set di due pannelli frontali finitura di colore
blu (LP 3)

LxPxH 480x1x990 mm Kg 7  m³ 0,02 650007
LP3FPBL 476,00
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(Accessori per Libero Point)

Descrizione Codice EUR

Set di due pannelli frontali finitura di colore
rosso (LP 3)

LxPxH 480x1x990 mm Kg 7  m³ 0,02 650015
LP3FPRD 476,00

Set di due pannelli frontali finitura di colore
verde (LP 3)

LxPxH 480x1x990 mm Kg 7  m³ 0,02 650016
LP3FPGR 476,00

Cassetto neutro superiore per Libero Point 2
(max. 2 pz) e Libero Point 3 (max. 2 pz)

LxPxH 440x570x240 mm Kg 18  m³ 0,06 650030
LPTNDS 992,00

Cassetto neutro centrale per Libero Point 3
(max. 1 pz)

LxPxH 360x570x240 mm Kg 1  m³ 0,05 650031
LPTCNDS 809,00

Cassetto neutro inferiore per Libero Point 2
(max. 1 pz) e Libero Point 3 (max. 2 pz)

LxPxH 440x350x253 mm Kg 1  m³ 0,04 650033
LPBNDS 900,00

Supporto in acciaio inox per 3 bacinelle GN
1/9 (non incluse). Viene utilizzato per
riempire lo spazio posteriore in caso di
installazione di un elemento monozona sul
Libero Point.

LxPxH 322x198x130 mm Kg 2  m³ 0,01

653602
LPSGN19 273,00
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(Accessori per Libero Point)

Descrizione Codice EUR

Supporto per bacinelle, posteriore, per LP3
HP

LxPxH 1261x180x110 mm Kg 3  m³ 0,04 650066
SUPPLPHP3 200,00

Supporto per bacinelle, posteriore, per LP2
HP

LxPxH 950x180x110 mm Kg 3  m³ 0,03 650067
SUPPLPHP2 187,00

Supporto per bacinelle, centrale, per LP2
HP e LP3 HP

LxPxH 110x408x180 mm Kg 1  m³ 0,01 650068
SUPPCLPHP 175,00

Supporto per bacinelle, lato destro, per LP2
- LP3

LxPxH 110x603x150 mm Kg 3  m³ 0,02 650070
SUPPLPSTDR 189,00

Supporto per bacinelle, lato sinistro, per LP2
- LP3

LxPxH 110x603x150 mm Kg 3  m³ 0,02 650071
SUPPLPSTDL 189,00

Filtro a carboni attivi

LxPxH 300x25x403 mm Kg 1  m³ 0,01
650069
FILTCARBLP 237,00
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(Accessori per Libero Point)

Descrizione Codice EUR

Filtro a labirinto con griglia in acciaio inox

LxPxH 300x25x403 mm Kg 1  m³ 0,01
650072

FILTLABYRLP 173,00
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Piastre ad induzione

Piastra ad induzione compatta e versatile ideale per spazi ridotti, permette di cuocere rapidamente ed
in piena sicurezza senza alcuna dispersione termica nell’ambiente. Alta efficienza e risparmio
energetico grazie al rilevamento automatico della presenza del recipiente di cottura. Il recipiente deve
avere il fondo adatto per la cottura ad induzione ed un diametro minimo di 150 mm. Piano liscio in
vetroceramica facile e pratico da pulire. Disponibili le versioni con una zona di cottura o con due zone
di cottura indipendenti

Descrizione Codice EUR

Piastra ad induzione da banco, zona
singola

3,20 kW (elettr.) 230 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 325x400x135 mm Kg 10  m³ 0,04

601638
DZH1 1.869,00

Piastra ad induzione da banco, due zone,
verticale

3,60 kW (elettr.) 230 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 325x600x135 mm Kg 10  m³ 0,07

600306
DZL2CE 2.171,00

Piastra ad induzione da banco, due zone,
orizzontale

3,60 kW (elettr.) 230 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 600x325x135 mm Kg 13  m³ 0,07

600305
DBPW4555 2.171,00

Accessori per piastre ad induzione

Descrizione Codice EUR

Pentola in acciaio inox con manico in
acciaio inox adatta per induzione ed altre
fonti di calore, diam. 200 mm

LxPxH 200x200x350 mm Kg 2,50  m³ 0,04

653596
FRYPAN20 230,00

Pentola in alluminio con manico in acciaio
inox adatta per induzione ed altre fonti di
calore, diam. 240 mm

LxPxH 240x240x400 mm Kg 2,50  m³ 0,04

653597
FRYPAN24 240,00
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(Accessori per piastre ad induzione)

Descrizione Codice EUR

Pentola in alluminio con manico in acciaio
inox adatta per induzione ed altre fonti di
calore, diam. 280 mm

LxPxH 280x280x450 mm Kg 2,50  m³ 0,04

653598
FRYPAN28 295,00

Piastra universale con fondo liscio adatta
per induzione

LxPxH 465x275x50 mm Kg 2,08  m³ 0,01 653617
LIBINDPS 203,00

Piastra universale con fondo rigato adatta
per induzione

LxPxH 465x275x50 mm Kg 2,08  m³ 0,01 653618
LIBINDPR 321,00

Wok ad induzione

Wok compatto e versatile ideale per spazi ridotti permette di cuocere rapidamente ed in piena
sicurezza senza alcuna dispersione termica nell’ambiente. Alta efficienza e risparmio energetico grazie
al rilevamento automatico della presenza del recipiente di cottura. Il recipiente deve essere concavo,
adatto per la cottura ad induzione ed un diametro di 310 mm. Piano liscio in vetroceramica facile e
pratico da pulire

Descrizione Codice EUR

Wok ad induzione da banco, zona singola

3,20 kW (elettr.) 230 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 325x400x185 mm Kg 10  m³ 0,04 601655

DWH1 3.026,00
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Accessori per wok ad induzione

Descrizione Codice EUR

Pentola Wok in acciaio inox con manico in
acciaio inox adatta per induzione ed altre
fonti di calore, diam. 350 mm

LxPxH 350x350x100 mm Kg 2  m³ 0,03

653595
WOKPAN 276,00

Piastre ad infrarosso

Piastra ad infrarosso compatta e versatile ideale per spazi ridotti e per la cottura veloce di tutti gli
alimenti. Ideale per piatti saltati in padella, frittate, crepes o per riscaldare e mantenere in caldo zuppe,
salse, arrosti, ecc. Il piano in vetroceramica è liscio, facile e pratico da pulire. Disponibili le versioni con
zona di cottura singola a doppia spirale o con due zone di cottura indipendenti a doppia spirale

Descrizione Codice EUR

Piastra ad infrarosso da banco, zona
singola

2,50 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 325x400x135 mm Kg 11  m³ 0,04

601641
DIH1 1.026,00

Piastra ad infrarosso da banco, due zone,
verticale

3,60 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 325x600x135 mm Kg 13  m³ 0,08

602080
DIL2 1.340,00

Piastra ad infrarosso da banco, due zone,
orizzontale

3,60 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 600x325x135 mm Kg 13  m³ 0,07

602077
DIC2 1.340,00
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Descrizione Codice EUR

Pentola in acciaio inox con manico in
acciaio inox adatta per induzione ed altre
fonti di calore, diam. 200 mm

LxPxH 200x200x350 mm Kg 2,50  m³ 0,04

653596
FRYPAN20 230,00

Pentola in alluminio con manico in acciaio
inox adatta per induzione ed altre fonti di
calore, diam. 240 mm

LxPxH 240x240x400 mm Kg 2,50  m³ 0,04

653597
FRYPAN24 240,00

Pentola in alluminio con manico in acciaio
inox adatta per induzione ed altre fonti di
calore, diam. 280 mm

LxPxH 280x280x450 mm Kg 2,50  m³ 0,04

653598
FRYPAN28 295,00

Piastra universale con fondo liscio adatta
per infrarosso

LxPxH 465x275x50 mm Kg 1,58  m³ 0,01 653615
LIBIRPS 164,00

Piastra universale con fondo rigato adatta
per infrarosso

LxPxH 465x275x50 mm Kg 1,58  m³ 0,01 653616
LIBIRPR 263,00

Telaio di supporto bacinelle GN per piastre
infrarossi

LxPxH 563x323x144 mm Kg 2 653612
GSLIBIR 473,00

Accessori per piastre ad infrarosso
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Fry top al cromo

Fry top compatto e versatile ideale per spazi ridotti. La superficie di cottura al cromo antigraffio,
consente di cucinare in successione gli alimenti senza alterarne i sapori. Dotato di alzatina paraschizzi
e di cassetto integrato ed estraibile per la raccolta dei grassi. Superficie liscia, facile da pulire

Descrizione Codice EUR

Fry top al cromo da banco, verticale

3,60 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 325x600x195 mm Kg 25  m³ 0,07 602086

DRLH 1.837,00

Fry top al cromo da banco, orizzontale

3,60 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 600x325x195 mm Kg 20  m³ 0,08 602083

DRCH 1.837,00

Mini Combi Elettrico

Forno combinato convezione/vapore da banco, semplice da usare ed ideale per la cottura
professionale in spazi ristretti. Non richiede connessioni per ingresso e scarico acqua

Descrizione Codice EUR

Forno misto elettrico 3 GN 1/2, 4 funzioni di
cottura: vapore a bassa temperatura,
cottura vapore massimo, cottura
convezione, cottura convezione/vapore

2,15 kW (elettr.) 220-240 V 1 50 Hz
LxPxH 352x548x466 mm Kg 24  m³ 0,13
Accessori inclusi:
329040 Teglia inox, GN 1/2, H=65 mm 1
921180 Teglia forata inox, GN 1/2, H=40 mm 1
921181 Teglia inox, GN 1/2, H=40 mm 1
921182 Griglia inox, GN 1/2, H=5 mm 1
921183 Teglia in alluminio antiaderente, GN

1/2, H=5 mm
1

240913
CCO30 2.521,00
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Descrizione Codice EUR

Teglia forata inox, GN 1/2, H=40 mm

LxPxH 325x265x40 mm Kg 1  m³ 0,01
921180
OAC83 42,00

Teglia inox, GN 1/2, H=40 mm

LxPxH 265x325x40 mm Kg 1
921181
OAC84 45,00

Teglia inox, GN 1/2, H=65 mm

LxPxH 325x265x65 mm Kg 1  m³ 0,01
329040

GN1265 19,00

Teglia in alluminio antiaderente, GN 1/2, H=5
mm

LxPxH 265x325x5 mm Kg 1 921183
OAC86 62,00

Griglia inox, GN 1/2, H=5 mm

LxPxH 265x325x5 mm Kg 0,50
921182
OAC65 34,00

Teglia antiaderente U-PAN GN 1/2, H=20
mm

LxPxH 325x265x20 mm Kg 1 925009
NOSTUPA1220 108,00

Accessori per Mini Combi
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(Accessori per Mini Combi)

Descrizione Codice EUR

Teglia antiaderente U-PAN GN 1/2, H=40
mm

LxPxH 325x265x40 mm Kg 1 925010
NOSTUPA1240 112,00
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Piastre ad induzione

Piastra ad induzione compatta e versatile ideale per spazi ridotti, permette di cuocere rapidamente ed
in piena sicurezza senza alcuna dispersione termica nell’ambiente. Alta efficienza e risparmio
energetico grazie al rilevamento automatico della presenza del recipiente di cottura. Il recipiente deve
avere il fondo adatto per la cottura ad induzione ed un diametro minimo di 160 mm. Piano liscio in
vetroceramica facile e pratico da pulire

Descrizione Codice EUR

Piastra ad induzione da banco 400 mm, da
3,5 kw

3,50 kW (elettr.) 230 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 400x475x125 mm Kg 15,50  m³ 0,10

599001
VARIOL1 4.648,00

Piastra ad induzione da banco 400 mm, da
5 kw

5 kW (elettr.) 400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 400x475x125 mm Kg 16  m³ 0,06

599002
VARIOL3 4.923,00

Wok ad induzione

Wok compatto e versatile ideale per spazi ridotti permette di cuocere rapidamente ed in piena
sicurezza senza alcuna dispersione termica nell’ambiente. Alta efficienza e risparmio energetico grazie
al rilevamento automatico della presenza del recipiente di cottura. Il recipiente deve essere concavo,
adatto per la cottura ad induzione ed un diametro di 360 mm. Piano liscio in vetroceramica facile e
pratico da pulire

Descrizione Codice EUR

Wok ad induzione da banco 400 mm, da
3,5 kw

3,50 kW (elettr.) 230 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 400x475x185 mm Kg 15  m³ 0,05

599011
VARIOW1 5.146,00

Wok ad induzione da banco 400 mm, da 5
kw

5 kW (elettr.) 400 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 400x475x185 mm Kg 16  m³ 0,05

599012
VARIOW3 5.524,00
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Accessori per wok ad induzione

Descrizione Codice EUR

Pentola Wok in acciaio, spessore 1 mm, con
manico in legno adatta per induzione ed
altre fonti di calore, diam. 360 mm

LxPxH 600x360x105 mm Kg 3  m³ 0,06

910613
THA075 233,00

Pentola Wok in acciaio inox "heavy duty"
con manico in acciaio inox adatta per
induzione ed altre fonti di calore, diam. 360
mm

LxPxH 600x360x100 mm Kg 2,80  m³ 0,03

911587
THA231 538,00

Coperchio inox per pentola Wok diam. 360
mm

LxPxH 360x360x40 mm Kg 1  m³ 0,01 911588
THA232 108,00

Fry top al cromo

Attrezzatura da banco multiuso ideale per arrostire e cuocere carni, salsicce, hamburger, pesce, cibi
impanati, uova, frittate, verdura, ecc. La piastra di cottura dispone di due zone di riscaldamento
regolabili separatamente. La temperatura della piastra è regolabile in modo continuo da 50° a 300° C
e viene regolata termostaticamente. La superficie cromata della piastra emette una bassa irradiazione
di calore nell'ambiente, con conseguente risparmio d'energia e bassi costi d'esercizio. E' di facile
pulizia

Descrizione Codice EUR

Fry-top elettrico da banco al cromo, 800
mm

8 kW (elettr.) 380-415 V 3 50/60 Hz
LxPxH 800x485x250 mm Kg 75  m³ 0,28

599032
VARIOG 6.812,00
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Descrizione Codice EUR

Raschietto per piani cottura

LxPxH 200x100x300 mm Kg 2  m³ 0,01
910601
THA705 43,00

Accessori per fry top
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SpeeDelight

SpeeDelight piastra superiore regolabile

Modello con piastra superiore rigata regolabile manualmente
Modello con piastra superiore rigata regolabile manualmente 47

SpeeDelight FLEX automatico

Modello FLEX automatico con piastra rigata
Modello FLEX automatico con piastra rigata 48

SpeeDelight PEP piastra superiore regolabile

Modello con piastra superiore rigata regolabile manualmente
Modello con piastra superiore rigata regolabile manualmente 49

SpeeDelight PEP - FLEX automatico

Modello FLEX automatico con piastra rigata
Modello FLEX automatico con piastra rigata 50

Accessori per SpeeDelight

Accessori per SpeeDelight 51





Modello con piastra superiore rigata regolabile manualmente

Descrizione Codice EUR

SpeeDelight modello con piastra superiore
regolabile manualmente

5 kW (elettr.) 380-400 V 3N 50 Hz
LxPxH 361x675x630 mm Kg 60  m³ 0,25
Connettibile 4.0

Accessori inclusi:
653527 Tappetino di protezione per la piastra

in vetroceramica (da utilizzare durante
la manutenzione)

1

653623 Spazzola 1
653625 Spatola 1
653690 1
653792 4 piedini in gomma, altezza= 26 mm 1
653796 1

603886
HSG2RPRSE3 9.051,00

SpeeDelight

SpeeDelight piastra superiore regolabile

47



Modello FLEX automatico con piastra rigata

Descrizione Codice EUR

SpeeDelight modello Flex con piastra
automatica

5 kW (elettr.) 380-400 V 3N 50 Hz
LxPxH 361x675x630 mm Kg 60  m³ 0,24
Connettibile 4.0

Accessori inclusi:
653527 Tappetino di protezione per la piastra

in vetroceramica (da utilizzare durante
la manutenzione)

1

653623 Spazzola 1
653625 Spatola 1
653690 1
653792 4 piedini in gomma, altezza= 26 mm 1
653796 1

603885
HSG3RPRSE3 9.676,00

SpeeDelight

SpeeDelight FLEX automatico
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Modello con piastra superiore rigata regolabile manualmente

Descrizione Codice EUR

SpeeDelight modello con piastra superiore
regolabile manualmente - monofase

2,70 kW (elettr.) 220-230 V 1 50 Hz
LxPxH 370x686x484 mm Kg 54  m³ 0,24
Connettibile 4.0

Accessori inclusi:
653527 Tappetino di protezione per la piastra

in vetroceramica (da utilizzare durante
la manutenzione)

1

653623 Spazzola 1
653625 Spatola 1
653690 1
653792 4 piedini in gomma, altezza= 26 mm 1
653796 1

603907
HSG2RPRP5 9.051,00

SpeeDelight

SpeeDelight PEP piastra superiore regolabile
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Modello FLEX automatico con piastra rigata

Descrizione Codice EUR

SpeeDelight modello Flex automatico con
piastra rigata

2,70 kW (elettr.) 220-230 V 1 50 Hz
LxPxH 370x686x484 mm Kg 54  m³ 0,24
Connettibile 4.0

Accessori inclusi:
653527 Tappetino di protezione per la piastra

in vetroceramica (da utilizzare durante
la manutenzione)

1

653623 Spazzola 1
653625 Spatola 1
653690 1
653792 4 piedini in gomma, altezza= 26 mm 1
653796 1

603906
HSG3RPRP5 9.676,00

SpeeDelight

SpeeDelight PEP - FLEX automatico
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Accessori per SpeeDelight

Descrizione Codice EUR

Tappetino di protezione per la piastra in
vetroceramica (da utilizzare durante la
manutenzione)

LxPxH 248x248x4 mm Kg 1

653527
HSGGLS 36,00

Spazzola

LxPxH 77x185x23 mm Kg 1
653623
HSGBRSH 34,00

Spatola

LxPxH 160x10x320 mm Kg 1
653625
HSGSPAT 24,00

Raschietto

LxPxH 50x160x25 mm Kg 1
653690
HSGSCRP 14,00

Kit distanziali per una corretta ventilazione

LxPxH 319x190x20 mm Kg 1  m³ 0,01
653794
HSSPKIT2 41,00

SpeeDelight

Accessori per SpeeDelight
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Combinati cutter & tagliaverdure
Guida alla scelta

TIPOLOGIA CLIENTE CARATTERISTICHE
ff Ristoranti / Fast Food / Piccoli 
Catering

Funzione Cutter: tritato di erbe, 
preparare salse e condimenti, macinare 
carne/pesce
ff Da 10 a 50 coperti

ff Capacità Cutter (es. maionese): 
fino a 1 kg

Funzione Tagliaverdure: taglio di 
verdure crude per panini e piccole 
insalate
ff Fino a 200 coperti

ff Capacità Tagliaverdure: 
fino a 250 kg/h  
(a seconda del tipo di taglio, del 
formato e della dimensione) 

Cutter:
ff Compatto e facile da movimentare
ff Vasca in acciaio inox da 2,5 l con 
gruppo coltelli a lama liscia
ff Coperchio trasparente con apertura 
per l’aggiunta di ingredienti
ff 1500 giri/min.

Tagliaverdure:
ff Taglio a fette, grattugia/julienne e 
bastoncini (non adatta per cubetti/
listelli patatine)
ff Tramoggia di carico per verdure 
lunghe integrata in quella per 
verdure tonde
ff Al 100% lavabili in lavastoviglie: 
tramoggia a leva e dischi
ff Dischi di taglio in acciaio inox (diam. 
175 mm)
ff Modello a caricamento continuo

ff Ristoranti / Settore Pubblico / Società 
di Catering / Asili / Case di riposo 

Funzione Cutter: tritato grosso e fine, 
emulsionare, impastare e macinare 

ff Da 50 a 150 coperti 
(a seconda del modello)

Capacità Cutter (es. maionese):
TRK45: fino a 2 kg
TRK55: fino a 2,5 kg
TRK70: fino a 3,5 kg

Funzione Tagliaverdure: taglio di 
verdure crude e frutta

ff Da 100 a 400 coperti / 
fino a 800 pasti per servizio 
di catering 

ff Capacità Tagliaverdure: 
fino a 550 kg/h 
(a seconda del tipo di taglio, del 
formato, della dimensione e della 
velocità)

Cutter:
ff Robusto per un uso intensivo
ff Velocità max. fino a 3700 giri/min
ff Vasca in acciaio inox con angoli 
arrotondati, maniglia ergonomica e 
design esclusivo che ne aumenta la 
capacità di liquidi effettiva 
ff Coperchio trasparente con 
raschiatore e foro centrale per 
l’aggiunta di ingredienti
ff Gruppi coltelli dedicati con lame 
lisce, microdentate e specifiche per 
emulsioni
ff Coperchio, vasca, raschiatore e 
gruppo coltelli facilmente estraibili e 
lavabili in lavastoviglie

Tagliaverdure:
ff Design verticale e base inclinata - 
Incly system - l’ergonomia ottimale 
per l’operatore e l’area di lavoro
ff Tramoggia di carico per verdure 
lunghe integrata in quella per 
verdure tonde
ff Al 100%  lavabili in lavastoviglie: 
camera di taglio,  leva in acciaio 
inox, tramoggia in acciaio inox e 
dischi in acciaio inox
ff Camera di taglio estraibile: nessun 
alimento a contatto con la base 
motore
ff Modello a caricamento continuo 
ff Oltre 80 dischi in acciaio inox 
(diametro 205 mm)

MULTI GREEN

TRK45-TRK55-TRK70

Preparazione dinamica

Combinati Cutter/Tagliaverdure



Multi Green

Due funzioni in una macchina: Tagliaverdure (con tramoggia) e Cutter (con vasca da 2,5 litri, coperchio
trasparente e gruppo coltelli con lame in acciaio inox). Non adatto per cubettare. DIAMETRO DISCHI:
175 mm

Descrizione Codice EUR

Combinato con Tagliaverdure con
tramoggia + Cutter. 4 dischi ed espulsore +
vasca da 2,5 lt in ABS alimentare, coperchio
e gruppo coltelli a lama liscia. Velocità di
rotazione 1500 giri/m

0,37 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50 Hz
LxPxH 216x347x412 mm Kg 16  m³ 0,06
Accessori inclusi:
653145 Set accessori per funzione cutter:

vasca in ABS da 2,5 lt, coperchio e
gruppo coltelli a lama liscia

1

653171 Disco BASTONCINI inox, 2x2 mm 1
653176 Disco FETTE in inox, 2 mm 1
653177 Disco FETTE in inox, 3 mm 1
653178 Disco GRATTUGIA-JULIENNE in inox,

2 mm
1

653770 Tramoggia "taglio fresco" con leva di
sicurezza

1

603843
MUGY 1.533,00

Combinato con Tagliaverdure con
tramoggia + Cutter. 4 dischi ed espulsore +
vasca da 2,5 lt in INOX, coperchio e gruppo
coltelli a lama liscia. Velocità di rotazione
1500 giri/m

0,37 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50 Hz
LxPxH 216x347x412 mm Kg 16  m³ 0,06
Accessori inclusi:
653047 Set accessori per funzione cutter:

vasca in INOX da 2,5 lt, coperchio,
gruppo coltelli a lama liscia

1

653171 Disco BASTONCINI inox, 2x2 mm 1
653176 Disco FETTE in inox, 2 mm 1
653177 Disco FETTE in inox, 3 mm 1
653178 Disco GRATTUGIA-JULIENNE in inox,

2 mm
1

653770 Tramoggia "taglio fresco" con leva di
sicurezza

1

603844
MUGYX 1.637,00
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Descrizione Codice EUR

Pacchetto Snack: set dischi inox (TD2 fette
2mm, TD5 fette 5mm, RD2 grattugia/julienne
2mm)

LxPxH 177x177x120 mm Kg 1
Accessori inclusi:
653001 Disco FETTE in inox, 5 mm 1
653176 Disco FETTE in inox, 2 mm 1
653178 Disco GRATTUGIA-JULIENNE in inox,

2 mm
1

653535
DKMUG 257,00

Gruppo coltelli a lama liscia

LxPxH 175x60x75 mm Kg 1
653146

ROT 96,00

Gruppo coltelli a lama microdentata per
K25 / Multigreen

LxPxH 175x60x75 mm Kg 1 650035
ROTM 96,00

Vasca in INOX per cutter-mixer 2,5 lt

LxPxH 195x195x130 mm Kg 1  m³ 0,01
653487

BX3 262,00

Vasca in ABS per cutter-mixer 2,5 lt

LxPxH 195x195x130 mm Kg 1  m³ 0,01
653488

BP3 110,00

Coperchio trasparente per tagliaverdure
(K25 e Multigreen)

LxPxH 210x245x120 mm Kg 0,42  m³ 0,02 653512
PLIDCUT 44,00

Accessori per Multi Green
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(Accessori per Multi Green)

Descrizione Codice EUR

Set accessori per funzione cutter: vasca in
ABS da 2,5 lt, coperchio e gruppo coltelli a
lama liscia

LxPxH 200x240x160 mm Kg 1  m³ 0,01

653145
CUTEQ 198,00

Set accessori per funzione cutter: vasca in
INOX da 2,5 lt, coperchio, gruppo coltelli a
lama liscia

LxPxH 200x240x160 mm Kg 2  m³ 0,01

653047
CUTEQX 290,00

Tramoggia "taglio fresco" con leva di
sicurezza

LxPxH 210x270x180 mm Kg 2  m³ 0,02 653770
FCHY 170,00

Disco GRATTUGIA-JULIENNE in inox, 2 mm

LxPxH 180x180x20 mm Kg 1
653178

RD2 106,00

Disco GRATTUGIA-JULIENNE in inox, 3 mm

LxPxH 180x180x20 mm Kg 1
653003

RD3 106,00

Disco GRATTUGIA-JULIENNE in inox, 4 mm

LxPxH 180x180x20 mm Kg 1
653004

RD4 106,00
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(Accessori per Multi Green)

Descrizione Codice EUR

Disco GRATTUGIA-JULIENNE in inox, 7 mm

LxPxH 180x180x20 mm Kg 1
653005

RD7 106,00

Disco BASTONCINI inox, 2x2 mm

LxPxH 180x180x20 mm Kg 1
653171

ED2 166,00

Disco BASTONCINI inox, 4x4 mm

LxPxH 180x180x20 mm Kg 1
653006

ED4 166,00

Disco FETTE in inox, 2 mm

LxPxH 180x180x20 mm Kg 1
653176

TD2 73,00

Disco FETTE in inox, 3 mm

LxPxH 180x180x20 mm Kg 1
653177

TD3 73,00

Disco FETTE in inox, 5 mm

LxPxH 180x180x20 mm Kg 1
653001

TD5 73,00
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(Accessori per Multi Green)

Descrizione Codice EUR

Disco FETTE in inox, 7 mm

LxPxH 180x180x20 mm Kg 1
653002

TD7 73,00

Disco FETTE in inox, 2 mm.Taglio ondulato.

LxPxH 180x180x20 mm Kg 1
653007

WD2 115,00

Contenitore per 1 disco di taglio (dia. 175
mm e 205 mm)

LxPxH 45x230x210 mm Kg 1 653050
SBPL 23,00

TRK45

Tre macchine in una: Cutter + Emulsionatore da 4,5 litri + Tagliaverdure. Con l'esclusivo "Incly System" la
base rimane inclinata quando si utilizza la funzione tagliaverdure. Vasca in acciaio inox con gruppo
coltelli a lama microdentata e coperchio trasparente dotato di raschiatore/emulsionatore. Pannello di
controllo piatto e resistente all'acqua. Comando ad impulsi per frammentare i componenti di
dimensioni più grandi

Descrizione Codice EUR

Combinato
cutter/emulsionatore/tagliaverdure, velocità
variabile da 300 a 3700 giri/min. Dotato di
vasca INOX da 4,5 lt e tramoggia verdure
con espulsore (senza dischi) - monofase

1 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 252x485x505 mm Kg 30,50  m³ 0,13
Accessori inclusi:
650099 Coperchio e raschiatore vasca per

cutter-mixer 4,5 lt
1

653580 Gruppo coltelli a lama microdentata
per cutter-mixer 4,5 lt

1

653589 Vasca in INOX per cutter-mixer 4,5 lt 1
653772 Disco espulsore 1

600481
TRK45Y 3.323,00
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Descrizione Codice EUR

Gruppo coltelli a lama liscia per cutter-
mixer 4,5 lt

LxPxH 195x195x154 mm Kg 1  m³ 0,01 653579
SBRK45 105,00

Gruppo coltelli a lama liscia (specifico per
emulsioni) per cutter-mixer 4,5 lt

LxPxH 195x195x154 mm Kg 1  m³ 0,01 653614
SBRE45 141,00

Gruppo coltelli a lama microdentata per
cutter-mixer 4,5 lt

LxPxH 195x195x154 mm Kg 1  m³ 0,01 653580
MBRK45 115,00

Gruppo coltelli a lama mircrodentata,
specifica per emulsioni, per cutter-mixer
4,5lt

LxPxH 195x195x154 mm Kg 1  m³ 0,01

650039
MBRE45 166,00

Disco espulsore

LxPxH 1x1x32 mm Kg 0,10
653772

EJTRS 23,00

Vasca in INOX per cutter-mixer 4,5 lt

LxPxH 235x280x160 mm Kg 2  m³ 0,02
653589

BXK45 277,00

Accessori per TRK45
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(Accessori per TRK45)

Descrizione Codice EUR

Carrello in acciaio inox con piano
d'appoggio, piani ribaltabili, ripiano
inferiore e rastrelliera porta dischi per TRS e
TR210 modelli da banco

LxPxH 1020x640x750 mm Kg 29  m³ 0,27

653283
WT 1.932,00

Coperchio e raschiatore vasca per cutter-
mixer 4,5 lt

LxPxH 260x370x80 mm Kg 1,25  m³ 0,02 650099
LBSK245 185,00

TRK55

Tre macchine in una: Cutter + Emulsionatore da 5,5 litri + Tagliaverdure. Con l'esclusivo "Incly System" la
base rimane inclinata quando si utilizza la funzione tagliaverdure. Vasca in acciaio inox con gruppo
coltelli a lama microdentata e coperchio trasparente dotato di raschiatore/emulsionatore. Pannello di
controllo piatto e resistente all'acqua. Comando ad impulsi per frammentare i componenti di
dimensioni più grandi

Descrizione Codice EUR

Combinato cutter/tagliaverdure, velocità
variabile da 300 a 3700 giri/min. Dotato di
vasca INOX da 5,5 lt e tramoggia verdure
con espulsore - monofase

1,30 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 252x485x505 mm Kg 30,50  m³ 0,13
Accessori inclusi:
650102 Coperchio e raschiatore vasca per

cutter-mixer 5,5 lt
1

653582 Gruppo coltelli a lama microdentata
per cutter-mixer 5,5 lt

1

653590 Vasca in INOX per cutter-mixer 5,5 lt 1
653772 Disco espulsore 1

600485
TRK55Y 3.848,00
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Descrizione Codice EUR

Gruppo coltelli a lama liscia per cutter-
mixer 5,5 lt

LxPxH 215x215x154 mm Kg 1  m³ 0,01 653581
SBRK55 147,00

Gruppo coltelli a lama liscia (specifico per
emulsioni) per cutter-mixer 5,5 lt

LxPxH 215x215x154 mm Kg 1  m³ 0,01 653665
SBRE55 162,00

Gruppo coltelli a lama microdentata per
cutter-mixer 5,5 lt

LxPxH 215x215x154 mm Kg 1 653582
MBRK55 162,00

Gruppo coltelli a lama mircrodentata,
specifica per emulsioni, per cutter-mixer
5,5lt

LxPxH 215x215x154 mm Kg 1  m³ 0,01

650040
MBRE55 166,00

Disco espulsore

LxPxH 1x1x32 mm Kg 0,10
653772

EJTRS 23,00

Vasca in INOX per cutter-mixer 5,5 lt

LxPxH 235x280x160 mm Kg 2,10  m³ 0,02
653590

BXK55 296,00

Accessori per TRK55
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(Accessori per TRK55)

Descrizione Codice EUR

Carrello in acciaio inox con piano
d'appoggio, piani ribaltabili, ripiano
inferiore e rastrelliera porta dischi per TRS e
TR210 modelli da banco

LxPxH 1020x640x750 mm Kg 29  m³ 0,27

653283
WT 1.932,00

Coperchio e raschiatore vasca per cutter-
mixer 5,5 lt

LxPxH 250x295x260 mm Kg 2,50  m³ 0,02 650102
LBSK255 243,00

TRK70

Tre macchine in una: Cutter + Emulsionatore da 7 litri + Tagliaverdure. Con l'esclusivo "Incly System" la
base rimane inclinata quando si utilizza la funzione tagliaverdure. Vasca in acciaio inox con gruppo
coltelli a lama microdentata e coperchio trasparente dotato di raschiatore/emulsionatore. Pannello di
controllo piatto e resistente all'acqua. Comando ad impulsi per frammentare i componenti di
dimensioni più grandi

Descrizione Codice EUR

Combinato
cutter/emulsionatore/tagliaverdure, velocità
variabile da 300 a 3700 giri/min. Dotato di
vasca INOX da 7 lt e tramoggia verdure
con espulsore (senza dischi) - monofase

1,50 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 252x485x505 mm Kg 31  m³ 0,13
Accessori inclusi:
650104 Coperchio e raschiatore vasca per

cutter-mixer 7 lt
1

653584 Gruppo coltelli a lama microdentata
per cutter-mixer 7 lt

1

653593 Vasca in INOX per cutter-mixer 7 lt 1
653772 Disco espulsore 1

600489
TRK70Y 4.508,00
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Descrizione Codice EUR

Gruppo coltelli a lama liscia per cutter-
mixer 7 lt

LxPxH 215x215x194 mm Kg 1  m³ 0,01 653583
SBRK70 173,00

Gruppo coltelli a lama liscia (specifico per
emulsioni) per cutter-mixer 7 lt

LxPxH 215x215x194 mm Kg 1  m³ 0,01 653712
SBRE70 193,00

Gruppo coltelli a lama microdentata per
cutter-mixer 7 lt

LxPxH 215x215x194 mm Kg 2  m³ 0,01 653584
MBRK70 188,00

Gruppo coltelli a lama mircrodentata,
specifica per emulsioni, per cutter-mixer 7 lt

LxPxH 215x215x194 mm Kg 1  m³ 0,01 650041
MBRE70 193,00

Disco espulsore

LxPxH 1x1x32 mm Kg 0,10
653772

EJTRS 23,00

Vasca in INOX per cutter-mixer 7 lt

LxPxH 235x235x200 mm Kg 1,95  m³ 0,02
653593

BXK70 308,00

Accessori per TRK70
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(Accessori per TRK70)

Descrizione Codice EUR

Carrello in acciaio inox con piano
d'appoggio, piani ribaltabili, ripiano
inferiore e rastrelliera porta dischi per TRS e
TR210 modelli da banco

LxPxH 1020x640x750 mm Kg 29  m³ 0,27

653283
WT 1.932,00

Coperchio e raschiatore vasca per cutter-
mixer 7 lt

LxPxH 310x310x310 mm Kg 4,60 650104
LBSK270 262,00

Dischi di taglio per TRK 45/55/70

DIAMETRO DISCHI: 205 mm. Per l'utilizzo dei dischi vedere "DISCHI DI TAGLIO: GUIDA ALLA SCELTA"
- LE GRIGLIE LISTELLI E CUBETTI DEVONO SEMPRE ABBINARSI A DISCHI FETTE CON PRESSORE
(tipo C). ES. FT10+C10SX - MT08T+C8SX

Descrizione Codice EUR

Pacchetto Bistrot: set dischi inox (C2SX fette
2mm, C5SX fette 5mm, J2X julienne 2mm)

LxPxH 510x240x265 mm Kg 6 650092
SCEQXX 356,00

Set di 4 dischi inox (C2S disco fetta 2mm,
C5S disco fetta 5mm, J2X disco julienne
2mm, J7X disco julienne 7mm)

LxPxH 265x240x510 mm Kg 6  m³ 0,03

650178
SD4CJX 564,00

Pacchetto Gastronomia: set dischi inox
(C2SX fette 2mm, C5SX fette 5mm, J2X
julienne 2mm , AS4XX bastoncini 4x4mm,
C10SX fette+pressore 10 mm, MT10T griglia
cubetti 10x10mm)

LxPxH 510x240x265 mm Kg 6  m³ 0,03

650093
SCREQXX 882,00
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(Dischi di taglio per TRK 45/55/70)

Descrizione Codice EUR

Set di 7 dischi inox (C2S disco fetta 2mm,
C5S disco fetta 5mm,C10SX disco fetta
10mm, J2X disco julienne 2mm, J7X disco
julienne 7mm, AS4X disco bastoncini
4x4mm, MT10T griglia cubetto 10x10mm)

LxPxH 510x240x265 mm Kg 7  m³ 0,03

650179
SD7CJASMTX 1.028,00

Disco JULIENNE inox 2 mm

LxPxH 200x200x40 mm Kg 1
653773

J2X 102,00

Disco JULIENNE inox 3 mm

LxPxH 200x200x40 mm Kg 1
653774

J3X 102,00

Disco JULIENNE inox 4 mm

LxPxH 200x200x40 mm Kg 1
653775

J4X 102,00

Disco JULIENNE inox 7 mm

LxPxH 200x200x40 mm Kg 1
653776

J7X 102,00

Disco JULIENNE inox 9 mm

LxPxH 200x200x40 mm Kg 1
653777

J9X 102,00
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(Dischi di taglio per TRK 45/55/70)

Descrizione Codice EUR

Disco GRATTUGIA inox per canederli e
pane

LxPxH 200x200x40 mm Kg 1 653778
KX 102,00

Disco GRATTUGIA inox per parmigiano e
pane

LxPxH 200x200x30 mm Kg 1 653779
PX 102,00

Disco BASTONCINI inox con lame a "S" 2x2
mm

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1 650166
AS2XX 225,00

Disco BASTONCINI inox con lame a "S" 2x8
mm (tagliatelle)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1 650158
AS2X8X 225,00

Disco BASTONCINI inox con lame a "S"
2x10mm (tagliatelle)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1 650159
AS2X10X 225,00

Disco BASTONCINI inox con lame a "S" 3x3
mm

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1 650167
AS3XX 225,00
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(Dischi di taglio per TRK 45/55/70)

Descrizione Codice EUR

Disco BASTONCINI inox con lame a "S" 4x4
mm

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1 650077
AS4XX 225,00

Disco BASTONCINI inox con lame a "S" 6x6
mm (adatto anche per patatine fritte)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1 650078
AS6XX 225,00

Disco BASTONCINI inox con lame a "S" 8x8
mm (adatto anche per patatine fritte)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1 650079
AS8XX 225,00

Disco BASTONCINI inox con lame a "S"
10x10 mm (adatto anche per patatine fritte)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1 650080
AS10XX 225,00

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
0,6 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650081
C06SX 125,00

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
1 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650082
C1SX 125,00
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(Dischi di taglio per TRK 45/55/70)

Descrizione Codice EUR

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
2 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650083
C2SX 125,00

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
3 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650084
C3SX 125,00

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
4 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650085
C4SX 125,00

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
5 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650086
C5SX 125,00

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
6 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650087
C6SX 125,00

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
8 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650088
C8SX 125,00

76

Preparazione dinamica

Combinati Cutter/Tagliaverdure



(Dischi di taglio per TRK 45/55/70)

Descrizione Codice EUR

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
10 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650160
C10SX 125,00

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
12 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650161
C12SX 125,00

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
13 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650165
C13SX 125,00

Disco inox, con lame ONDULATE a "S" +
pressore 2 mm (adatto per affettare o da
abbinare alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650089
C2WX 141,00

Disco inox, con lame ONDULATE a "S" +
pressore 3 mm (adatto per affettare o da
abbinare alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650090
C3WX 141,00

Disco inox, con lame ONDULATE a "S" +
pressore 6 mm (adatto per affettare o da
abbinare alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650091
C6WX 141,00
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(Dischi di taglio per TRK 45/55/70)

Descrizione Codice EUR

Disco inox, con lame ONDULATE a "S" +
pressore 8 mm (adatto per affettare o da
abbinare alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650162
C8WX 145,00

Disco inox, con lame ONDULATE a "S" +
pressore 10 mm (adatto per affettare o da
abbinare alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650164
C10WX 145,00

Griglia CUBETTI inox 5x5 mm - da abbinare
ai dischi con pressore tipo C (*)

LxPxH 210x228x22 mm Kg 1 653566
MT05T 170,00

Griglia CUBETTI inox 8x8 mm - da abbinare
ai dischi con pressore tipo C (*)

LxPxH 210x228x22 mm Kg 1 653567
MT08T 170,00

Griglia CUBETTI inox 10x10 mm - da
abbinare ai dischi con pressore tipo C (*)

LxPxH 210x228x22 mm Kg 1 653568
MT10T 170,00

Griglia CUBETTI inox 12x12 mm - da
abbinare ai dischi con pressore tipo C (*)

LxPxH 210x228x22 mm Kg 0,40 653569
MT12T 170,00
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(Dischi di taglio per TRK 45/55/70)

Descrizione Codice EUR

Griglia CUBETTI inox 20x20mm - da
abbinare ai dischi con pressore tipo C (*)

LxPxH 210x228x22 mm Kg 1 653570
MT20T 170,00

Griglia LISTELLI-PATATINE inox 6x6 mm -
da abbinare ai dischi con pressore tipo C
(*)

LxPxH 210x228x22 mm Kg 1

653571
FT06 188,00

Griglia LISTELLI-PATATINE inox 8x8 mm -
da abbinare ai dischi con pressore tipo C
(*)

LxPxH 210x228x22 mm Kg 1

653572
FT08 188,00

Griglia LISTELLI-PATATINE inox 10x10 mm -
da abbinare ai dischi con pressore tipo C
(*)

LxPxH 210x228x22 mm Kg 1

653573
FT10 188,00

Contenitore per 1 disco di taglio (dia. 175
mm e 205 mm)

LxPxH 45x230x210 mm Kg 1 653050
SBPL 23,00

Accessorio per TRS, TRK e TR210 per la
pulizia griglia cubetti da 5-8-10 mm

LxPxH 145x145x25 mm Kg 0,20 650110
GRID 15,00

*LE GRIGLIE LISTELLI E CUBETTI DEVONO SEMPRE ABBINARSI A DISCHI FETTE CON PRESSORE (tipo
C). ES. FT10+C10SX - MT08T+C8SX
N.B.: ogni disco è corredato di porta disco. I porta dischi sono incastrabili fra loro in modo da formare
una rastrelliera
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Dischi di taglio - guida alla scelta

Dischi bastoncini 
in acciaio inox

AS2XX 2 mm 
650166

AS4XX 4 mm 
650077

AS8XX 8 mm 
650079

AS2X8X 8 mm 
650158

AS2X10X 10 mm 
650159

AS10XX 10 mm 
650080

AS3XX 3 mm 
650167

AS6XX 6 mm 
650078

da 2 mm a 10 mm

Preparazione dinamica
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Dischi julienne 
e grattugia  
in acciaio inox

KX per pane / canederli / patate 
653778

PX per parmigiano / cioccolata 
653779

J4X 4 mm 
653775

J9X 9 mm 
653777

J3X 3 mm 
653774

J7X 7 mm 
653776

da 2 mm a 9 mm
J2X 2 mm 
653773
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C4SX 4 mm 
650085

C6SX 6 mm 
650087

C10SX 10 mm 
650160 

C13SX 13 mm 
650165

Dischi fette in 
acciaio inox
da 0.6 mm a 13 mm

C06SX 0.6 mm 
650081

C2SX 2 mm 
650083

C1SX 1 mm 
650082

C3SX 3 mm 
650084

C5SX 5 mm 
650086

C8SX 8 mm 
650088

C12SX 12 mm 
650161
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Dischi con lame 
ondulate in acciaio 
inox
da 2 mm a 10 mm

C10WX 10 mm 
650164 

C2WX 2 mm 
650089

C6WX 6 mm 
650091

C3WX 3 mm 
650090

C8WX 8 mm 
650162
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C12SX+MT12T 12x12x12 mm 
650161+653569

C13SX+MT20T 13x20x20 mm 
650165+653570

C8SX+MT08T 8x8x8 mm 
650088+653567

C5SX+MT05T 5x5x5 mm 
650086+653566

C10SX+MT10T 10x10x10 mm 
650160+653568 

C10WX+MT20T 10x20x20 mm 
650164+653570

C6WX+MT20T 6x20x20 mm 
650091+653570

C3WX+MT12T 3x12x12 mm 
650090+653569

C2WX+MT20T 2x20x20 mm 
650089+653570

C4SX+MT20T 4x20x20 mm 
650085+653570

C3SX+MT12T 3x12x12 mm 
650084+653569

C6WX+MT10T 6x10x10 mm 
650091+653568

Griglie cubetti
da abbinare ai dischi fette C/CW
da 5x5 mm a 20x20 mm 
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C6SX+FT06 6x6 mm 
650087+653571

C10WX+FT10 10x10 mm 
650164+653573

C3WX+FT10 3x10 mm 
650090+653573

C8SX+FT08 8x8 mm 
650088+653572

C2SX+FT10 2x10 mm 
650083+653573

Griglie listelli-patatine
da abbinare ai dischi fette C/CW
6,8 e 10 mm 
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Tagliaverdure - Guida alla scelta
TIPOLOGIA CLIENTE CARATTERISTICHE

MINI GREEN

ff Ristoranti / Fast Food / Piccoli 
Catering
ff Fino a 200 coperti
ff Utilizzo: taglio di verdure crude per 
panini e piccole insalate
ff Capacità: fino a 200 kg/h

ff Design compatto e facile da movimentare 
ff Taglio a fette, grattugia/julienne e bastoncini 
(non adatta per cubetti/listelli patatine)
ff Tramoggia di carico per verdure lunghe 
integrata in quella per verdure tonde
ff Al 100% lavabili in lavastoviglie: tramoggia a 
leva e dischi
ff Dischi di taglio in acciaio inox (diam. 175 mm)
ff Modello a caricamento continuo

TRS

ff Ristoranti / Piccole e medie società 
di Catering
ff 100 - 400 coperti per servizio ai 
tavoli
ff Fino a 800 coperti per servizio di 
Catering
ff Capacità: fino a 550 kg/h

ff Design verticale e base inclinata, l’ergonomia 
ottimale per l’operatore e l’area di lavoro
ff Tramoggia di carico per verdure lunghe 
integrata in quella per verdure tonde
ff Al 100% lavabili in lavastoviglie: camera di 
taglio, leva in acciaio inox, tramoggia in acciaio 
inox e dischi in acciaio inox
ff Camera di taglio estraibile: nessun alimento a 
contatto con la base motore
ff Modello a caricamento continuo
ff Vasta gamma di dischi in acciaio inox (diametro  
205 mm) 

TR210

ff Piccole e medie società di Catering
ff 100 - 800 coperti per servizio ai 
tavoli
ff Fino a 1000 coperti per servizio di 
catering
ff Capacità: fino a 2100 kg/h 
(con tramoggia automatica)
ff Tramogge a leva e verdure lunghe 
(a richiesta)

ff Modello dotato di tramoggia automatica per 
alte produttività, in particolare di fette e cubetti
ff Camera di taglio estraibile: nessun alimento a 
contatto con la base motore
ff Dischi e griglie in acciaio inox (diam. 205 mm)
ff Modello a caricamento continuo
ff Versioni da banco e su carrello, grazie 
all’ergonomico carrello
ff 100% lavabili in lavastoviglie: camera di taglio, 
leva in acciaio inox, tramoggia in acciaio inox e 
dischi in acciaio inox

Nota: le capacità possono variare a seconda del formato di taglio, delle dimensioni e della velocità
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TIPOLOGIA CLIENTE CARATTERISTICHE

ff Catering e piccole industrie 
alimentari / Cucine centralizzate
ff Oltre 600 coperti per servizio ai 
tavoli
ff Fino a 5.000 pasti per servizio di 
catering
ff Capacità: da 1000 a 4000 kg/h (a 
seconda della tramoggia)

ff Estremamente flessibile, per soddisfare tutte le 
esigenze
ff Corpo macchina (1 o 2 velocità) da attrezzare 
con le varie tramogge: automatica, manuale a 
leva, per verdure lunghe o specifica per cavolo 
cappuccio
ff Modello a caricamento continuo
ff Vasta gamma di dischi e griglie (diam. 300 mm)
ff Versioni da banco e su carrello dedicato

ff Grandi Catering / Cucine 
centralizzate
ff Oltre 600 coperti per servizio ai 
tavoli
ff Fino a 5000 pasti per servizio di 
catering
ff Capacità: da 1000 a 4000 kg/h 
(a seconda della tramoggia)

ff Corpo macchina da attrezzare con le varie 
tramogge: automatica, per verdure lunghe o 
specifica per carote
ff Tramoggia automatica dotata di elica 
motorizzata per agevolare il caricamento 
continuo
ff Vasta gamma di dischi e griglie (diam. 300 mm)
ff Blocchi di taglio specifici per patatine 
(a richiesta)

ff Ristoranti tematici / Cucine 
centralizzate
ff Capacità: fino a 1500 kg/h

ff Modello da banco con tramoggia automatica 
specifico per il taglio delle patate da friggere
ff Compatto e facile da pulire.
ff Blocchi di taglio per listelli o sfoglie disponibili in 
diverse dimensioni

TR300

Nota: le capacità possono variare a seconda del formato di taglio, delle dimensioni e della velocità

RC14

TR260
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Mini Green

Il Mini Green è particolarmente adatto per tagliare insalata e verdure crude. La facilità d'uso e di
manutenzione lo rende uno strumento prezioso per la preparazione di verdure fresche appena prima
di servirle. Il Mini Green è dotato di motore monofase 230 V e di tramoggia con dispositivo di sicurezza
(superficie di taglio max 130x60 mm nella tramoggia grande con leva a pressore, e diametro max 52
mm per le verdure lunghe nella tramoggia piccola con pestello amovibile). Non è adatto per cubettare.
DIAMETRO DISCHI: 175 mm

Descrizione Codice EUR

Tagliaverdure con espulsore e 4 dischi

0,25 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 216x347x412 mm Kg 14  m³ 0,05
Accessori inclusi:
653171 Disco BASTONCINI inox, 2x2 mm 1
653176 Disco FETTE in inox, 2 mm 1
653177 Disco FETTE in inox, 3 mm 1
653178 Disco GRATTUGIA-JULIENNE in inox,

2 mm
1

603834
MIGY4 1.369,00

Accessori per Mini Green

Descrizione Codice EUR

Pacchetto Snack: set dischi inox (TD2 fette
2mm, TD5 fette 5mm, RD2 grattugia/julienne
2mm)

LxPxH 177x177x120 mm Kg 1
Accessori inclusi:
653001 Disco FETTE in inox, 5 mm 1
653176 Disco FETTE in inox, 2 mm 1
653178 Disco GRATTUGIA-JULIENNE in inox,

2 mm
1

653535
DKMUG 257,00

Disco GRATTUGIA-JULIENNE in inox, 2 mm

LxPxH 180x180x20 mm Kg 1
653178

RD2 106,00

Disco GRATTUGIA-JULIENNE in inox, 3 mm

LxPxH 180x180x20 mm Kg 1
653003

RD3 106,00
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(Accessori per Mini Green)

Descrizione Codice EUR

Disco GRATTUGIA-JULIENNE in inox, 4 mm

LxPxH 180x180x20 mm Kg 1
653004

RD4 106,00

Disco GRATTUGIA-JULIENNE in inox, 7 mm

LxPxH 180x180x20 mm Kg 1
653005

RD7 106,00

Disco BASTONCINI inox, 2x2 mm

LxPxH 180x180x20 mm Kg 1
653171

ED2 166,00

Disco BASTONCINI inox, 4x4 mm

LxPxH 180x180x20 mm Kg 1
653006

ED4 166,00

Disco FETTE in inox, 2 mm

LxPxH 180x180x20 mm Kg 1
653176

TD2 73,00

Disco FETTE in inox, 3 mm

LxPxH 180x180x20 mm Kg 1
653177

TD3 73,00
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(Accessori per Mini Green)

Descrizione Codice EUR

Disco FETTE in inox, 5 mm

LxPxH 180x180x20 mm Kg 1
653001

TD5 73,00

Disco FETTE in inox, 7 mm

LxPxH 180x180x20 mm Kg 1
653002

TD7 73,00

Disco FETTE in inox, 2 mm.Taglio ondulato.

LxPxH 180x180x20 mm Kg 1
653007

WD2 115,00

Contenitore per 1 disco di taglio (dia. 175
mm e 205 mm)

LxPxH 45x230x210 mm Kg 1 653050
SBPL 23,00

TRS - una velocità

Più di 80 diversi tipi di taglio grazie al vasto assortimento di dischi disponibili come accessori. Base
inclinata (20°). Grande tramoggia (215 cm²) e ampia zona di scarico che permette di utilizzare
contenitori GN alti fino a 20 cm. Pannello di controllo piatto, resistente all'acqua. Comando ad impulsi
per un taglio preciso

Descrizione Codice EUR

Tagliaverdure, 1 velocità - 340 giri/min - 500
W. tramoggia a leva in acciaio inox -
monofase

0,50 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50 Hz
LxPxH 252x500x515 mm Kg 24  m³ 0,10
Accessori inclusi:
653772 Disco espulsore 1

600464
TRSY1V50 2.153,00
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(TRS - una velocità)

Descrizione Codice EUR

Tagliaverdure, 1 velocità - 340 giri/min - 370
W. tramoggia a leva in acciaio inox

0,37 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50 Hz
LxPxH 252x500x515 mm Kg 24  m³ 0,10
Accessori inclusi:
653772 Disco espulsore 1

600465
TRSY1V37 1.986,00

Tagliaverdure, 1 velocità - 340 giri/min - 500
W. tramoggia a leva in acciaio inox -
commutabile

0,50 kW (elettr.) 200-240/380-440 V 3 50/60 Hz
LxPxH 252x500x515 mm Kg 23  m³ 0,10
Accessori inclusi:
653772 Disco espulsore 1

600467
TRSY1V503 2.153,00

TRS - due velocità

Più di 80 diversi tipi di taglio grazie al vasto assortimento di dischi disponibili come accessori. Base
inclinata (20°). Grande tramoggia (215 cm²) e ampia zona di scarico che permette di utilizzare
contenitori GN alti fino a 20 cm. Pannello di controllo piatto, resistente all'acqua. Comando ad impulsi
per un taglio preciso

Descrizione Codice EUR

Tagliaverdure, 2 velocità - 340-680 giri/min
- 750 W, tramoggia a leva in acciaio inox -
con espulsore e senza dischi - trifase

0,75 kW (elettr.) 380-440 V 3 50/60 Hz
LxPxH 252x500x515 mm Kg 26  m³ 0,10
Accessori inclusi:
653772 Disco espulsore 1

600468
TRSY2V 2.628,00
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TRS - velocità variabile

Più di 80 diversi tipi di taglio grazie al vasto assortimento di dischi disponibili come accessori. Base
inclinata (20°). Grande tramoggia (215 cm²) e ampia zona di scarico che permette di utilizzare
contenitori GN alti fino a 20 cm. Pannello di controllo piatto, resistente all'acqua. Comando ad impulsi
per un taglio preciso

Descrizione Codice EUR

Tagliaverdure, velocità variabile 140 -750
giri/min - 500 W, tramoggia a leva in
acciaio inox - monofase

0,50 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 252x500x515 mm Kg 24  m³ 0,10
Accessori inclusi:
653772 Disco espulsore 1

600472
TRSYVV 2.628,00

Accessori per TRS

Descrizione Codice EUR

Disco espulsore

LxPxH 1x1x32 mm Kg 0,10
653772

EJTRS 23,00

Carrello in acciaio inox con piano
d'appoggio, piani ribaltabili, ripiano
inferiore e rastrelliera porta dischi per TRS e
TR210 modelli da banco

LxPxH 1020x640x750 mm Kg 29  m³ 0,27

653283
WT 1.932,00
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Tagliaverdure con tramoggia automatica intercambiabile che facilita le operazioni di carico e
consente di ottenere una maggiore produttività. Disponibile in versione da banco e su carrello. La
tramoggia automatica è ideale per prodotti di forma regolare (per scorrimento fluido utilizzare:
prodotto tondo diametro max 80 mm, prodotto lungo lunghezza max 150 mm)

Descrizione Codice EUR

Tagliaverdure da banco, 1 velocità (340
giri/m), tramoggia automatica - monofase

0,50 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50 Hz
LxPxH 416x490x690 mm Kg 32,90  m³ 0,25
Accessori inclusi:
653772 Disco espulsore 1

600457
TR210Y1V 3.167,00

Tagliaverdure da banco, 2 velocità (340-
680 giri/m), tramoggia automatica - trifase

0,75 kW (elettr.) 380-440 V 3 50/60 Hz
LxPxH 416x490x690 mm Kg 34,70  m³ 0,25
Accessori inclusi:
653772 Disco espulsore 1

600458
TR210Y2V 3.854,00

Tagliaverdure completo di carrello in
acciaio inox, 2 velocità (340 - 680 giri/m),
tramoggia automatica - trifase

0,75 kW (elettr.) 380-440 V 3 50/60 Hz
LxPxH 630x770x1250 mm Kg 82  m³ 1,32
Accessori inclusi:
650065 Carrello in acciaio inox per bacinella

GN 1/1 (bacinella esclusa) per TR210
(per un’installazione a pavimento). Il
design permette il posizionamento di
una bacinella GN1/1, nella zona di
espulsione per la raccolta del
prodotto tagliato. Inoltre permette il
posizionamento di una vassoio GN1/1
sotto la macchina per la raccolta di
liquidi. teglia non inclusa .

1

653772 Disco espulsore 1

600459
TR210Y2VT 4.952,00

TR210
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(TR210)

Descrizione Codice EUR

Tagliaverdure completo di carrello in
acciaio inox, velocità variabile (140 - 750
giri/m). Tramoggia automatica - monofase

0,50 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 630x770x1250 mm Kg 70,10  m³ 1,32
Accessori inclusi:
650065 Carrello in acciaio inox per bacinella

GN 1/1 (bacinella esclusa) per TR210
(per un’installazione a pavimento). Il
design permette il posizionamento di
una bacinella GN1/1, nella zona di
espulsione per la raccolta del
prodotto tagliato. Inoltre permette il
posizionamento di una vassoio GN1/1
sotto la macchina per la raccolta di
liquidi. teglia non inclusa .

1

653772 Disco espulsore 1

600460
TR210YVVT 5.456,00

Accessori per TR210

Descrizione Codice EUR

Disco espulsore

LxPxH 1x1x32 mm Kg 0,10
653772

EJTRS 23,00

Carrello in acciaio inox con piano
d'appoggio, piani ribaltabili, ripiano
inferiore e rastrelliera porta dischi per TRS e
TR210 modelli da banco

LxPxH 1020x640x750 mm Kg 29  m³ 0,27

653283
WT 1.932,00

Tramoggia verdure lunghe, acciaio inox per
TR210. Facilita tutti i tipi di taglio di verdure
quali cetrioli, porri e carote (camera di
taglio e disco espulsore esclusi)
Diametro dei 4 cilindri: 2 x 5 cm, 6 cm, 8 cm.
Dotato di dispositivo di sicurezza.

LxPxH 460x240x305 mm Kg 10  m³ 0,07

650109
LVH210 828,00
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(Accessori per TR210)

Descrizione Codice EUR

Carrello in acciaio inox per bacinella GN 1/1
(bacinella esclusa) per TR210 (per
un’installazione a pavimento). Il design
permette il posizionamento di una bacinella
GN1/1, nella zona di espulsione per la
raccolta del prodotto tagliato. Inoltre
permette il posizionamento di una vassoio
GN1/1 sotto la macchina per la raccolta di
liquidi. teglia non inclusa
.

LxPxH 600x730x1020 mm Kg 37,70  m³ 0,59

650065
TR210trolley 1.324,00

Tramoggia a leva in acciaio inox, per TR210
(camera di taglio e disco espulsore esclusi).

LxPxH 250x510x260 mm Kg 6  m³ 0,06 650094
LEHO2210 607,00

Dischi di taglio per TRS e TR210

DIAMETRO DISCHI: 205 mm. Per l'utilizzo dei dischi vedere "DISCHI DI TAGLIO: GUIDA ALLA SCELTA"
- LE GRIGLIE LISTELLI E CUBETTI DEVONO SEMPRE ABBINARSI A DISCHI FETTE CON PRESSORE
(tipo C). ES. FT10+C10SX - MT08T+C8SX

Descrizione Codice EUR

Pacchetto Bistrot: set dischi inox (C2SX fette
2mm, C5SX fette 5mm, J2X julienne 2mm)

LxPxH 510x240x265 mm Kg 6 650092
SCEQXX 356,00

Set di 4 dischi inox (C2S disco fetta 2mm,
C5S disco fetta 5mm, J2X disco julienne
2mm, J7X disco julienne 7mm)

LxPxH 265x240x510 mm Kg 6  m³ 0,03

650178
SD4CJX 564,00
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(Dischi di taglio per TRS e TR210)

Descrizione Codice EUR

Pacchetto Gastronomia: set dischi inox
(C2SX fette 2mm, C5SX fette 5mm, J2X
julienne 2mm , AS4XX bastoncini 4x4mm,
C10SX fette+pressore 10 mm, MT10T griglia
cubetti 10x10mm)

LxPxH 510x240x265 mm Kg 6  m³ 0,03

650093
SCREQXX 882,00

Set di 7 dischi inox (C2S disco fetta 2mm,
C5S disco fetta 5mm,C10SX disco fetta
10mm, J2X disco julienne 2mm, J7X disco
julienne 7mm, AS4X disco bastoncini
4x4mm, MT10T griglia cubetto 10x10mm)

LxPxH 510x240x265 mm Kg 7  m³ 0,03

650179
SD7CJASMTX 1.028,00

Disco JULIENNE inox 2 mm

LxPxH 200x200x40 mm Kg 1
653773

J2X 102,00

Disco JULIENNE inox 3 mm

LxPxH 200x200x40 mm Kg 1
653774

J3X 102,00

Disco JULIENNE inox 4 mm

LxPxH 200x200x40 mm Kg 1
653775

J4X 102,00

Disco JULIENNE inox 7 mm

LxPxH 200x200x40 mm Kg 1
653776

J7X 102,00
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(Dischi di taglio per TRS e TR210)

Descrizione Codice EUR

Disco JULIENNE inox 9 mm

LxPxH 200x200x40 mm Kg 1
653777

J9X 102,00

Disco GRATTUGIA inox per canederli e
pane

LxPxH 200x200x40 mm Kg 1 653778
KX 102,00

Disco GRATTUGIA inox per parmigiano e
pane

LxPxH 200x200x30 mm Kg 1 653779
PX 102,00

Disco BASTONCINI inox con lame a "S" 2x2
mm

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1 650166
AS2XX 225,00

Disco BASTONCINI inox con lame a "S" 2x8
mm (tagliatelle)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1 650158
AS2X8X 225,00

Disco BASTONCINI inox con lame a "S"
2x10mm (tagliatelle)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1 650159
AS2X10X 225,00
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(Dischi di taglio per TRS e TR210)

Descrizione Codice EUR

Disco BASTONCINI inox con lame a "S" 3x3
mm

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1 650167
AS3XX 225,00

Disco BASTONCINI inox con lame a "S" 4x4
mm

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1 650077
AS4XX 225,00

Disco BASTONCINI inox con lame a "S" 6x6
mm (adatto anche per patatine fritte)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1 650078
AS6XX 225,00

Disco BASTONCINI inox con lame a "S" 8x8
mm (adatto anche per patatine fritte)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1 650079
AS8XX 225,00

Disco BASTONCINI inox con lame a "S"
10x10 mm (adatto anche per patatine fritte)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1 650080
AS10XX 225,00

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
0,6 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650081
C06SX 125,00
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(Dischi di taglio per TRS e TR210)

Descrizione Codice EUR

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
1 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650082
C1SX 125,00

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
2 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650083
C2SX 125,00

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
3 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650084
C3SX 125,00

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
4 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650085
C4SX 125,00

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
5 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650086
C5SX 125,00

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
6 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650087
C6SX 125,00
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(Dischi di taglio per TRS e TR210)

Descrizione Codice EUR

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
8 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650088
C8SX 125,00

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
10 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650160
C10SX 125,00

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
12 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650161
C12SX 125,00

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
13 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650165
C13SX 125,00

Disco inox, con lame ONDULATE a "S" +
pressore 2 mm (adatto per affettare o da
abbinare alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650089
C2WX 141,00

Disco inox, con lame ONDULATE a "S" +
pressore 3 mm (adatto per affettare o da
abbinare alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650090
C3WX 141,00
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(Dischi di taglio per TRS e TR210)

Descrizione Codice EUR

Disco inox, con lame ONDULATE a "S" +
pressore 6 mm (adatto per affettare o da
abbinare alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650091
C6WX 141,00

Disco inox, con lame ONDULATE a "S" +
pressore 8 mm (adatto per affettare o da
abbinare alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650162
C8WX 145,00

Disco inox, con lame ONDULATE a "S" +
pressore 10 mm (adatto per affettare o da
abbinare alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650164
C10WX 145,00

Griglia CUBETTI inox 5x5 mm - da abbinare
ai dischi con pressore tipo C (*)

LxPxH 210x228x22 mm Kg 1 653566
MT05T 170,00

Griglia CUBETTI inox 8x8 mm - da abbinare
ai dischi con pressore tipo C (*)

LxPxH 210x228x22 mm Kg 1 653567
MT08T 170,00

Griglia CUBETTI inox 10x10 mm - da
abbinare ai dischi con pressore tipo C (*)

LxPxH 210x228x22 mm Kg 1 653568
MT10T 170,00
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(Dischi di taglio per TRS e TR210)

Descrizione Codice EUR

Griglia CUBETTI inox 12x12 mm - da
abbinare ai dischi con pressore tipo C (*)

LxPxH 210x228x22 mm Kg 0,40 653569
MT12T 170,00

Griglia CUBETTI inox 20x20mm - da
abbinare ai dischi con pressore tipo C (*)

LxPxH 210x228x22 mm Kg 1 653570
MT20T 170,00

Griglia LISTELLI-PATATINE inox 6x6 mm -
da abbinare ai dischi con pressore tipo C
(*)

LxPxH 210x228x22 mm Kg 1

653571
FT06 188,00

Griglia LISTELLI-PATATINE inox 8x8 mm -
da abbinare ai dischi con pressore tipo C
(*)

LxPxH 210x228x22 mm Kg 1

653572
FT08 188,00

Griglia LISTELLI-PATATINE inox 10x10 mm -
da abbinare ai dischi con pressore tipo C
(*)

LxPxH 210x228x22 mm Kg 1

653573
FT10 188,00

Contenitore per 1 disco di taglio (dia. 175
mm e 205 mm)

LxPxH 45x230x210 mm Kg 1 653050
SBPL 23,00

*LE GRIGLIE LISTELLI E CUBETTI DEVONO SEMPRE ABBINARSI A DISCHI FETTE CON PRESSORE (tipo
C). ES. FT10+C10SX - MT08T+C8SX
N.B.: ogni disco è corredato di porta disco. I porta dischi sono incastrabili fra loro in modo da formare
una rastrelliera
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Tagliaverdure universale e versatile ad alta produttività. Disponibile in versione da banco, solo corpo
motore, attrezzabile con varie tramogge di alimentazione e in versione su carrello con tramoggia a
leva (intercambiabile)

Descrizione Codice EUR

Tagliaverdure 2 velocità (330/660 giri/m).
Solo corpo motore con espulsore (senza
tramoggia, supporto e porta dischi)

2 kW (elettr.) 380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 750x400x440 mm Kg 56  m³ 0,33

603278
TR260F2V38 4.858,00

Tagliaverdure 1 velocità (330 giri/m). Solo
corpo motore con espulsore (senza
tramoggia, supporto e porta dischi)

1,50 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50 Hz
LxPxH 750x400x440 mm Kg 60  m³ 0,33

603275
TR260F1V 5.101,00

Tagliaverdure 2 velocità (330/660 giri/m).
Con tramoggia a leva, espulsore, supporto
inox su ruote e porta dischi

2 kW (elettr.) 380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 610x830x1400 mm Kg 100  m³ 0,66
Accessori inclusi:
650036 Vassoio di alimentazione per

tramogge manuali, da abbinare a
tramoggia cavolo cappuccio o
tramoggia verdure lunghe

1

653017 Supporto in acciaio inox con 4 ruote
tutte con freno (h=730 mm)

1

653036 Tramoggia a leva: indicata per tutte le
lavorazioni, incluso il taglio delle
verdure lunghe. Può anche effettuare il
taglio longitudinale delle verdure da
grigliare (es. zucchine). Vassoio di
alimentazione incluso

1

653212 Porta dischi in acciaio inox (per dischi
diam. 300) da fissare su supporto
(codice 653017)

1

603281
TR260FL2VS 10.375,00

TR260
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Accessori per TR260

Descrizione Codice EUR

Tramoggia automatica ideale per prodotti
di forma omogenea (patate, sedano rapa,
carote, etc.) con diam. 100mm max. Non
adatta per il taglio di verdure lunghe.
Produzione: da 600 a 2000 Kg/h (dipende
dal disco di taglio utilizzato).

LxPxH 730x490x470 mm Kg 23  m³ 0,24

653037
AH260 3.257,00

Tramoggia per cavoli cappuccio con diam.
250mm max. (da utilizzare con i dischi
specifici)

LxPxH 490x560x610 mm Kg 19  m³ 0,17

653048
CABH260 5.588,00

Tramoggia per verdure lunghe con 3 tubi
con diametro 50-70 mm. Da abbinare alla
tramoggia automatica.

LxPxH 490x560x610 mm Kg 17  m³ 0,17

653306
LVH260 2.462,00

Vassoio di alimentazione per tramogge
manuali, da abbinare a tramoggia cavolo
cappuccio o tramoggia verdure lunghe

LxPxH 394x160x418 mm Kg 4,12  m³ 0,05

650036
FED260 485,00

Tramoggia a leva: indicata per tutte le
lavorazioni, incluso il taglio delle verdure
lunghe. Può anche effettuare il taglio
longitudinale delle verdure da grigliare (es.
zucchine). Vassoio di alimentazione incluso

LxPxH 490x490x560 mm Kg 23
Accessori inclusi:
650036 Vassoio di alimentazione per

tramogge manuali, da abbinare a
tramoggia cavolo cappuccio o
tramoggia verdure lunghe

1

653036
LH260 4.094,00
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(Accessori per TR260)

Descrizione Codice EUR

Kit verdure lunghe a 3 tubi di diam.
50/60/70 mm. Da abbinare alla tramoggia
a leva

LxPxH 230x110x250 mm Kg 8  m³ 0,02

653223
LVALH260 757,00

Supporto in acciaio inox con 4 ruote tutte
con freno (h=730 mm)

LxPxH 445x525x690 mm Kg 15 653017
MSX 1.311,00

Porta dischi in acciaio inox (per dischi diam.
300) da fissare su supporto (codice 653017)

LxPxH 200x350x200 mm Kg 3  m³ 0,03 653212
DRX 329,00

Carrello in acciaio inox per bacinella GN
2/1 (bacinella esclusa) consigliato per la
raccolta dei prodotti tagliati , da
posizionare sotto la bocca di uscita del
prodotto

LxPxH 560x690x700 mm Kg 25  m³ 0,52

653224
TTX21 1.143,00

Griglie cubetti per TR260

Descrizione Codice EUR

Griglia CUBETTI 10x10 mm per TR260 - da
abbinare ai dischi con pressore tipo C (*)

LxPxH 320x320x30 mm Kg 2  m³ 0,02 653051
MT310 1.038,00
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(Griglie cubetti per TR260)

Descrizione Codice EUR

Griglia CUBETTI 12x12 mm per TR260 - da
abbinare ai dischi con pressore tipo C (*)

LxPxH 320x320x30 mm Kg 2  m³ 0,01 653301
MT312 1.038,00

Griglia CUBETTI 16x16 mm per TR260 - da
abbinare ai dischi con pressore tipo C (*)

LxPxH 320x320x30 mm Kg 2  m³ 0,01 653052
MT316 1.038,00

Griglia CUBETTI 20x20 mm per TR260 - da
abbinare ai dischi con pressore tipo C (*)

LxPxH 320x320x30 mm Kg 2  m³ 0,02 653053
MT320 1.038,00

Griglia CUBETTI 25x25 mm per TR260 - da
abbinare ai dischi con pressore tipo C (*)

LxPxH 320x320x30 mm Kg 2  m³ 0,02 653054
MT325 1.038,00

Griglia CUBETTI 32x32 mm per TR260 - da
abbinare ai dischi con pressore tipo C (*)

LxPxH 320x320x30 mm Kg 2  m³ 0,01 653055
MT332 1.038,00

*LE GRIGLIE CUBETTI DEVONO SEMPRE ABBINARSI A DISCHI FETTE (tipo C). ES. MT320 + C316
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Descrizione Codice EUR

Disco FETTE con sistema detorsolatore 1
mm (solo per uso con tramoggia cavolo
cappuccio).

LxPxH 310x310x150 mm Kg 3  m³ 0,03

653009
D601 606,00

Disco FETTE con sistema detorsolatore 2
mm (solo per uso con tramoggia cavolo
cappuccio).

LxPxH 310x310x150 mm Kg 3  m³ 0,03

653227
D602 606,00

Disco FETTE con sistema detorsolatore 3
mm (solo per uso con tramoggia cavolo
cappuccio).

LxPxH 310x310x150 mm Kg 3  m³ 0,03

653228
D603 606,00

Disco JULIENNE inox con sistema
detorsolatore 7 mm (diametro 300mm) con
rinforzo in metallo, (solo per uso con
tramoggia cavolo cappuccio).

LxPxH 300x300x40 mm Kg 3

650157
DJ607N 747,00

TR300

Tagliaverdure universale e ad alta produttività. Modello a pavimento, solo corpo motore, attrezzabile
con varie tramogge di alimentazione (intercambiabili)

Descrizione Codice EUR

Tagliaverdure a 1 velocità (260 giri/m), su
stand con espulsore (per tutti i tipi di
preparazione eccetto patatine da friggere).
Corpo motore senza tramoggia.

1,50 kW (elettr.) 220-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 470x710x1070 mm Kg 103  m³ 0,92
Accessori inclusi:
653142 Espulsore per tutti i lavori (eccetto

patatine)
1

602069
TR300B 10.765,00

Dischi di taglio per TR260 (per cavolo cappuccio)
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Accessori per TR300

Descrizione Codice EUR

Carrello in acciaio inox per bacinella GN
2/1 (bacinella esclusa) consigliato per la
raccolta dei prodotti tagliati , da
posizionare sotto la bocca di uscita del
prodotto

LxPxH 560x690x700 mm Kg 25  m³ 0,52

653224
TTX21 1.143,00

Tramoggia per verdure lunghe. 9 tubi: 4 con
diam. 50 e h 200 mm, 3 con diam. 73 e h
540 mm, 2 con diam. 100 e h 540 mm. Il
taglio a fette sottili si fa esclusivamente per
gravità delle verdure stesse.

LxPxH 340x360x540 mm Kg 24  m³ 0,10

653129
LVH300 2.419,00

Tramoggia automatica: adatta a qualsiasi
lavoro escluso il taglio delle verdure lunghe.
Sezione max di taglio: 75 mm.
Alimentazione libera 10/12 Kg alla volta.
Con motoriduttore elettrico che si allaccia
alla macchina con una spina (50-60Hz) e fa
ruotare a bassa velocità un'elica che facilita
lo scivolamento della verdura verso il disco.

LxPxH 560x800x520 mm Kg 50  m³ 0,41

653771
AHTR300 3.964,00

Espulsore per tutti i lavori (eccetto patatine)

LxPxH 310x310x45 mm Kg 2
653142

ES300 296,00

Espulsore per patatine fritte (solo per
blocchi di taglio patatine)

LxPxH 310x310x45 mm Kg 2  m³ 0,02 653143
EF300 296,00

Blocco di taglio patatine 6x6 mm. Da
abbinare ai dischi fette (C306) e
all'espulsore EF300

LxPxH 240x260x130 mm Kg 4  m³ 0,02

653076
F306 1.833,00
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(Accessori per TR300)

Descrizione Codice EUR

Blocco di taglio patatine 8x8 mm. Da
abbinare ai dischi fette (C308) e
all'espulsore EF300

LxPxH 240x260x130 mm Kg 4  m³ 0,02

653074
F308 1.767,00

Blocco di taglio patatine 10 mm. Da
abbinare ai dischi fette (C310) e
all'espulsore EF300

LxPxH 240x260x130 mm Kg 4  m³ 0,02

653069
F310 1.767,00

Griglie cubetti per TR300

Descrizione Codice EUR

Griglia CUBETTI 10X10 mm per TR300 - da
abbinare ai dischi con pressore tipo C (*)

LxPxH 340x360x45 mm Kg 2  m³ 0,02 653068
M310 964,00

Griglia CUBETTI 12X12 mm per TR300 - da
abbinare ai dischi con pressore tipo C (*)

LxPxH 340x360x45 mm Kg 2 653499
M312 972,00

Griglia CUBETTI 16X16 mm per TR300 - da
abbinare ai dischi con pressore tipo C (*)

LxPxH 340x360x45 mm Kg 2  m³ 0,02 653075
M316 963,00
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(Griglie cubetti per TR300)

Descrizione Codice EUR

Griglia CUBETTI 20X20 mm per TR300 - da
abbinare ai dischi con pressore tipo C (*)

LxPxH 340x360x45 mm Kg 2  m³ 0,02 653073
M320 983,00

Griglia CUBETTI 32X32 mm per TR300 - da
abbinare ai dischi con pressore tipo C (*)

LxPxH 340x360x45 mm Kg 2  m³ 0,02 653259
M332 972,00

*LE GRIGLIE CUBETTI DEVONO SEMPRE ABBINARSI A DISCHI FETTE (tipo C). ES. MT320 + C316

Dischi di taglio per TR260 e TR300

DIAMETRO DISCHI: 300 mm. LE GRIGLIE CUBETTI DEVONO SEMPRE ABBINARSI A DISCHI FETTE
(tipo C). ES. MT320 + C316

Descrizione Codice EUR

Disco JULIENNE inox 2 mm con rinforzo in
metallo (diametro 300mm)

LxPxH 300x300x40 mm Kg 3  m³ 0,02 650150
J302N 563,00

Disco JULIENNE inox 3 mm con rinforzo in
metallo (diametro 300mm)

LxPxH 300x300x40 mm Kg 3  m³ 0,02 650151
J303N 563,00

Disco JULIENNE inox 4 mm con rinforzo in
metallo (diametro 300mm)

LxPxH 300x300x40 mm Kg 3  m³ 0,02 650152
J304N 563,00
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(Dischi di taglio per TR260 e TR300)

Descrizione Codice EUR

Disco JULIENNE inox 7 mm con rinforzo in
metallo (diametro 300mm)

LxPxH 300x300x40 mm Kg 3  m³ 0,02 650153
J307N 563,00

Disco JULIENNE inox 9 mm con rinforzo in
metallo

LxPxH 300x300x40 mm Kg 3  m³ 0,02 650154
J309N 563,00

Disco GRATTUGIA inox con rinforzo in
metallo, ideale per parmigiano (diametro
300mm)

LxPxH 300x300x40 mm Kg 3  m³ 0,02

650148
P300 563,00

Disco GRATTUGIA inox con rinforzo in
metallo, ideale per canederli (diametro
300mm)

LxPxH 300x300x40 mm Kg 3  m³ 0,02

650149
K300 563,00

Disco BASTONCINI 2x2 mm

LxPxH 300x300x50 mm Kg 3  m³ 0,01
653195

A302 590,00

Disco BASTONCINI 3x3 mm

LxPxH 300x300x50 mm Kg 3  m³ 0,01
653196

A303 590,00
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(Dischi di taglio per TR260 e TR300)

Descrizione Codice EUR

Disco BASTONCINI 4x4 mm

LxPxH 300x300x50 mm Kg 3  m³ 0,01
653197

A304 590,00

Disco BASTONCINI 6x6 mm (patatine fritte)

LxPxH 300x300x50 mm Kg 3  m³ 0,01
653198

AF306 590,00

Disco BASTONCINI 8x8 mm (patatine fritte)

LxPxH 300x300x50 mm Kg 3
653199

AF308 590,00

Disco BASTONCINI 10x10 mm (patatine
fritte)

LxPxH 300x300x50 mm Kg 3  m³ 0,01 653200
AF310 590,00

Disco FETTE 1 mm

LxPxH 300x300x40 mm Kg 3  m³ 0,02
653188

C301 563,00

Disco FETTE 2 mm

LxPxH 300x300x50 mm Kg 3
653172

C302 563,00
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(Dischi di taglio per TR260 e TR300)

Descrizione Codice EUR

Disco FETTE 3 mm

LxPxH 300x300x50 mm Kg 3  m³ 0,01
653173

C303 563,00

Disco FETTE 5 mm

LxPxH 300x300x50 mm Kg 3  m³ 0,01
653189

C305 563,00

Disco FETTE 6 mm

LxPxH 300x300x50 mm Kg 3  m³ 0,01
653190

C306 563,00

Disco FETTE 8 mm

LxPxH 300x300x50 mm Kg 3  m³ 0,01
653191

C308 563,00

Disco FETTE 10 mm

LxPxH 300x300x50 mm Kg 3  m³ 0,01
653192

C310 563,00

Disco FETTE 16 mm

LxPxH 300x300x50 mm Kg 2,20  m³ 0,01
653193

C316 563,00
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(Dischi di taglio per TR260 e TR300)

Descrizione Codice EUR

Disco FETTE 2 mm. Per taglio ondulato

LxPxH 300x300x50 mm Kg 2
653217

C302W 563,00

Disco FETTE 3 mm. Per taglio ondulato

LxPxH 300x300x50 mm Kg 2
653218

C303W 563,00

Disco FETTE 6 mm. Per taglio ondulato

LxPxH 300x300x50 mm Kg 2  m³ 0,01
653219

C306W 563,00
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Dischi bastoncini 
in acciaio inox

AS2XX 2 mm 
650166

AS4XX 4 mm 
650077

AS8XX 8 mm 
650079

AS2X8X 8 mm 
650158

AS2X10X 10 mm 
650159

AS10XX 10 mm 
650080

AS3XX 3 mm 
650167

AS6XX 6 mm 
650078

da 2 mm a 10 mm

Preparazione dinamica

Tagliaverdure
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Dischi julienne 
e grattugia  
in acciaio inox

KX per pane / canederli / patate 
653778

PX per parmigiano / cioccolata 
653779

J4X 4 mm 
653775

J9X 9 mm 
653777

J3X 3 mm 
653774

J7X 7 mm 
653776

da 2 mm a 9 mm
J2X 2 mm 
653773
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C4SX 4 mm 
650085

C6SX 6 mm 
650087

C10SX 10 mm 
650160 

C13SX 13 mm 
650165

Dischi fette in 
acciaio inox
da 0.6 mm a 13 mm

C06SX 0.6 mm 
650081

C2SX 2 mm 
650083

C1SX 1 mm 
650082

C3SX 3 mm 
650084

C5SX 5 mm 
650086

C8SX 8 mm 
650088

C12SX 12 mm 
650161
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Dischi con lame 
ondulate in acciaio 
inox
da 2 mm a 10 mm

C10WX 10 mm 
650164 

C2WX 2 mm 
650089

C6WX 6 mm 
650091

C3WX 3 mm 
650090

C8WX 8 mm 
650162
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C12SX+MT12T 12x12x12 mm 
650161+653569

C13SX+MT20T 13x20x20 mm 
650165+653570

C8SX+MT08T 8x8x8 mm 
650088+653567

C5SX+MT05T 5x5x5 mm 
650086+653566

C10SX+MT10T 10x10x10 mm 
650160+653568 

C10WX+MT20T 10x20x20 mm 
650164+653570

C6WX+MT20T 6x20x20 mm 
650091+653570

C3WX+MT12T 3x12x12 mm 
650090+653569

C2WX+MT20T 2x20x20 mm 
650089+653570

C4SX+MT20T 4x20x20 mm 
650085+653570

C3SX+MT12T 3x12x12 mm 
650084+653569

C6WX+MT10T 6x10x10 mm 
650091+653568

Griglie cubetti
da abbinare ai dischi fette C/CW
da 5x5 mm a 20x20 mm 
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C6SX+FT06 6x6 mm 
650087+653571

C10WX+FT10 10x10 mm 
650164+653573

C3WX+FT10 3x10 mm 
650090+653573

C8SX+FT08 8x8 mm 
650088+653572

C2SX+FT10 2x10 mm 
650083+653573

Griglie listelli-patatine
da abbinare ai dischi fette C/CW
6,8 e 10 mm 

Preparazione dinamica
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Macchina taglia patate a bastoncini o a sfoglia ad alto rendimento, con tramoggia automatica,
destinata alle grandi cucine e alle industrie specializzate. Funzione taglia-bastoncini nelle seguenti
sezioni: 8x8 - 10x10 - 12x12 e 14x14. Disponibile in versione trifase e monofase

Descrizione Codice EUR

Taglia patate con tramoggia automatica -
senza blocco di taglio (fino a 1500 kg/h) -
trifase

0,37 kW (elettr.) 230/400 V 3 50 Hz
LxPxH 360x670x560 mm Kg 45  m³ 0,22

601151
RC143 5.022,00

Taglia patate con tramoggia automatica -
senza blocco di taglio (fino a 1500 kg/h) -
monofase

0,37 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50 Hz
LxPxH 360x670x560 mm Kg 45  m³ 0,22

601229
RC14 5.235,00

Accessori per RC14

Descrizione Codice EUR

Blocco di taglio BASTONCINI 8x8 mm
(patatine fritte)

LxPxH 250x140x150 mm Kg 1  m³ 0,01 653022
CHB8 320,00

Blocco di taglio BASTONCINI 10x10 mm
(patatine fritte)

LxPxH 250x140x150 mm Kg 5,70 653023
CHB10 320,00

Blocco di taglio BASTONCINI 12x12 mm
(patatine fritte)

LxPxH 250x140x150 mm Kg 1  m³ 0,01 653024
CHB12 320,00

RC14 - Taglia patate
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(Accessori per RC14)

Descrizione Codice EUR

Blocco di taglio BASTONCINI 14x14 mm
(patatine fritte)

LxPxH 245x148x136 mm Kg 1  m³ 0,01 653018
CHB14 320,00

Blocco di taglio A SFOGLIA 4 mm (patatine
fritte)

LxPxH 250x140x150 mm Kg 1  m³ 0,01 653503
CB4RC14 320,00

Blocco di taglio A SFOGLIA 6 mm (patatine
fritte)

LxPxH 250x140x150 mm Kg 1  m³ 0,01 653504
CB6RC14 320,00

Blocco di taglio A SFOGLIA 8 mm (patatine
fritte)

LxPxH 250x140x150 mm Kg 1  m³ 0,01 653505
CB8RC14 320,00

Supporto in acciaio inox con 4 ruote tutte
con freno (h=730 mm)

LxPxH 445x525x690 mm Kg 15 653017
MSX 1.311,00

Carrello in acciaio inox per bacinella GN
2/1 (bacinella esclusa) consigliato per la
raccolta dei prodotti tagliati , da
posizionare sotto la bocca di uscita del
prodotto

LxPxH 560x690x700 mm Kg 25  m³ 0,52

653224
TTX21 1.143,00
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TIPOLOGIA CLIENTE CARATTERISTICHE

ff Ristoranti / Chioschi / Paninoteche/ 
Bar

ff Fino a 500 coperti

ff Utilizzo: nell’area dedicata 
alla guarnizione di antipasti e 
alla preparazione dei piatti nei 
ristoranti.

ff Consente di tagliare facilmente 
fette intere di pomodoro.
ff Facile da usare
ff Lavabile in lavastoviglie.

ff Ristoranti / Chioschi/ Bar

ff  Fino a 500 coperti 

ff Utilizzo: nell’area di preparazioni 
fredde per predisporre insalate, 
dessert, guarnizioni. 

ff Consente di tagliare facilmente a 
spicchi agrumi e pomodori 
ff Apparecchiatura manuale semplice 
da usare.
ff Qualità di taglio eccellente per tutti 
i tipi di agrumi.

ff Ristoranti / Chioschi / Paninoteche/ 
Bar 

ff Utilizzo: nelle utenze che 
desiderano servire patatine fritte 
prima del servizio al tavolo.

ff Macchina robusta per uso 
professionale. 
ff Facile da pulire

CT6

DTA

CF4

Tagliaverdure manuali - Guida alla scelta

Preparazione dinamica
Tagliaverdure manuali



Per tagliare i pomodori a fette, mantenendo la loro forma iniziale. Struttura in acciaio inox ed alluminio

Descrizione Codice EUR

Affettatrice pomodori manuale, fette 6 mm,
completa di blocco lame e carrello guida

LxPxH 145x427x240 mm Kg 5  m³ 0,02
Accessori inclusi:
653099 Carrello guida per taglia-fette 6 mm 1
653100 Blocco lame per taglia-fette 6 mm 1

601157
CT6 413,00

Accessori per CT6

Descrizione Codice EUR

Supporto antisbilanciamento (permette di
fissare il taglia-fette di pomodoro sul bordo
interno di una bacinella GN)

LxPxH 140x570x65 mm Kg 2  m³ 0,01

653282
TIP 340,00

Blocco lame per taglia-fette 6 mm

LxPxH 275x75x35 mm Kg 1  m³ 0,01
653100

CB6 118,00

Carrello guida per taglia-fette 6 mm

LxPxH 100x105x135 mm Kg 1
653099

TG6 149,00

Preparazione dinamica

Tagliaverdure manuali
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DTA - Divisore manuale pomodori, agrumi, mele

Taglia i pomodori e gli agrumi in 4, 6, 8 o 12 spicchi, secondo il tipo di griglia scelto. Una griglia
opzionale taglia le mele in 8 o 12 spicchi e ne toglie il torsolo.

Descrizione Codice EUR

Porzionatore pomodori, limoni, arance con
griglia 4 spicchi e pressore 4/8 spicchi

LxPxH 240x215x395 mm Kg 3  m³ 0,03
Accessori inclusi:
653118 Pressore 4/8 spicchi 1
653467 Griglia 4 spicchi per pomodori ed

agrumi - per porzionatori pomodori e
agrumi

1

601161
DTAT4 342,00

Porzionatore pomodori, limoni, arance con
griglia 6 spicchi e pressore 6/12 spicchi

LxPxH 240x215x395 mm Kg 3  m³ 0,03
Accessori inclusi:
653117 Pressore 6/12 spicchi 1
653468 Griglia 6 spicchi per pomodori ed

agrumi - per porzionatori pomodori e
agrumi

1

601162
DTAT6 342,00

Porzionatore pomodori, limoni, arance con
griglia 8 spicchi e pressore 4/8 spicchi

LxPxH 240x215x395 mm Kg 3  m³ 0,03
Accessori inclusi:
653118 Pressore 4/8 spicchi 1
653469 Griglia 8 spicchi per pomodori ed

agrumi - per porzionatori pomodori e
agrumi

1

601163
DTAT8 342,00

Porzionatore pomodori, limoni, arance con
griglia 12 spicchi e pressore 6/12 spicchi

LxPxH 240x215x395 mm Kg 3  m³ 0,03
Accessori inclusi:
653117 Pressore 6/12 spicchi 1
653470 Griglia 12 spicchi per pomodori ed

agrumi - per porzionatori pomodori e
agrumi

1

601164
DTAT12 342,00

Preparazione dinamica
Tagliaverdure manuali
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Descrizione Codice EUR

Griglia 4 spicchi per pomodori ed agrumi -
per porzionatori pomodori e agrumi

LxPxH 110x110x75 mm Kg 1 653467
TCG4 98,00

Griglia 6 spicchi per pomodori ed agrumi -
per porzionatori pomodori e agrumi

LxPxH 110x110x75 mm Kg 1 653468
TCG6 98,00

Griglia 8 spicchi per pomodori ed agrumi -
per porzionatori pomodori e agrumi

LxPxH 110x110x75 mm Kg 1 653469
TCG8 98,00

Griglia 12 spicchi per pomodori ed agrumi -
per porzionatori pomodori e agrumi

LxPxH 110x110x75 mm Kg 1 653470
TCG12 98,00

Griglia mele con detorsolatore, 8 spicchi -
per porzionatori pomodori e agrumi

LxPxH 110x110x50 mm Kg 1 653471
AG8 98,00

Griglia mele con detorsolatore, 12 spicchi -
per porzionatori pomodori e agrumi

LxPxH 110x110x50 mm Kg 1 653472
AG12 98,00

Preparazione dinamica

Tagliaverdure manuali
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(Accessori per DTA)

Descrizione Codice EUR

Pressore 4/8 spicchi

LxPxH 150x90x145 mm Kg 0,50
653118

PB8 93,00

Pressore 6/12 spicchi

LxPxH 150x90x145 mm Kg 1  m³ 0,02
653117

PB12 93,00

CF4 - Taglia patate manuale

Macchina taglia patate a listelli-bastoncini, manuale, per bar e piccoli ristoranti. Buona qualità di
taglio, estrema facilità e sicurezza d'uso. Corpo in ghisa. Scivolo guida in alluminio lucido. Blocco
pressore in nylon, smontabile, con griglia di taglio in acciaio inox. Va avvitato su un tavolo o una
mensola a muro. Può anche essere avvitato alla base in ghisa (accessorio). Possibilità di ottenere tre
diverse sezioni di listelli, cambiando la griglia ed il pressore 7, 9, 11 mm.

Descrizione Codice EUR

Taglia-patate a listelli 7 mm, con griglia e
pressore - senza base

LxPxH 200x450x250 mm Kg 3  m³ 0,03
Accessori inclusi:
653445 Griglia 7 mm per CF4 - da abbinare a

pressore da 7mm
1

653462 Pressore 7 mm per CF4 - da abbinare
a griglia da 7mm

1

601459
CF407 316,00

Taglia-patate a listelli 9 mm, con griglia e
pressore - senza base

LxPxH 200x450x250 mm Kg 3  m³ 0,03
Accessori inclusi:
653460 Griglia 9 mm per CF4 - da abbinare a

pressore da 9mm
1

653463 Pressore 9 mm per CF4 - da abbinare
a griglia da 9mm

1

601460
CF409 316,00

Preparazione dinamica

Tagliaverdure manuali
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(CF4 - Taglia patate manuale)

Descrizione Codice EUR

Tagliapatate a listelli 11 mm, con griglia e
pressore - senza base

LxPxH 200x450x250 mm Kg 3  m³ 0,03
Accessori inclusi:
653461 Griglia 11 mm per CF4 - da abbinare a

pressore da 11mm
1

653464 Pressore 11 mm per CF4 - da abbinare
a griglia da 11mm

1

601461
CF411 316,00

Accessori per CF4

Descrizione Codice EUR

Base in ghisa per appoggio CF4 su un
tavolo

LxPxH 200x450x70 mm Kg 6  m³ 0,02 653124
CF4B 119,00

Griglia 7 mm per CF4 - da abbinare a
pressore da 7mm

LxPxH 110x110x10 mm Kg 1 653445
G7CF4 87,00

Griglia 9 mm per CF4 - da abbinare a
pressore da 9mm

LxPxH 110x110x10 mm Kg 1 653460
G9CF4 87,00

Griglia 11 mm per CF4 - da abbinare a
pressore da 11mm

LxPxH 110x110x10 mm Kg 1 653461
G11CF4 87,00

Preparazione dinamica

Tagliaverdure manuali
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(Accessori per CF4)

Descrizione Codice EUR

Pressore 7 mm per CF4 - da abbinare a
griglia da 7mm

LxPxH 150x85x50 mm Kg 1 653462
PB7CF4 42,00

Pressore 9 mm per CF4 - da abbinare a
griglia da 9mm

LxPxH 150x85x50 mm Kg 1 653463
PB9CF4 42,00

Pressore 11 mm per CF4 - da abbinare a
griglia da 11mm

LxPxH 150x85x50 mm Kg 1 653464
PB11CF4 42,00

Preparazione dinamica

Tagliaverdure manuali
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TIPOLOGIA CLIENTE CARATTERISTICHE

ff Ristoranti / Piccoli Catering 
ff da 10 a 50 coperti
ff Capacità (es. maionese): fino a 1 kg
ff Utilizzo principale: tritare erbe, 
preparare salse e condimenti, 
macinare carne/pesce

ff Compatto e facile da movimentare
ff Vasca in acciaio inox da 2,5 l con gruppo 
coltelli a lama liscia
ff Coperchio trasparente con apertura per 
l’aggiunta di ingredienti 
ff 1500 giri/m.

ff Ristoranti / Piccole e medie società di 
Catering 
ff da 10 a 50 coperti
ff Capacità (es. maionese): fino a 1,8 kg
ff Utilizzo principale: tritare erbe, 
preparare salse e condimenti, 
macinare carne/pesce

ff Compatto e facile da movimentare
ff Robusto per un uso intensivo
ff Vasca in acciaio inox da 3,5 l. Il fondo 
conico e l’inclinazione dei coltelli assicurano 
ad ogni lavorazione la massima omogeneità.
ff Coperchio trasparente con apertura per 
l’aggiunta di ingredienti
ff Gruppo coltelli con lame lisce o microdentate 
per le più ampie applicazioni
ff Modelli ad 1 o 2 velocità 
(fino a 3000 giri/m.)

ff Ristoranti / Medie società di Catering /
Gastronomie / Case di riposo
ff da 50 a 150 coperti 
(a seconda del modello)
ff Capacità (es. maionese):
K45: fino a 2 kg
K55: fino a 2,5 kg
K70: fino a 3,5 kg

ff Utilizzo principale: tritato grosso e fine, 
emulsionare,  impastare e macinare

ff Robusto per un uso intensivo
ff Velocità max. fino a 3700 giri/m. (mod. a 
velocità variabile)
ff Vasca in acciaio inox con angoli arrotondati, 
maniglia ergonomica e design esclusivo che 
ne aumenta la capacità di liquidi effettiva
ff Coperchio trasparente con raschiatore e foro 
centrale per l’aggiunta di ingredienti
ff Gruppi coltelli dedicati con lame lisce, 
microdentate e specifiche per emulsioni 
ff Coperchio, vasca, raschiatore e gruppo 
coltelli facilmente estraibili e lavabili in 
lavastoviglie
ff I modelli a velocità variabile possono essere 
convertiti in macchine combinate grazie ad 
un kit (tagliaverdure + base inclinata)

K25

K35

K45-K55-K70

Cutter Mixer - Guida alla scelta

Preparazione dinamica

Cutter Mixer



TIPOLOGIA CLIENTE CARATTERISTICHE

ff Ristoranti / Gastronomie / Società di 
Catering 
ff da 100 a 200 coperti
ff Capacità (es. maionese): 
fino a 6 kg
ff Utilizzo principale: tritato grosso 
e fine, emulsionare, impastare e 
macinare

ff Potenti e di grande capacità in grado di 
processare quantità consistenti di cibo 
ff Inclusi: raschiatore removibile e nuova lama 
microdentata ideale per omogeneizzare il 
cibo
ff Coperchio trasparente per controllare le 
preparazioni, dotato di foro centrale per 
l’aggiunta di ingredienti 
ff Gruppo coltelli a lama liscia o zigrinata 
disponibili come accessori 
ff Modelli a 2 velocità e velocità variabile 
(velocità max. fino a 3500 giri/m.) 

ff Ristoranti / Gastronomie / Società di 
Catering
ff da 100 a 300 coperti
ff Capacità (es. maionese): fino a 8 kg
ff Utilizzo principale: tritato grosso 
e fine, emulsionare, impastare e 
macinare

K120S / KE120S

K180S / KE180S

Cutter Mixer - Guida alla scelta

Preparazione dinamica

Cutter Mixer



K25 - 2,5 litri

Cutter mixer con capacità vasca di 2,5 litri. Coperchio ad incastro con foro centrale che permette di
aggiungere prodotti durante il ciclo. Comando ad impulsi per frammentare i componenti di dimensioni
più grandi

Descrizione Codice EUR

Cutter mixer con vasca in INOX da 2,5 lt,
coperchio e gruppo coltelli a lama liscia. 1
velocità (1500 giri/min.).

0,37 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50 Hz
LxPxH 216x297x371 mm Kg 14  m³ 0,06
Accessori inclusi:
653146 Gruppo coltelli a lama liscia 1
653487 Vasca in INOX per cutter-mixer 2,5 lt 1
653512 Coperchio trasparente per

tagliaverdure (K25 e Multigreen)
1

603836
K25Y 1.212,00

Accessori per K25

Descrizione Codice EUR

Vasca in INOX per cutter-mixer 2,5 lt

LxPxH 195x195x130 mm Kg 1  m³ 0,01
653487

BX3 262,00

Gruppo coltelli a lama liscia

LxPxH 175x60x75 mm Kg 1
653146

ROT 96,00

Gruppo coltelli a lama microdentata per
K25 / Multigreen

LxPxH 175x60x75 mm Kg 1 650035
ROTM 96,00

Coperchio trasparente per tagliaverdure
(K25 e Multigreen)

LxPxH 210x245x120 mm Kg 0,42  m³ 0,02 653512
PLIDCUT 44,00

Preparazione dinamica
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(Accessori per K25)

Descrizione Codice EUR

Set accessori per funzione cutter: vasca in
INOX da 2,5 lt, coperchio, gruppo coltelli a
lama liscia

LxPxH 200x240x160 mm Kg 2  m³ 0,01

653047
CUTEQX 290,00

K35 - 3,5 litri

Cutter mixer con capacità vasca di 3,5 litri. Coperchio con foro che permette di aggiungere prodotti
durante il ciclo. Comando ad impulsi per frammentare i componenti di dimensioni più grandi.
Disponibile ad 1 e 2 velocità

Descrizione Codice EUR

Cutter mixer con vasca in INOX da 3,5 lt ,
coperchio e gruppo coltelli a lama
microdentata. 2 velocità (1500-3000
giri/min.).

0,50 kW (elettr.) 380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 247x407x303 mm Kg 17  m³ 0,06
Accessori inclusi:
653028 Gruppo coltelli a lama microdentata

per cutter 3,5 lt
1

653096 Vasca in INOX per cutter-mixer 3,5 lt 1

603839
K35Y3 1.943,00

Cutter mixer con vasca in INOX da 3,5 lt,
coperchio e gruppo coltelli a lama
microdentata. 1 velocità (1500 giri/min.).

0,50 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50 Hz
LxPxH 247x407x303 mm Kg 17  m³ 0,05
Accessori inclusi:
653028 Gruppo coltelli a lama microdentata

per cutter 3,5 lt
1

653096 Vasca in INOX per cutter-mixer 3,5 lt 1

603840
K35Y 1.543,00

Preparazione dinamica

Cutter Mixer
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Accessori per K35

Descrizione Codice EUR

Vasca in INOX per cutter-mixer 3,5 lt

LxPxH 240x200x160 mm Kg 2  m³ 0,01
653096

BX35 272,00

Gruppo coltelli a lama liscia per cutter 3,5 lt

LxPxH 180x180x170 mm Kg 1  m³ 0,01
653029

SB35 96,00

Gruppo coltelli a lama microdentata per
cutter 3,5 lt

LxPxH 180x180x170 mm Kg 1 653028
FTB35 96,00

K45 - 4,5 litri

Due funzioni in una macchina: Cutter mixer + Emulsionatore con capacità vasca di 4,5 litri.Vasca in inox
con coperchio trasparente. Base metallica completamente chiusa. Dotato di
raschiatore/emulsionatore. Pannello comandi piatto, resistente all'acqua. Comando ad impulsi per
frammentare i componenti di dimensioni più grandi. Disponibile un modello ad 1 velocità e 2 modelli
(omogeneizzatori-emulsionatori) con 2 velocità e velocità variabile

Descrizione Codice EUR

Cutter mixer con vasca in INOX da 4,5 litri,
velocità variabile (da 300 a 3700 giri/min.),
raschiatore e gruppo coltelli a lama
microdentata - monofase

1 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 256x415x482 mm Kg 25  m³ 0,10
Accessori inclusi:
650099 Coperchio e raschiatore vasca per

cutter-mixer 4,5 lt
1

653580 Gruppo coltelli a lama microdentata
per cutter-mixer 4,5 lt

1

653589 Vasca in INOX per cutter-mixer 4,5 lt 1

600506
K45YVV 2.564,00

Preparazione dinamica

Cutter Mixer
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(K45 - 4,5 litri)

Descrizione Codice EUR

Cutter mixer+emulsionatore, vasca in INOX
da 4,5 lt, con coperchio, raschiatore e
gruppo coltelli a lama microdentata. 2
velocità (1500-3000 giri/min.) - trifase

0,90 kW (elettr.) 380-440 V 3 50/60 Hz
LxPxH 256x415x482 mm Kg 25  m³ 0,10
Accessori inclusi:
650099 Coperchio e raschiatore vasca per

cutter-mixer 4,5 lt
1

653580 Gruppo coltelli a lama microdentata
per cutter-mixer 4,5 lt

1

653589 Vasca in INOX per cutter-mixer 4,5 lt 1

600501
K45Y2V 2.197,00

Cutter mixer+emulsionatore, vasca in INOX
da 4,5 lt, con coperchio, raschiatore e
gruppo coltelli a lama microdentata. 1
velocità (1500 giri/min.)

0,75 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50 Hz
LxPxH 256x415x482 mm Kg 25  m³ 0,10
Accessori inclusi:
650099 Coperchio e raschiatore vasca per

cutter-mixer 4,5 lt
1

653580 Gruppo coltelli a lama microdentata
per cutter-mixer 4,5 lt

1

653589 Vasca in INOX per cutter-mixer 4,5 lt 1

600500
K45Y1V 1.836,00

Accessori per K45

Descrizione Codice EUR

Gruppo coltelli a lama liscia per cutter-
mixer 4,5 lt

LxPxH 195x195x154 mm Kg 1  m³ 0,01 653579
SBRK45 105,00

Gruppo coltelli a lama liscia (specifico per
emulsioni) per cutter-mixer 4,5 lt

LxPxH 195x195x154 mm Kg 1  m³ 0,01 653614
SBRE45 141,00

Preparazione dinamica

Cutter Mixer
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(Accessori per K45)

Descrizione Codice EUR

Gruppo coltelli a lama microdentata per
cutter-mixer 4,5 lt

LxPxH 195x195x154 mm Kg 1  m³ 0,01 653580
MBRK45 115,00

Gruppo coltelli a lama mircrodentata,
specifica per emulsioni, per cutter-mixer
4,5lt

LxPxH 195x195x154 mm Kg 1  m³ 0,01

650039
MBRE45 166,00

Vasca in INOX per cutter-mixer 4,5 lt

LxPxH 235x280x160 mm Kg 2  m³ 0,02
653589

BXK45 277,00

Kit emulsione per K45 a velocità variabile, il
kit include: vasca INOX 4,5 lt, gruppo coltelli
a lama liscia, coperchio e raschiatore

LxPxH 250x370x245 mm Kg 5  m³ 0,05
Accessori inclusi:
650099 Coperchio e raschiatore vasca per

cutter-mixer 4,5 lt
1

653589 Vasca in INOX per cutter-mixer 4,5 lt 1
653614 Gruppo coltelli a lama liscia (specifico

per emulsioni) per cutter-mixer 4,5 lt
1

650100
KEMUL245VV 466,00

Coperchio e raschiatore vasca per cutter-
mixer 4,5 lt

LxPxH 260x370x80 mm Kg 1,25  m³ 0,02 650099
LBSK245 185,00

Preparazione dinamica

Cutter Mixer
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K55 - 5,5 litri

Due funzioni in una macchina: Cutter mixer + Emulsionatore con capacità vasca di 5,5 litri.Vasca in inox
con coperchio trasparente. Base metallica completamente chiusa. Dotato di
raschiatore/emulsionatore. Pannello comandi piatto, resistente all'acqua. Comando ad impulsi per
frammentare i componenti di dimensioni più grandi. Disponibili 2 modelli (omogeneizzatori-
emulsionatori) con 2 velocità e velocità variabile

Descrizione Codice EUR

Cutter mixer con vasca in INOX da 5,5 litri,
velocità variabile (da 300 a 3700 giri/min.),
raschiatore e gruppo coltelli a lama
microdentata - monofase

1,30 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 256x415x482 mm Kg 23  m³ 0,10
Accessori inclusi:
650102 Coperchio e raschiatore vasca per

cutter-mixer 5,5 lt
1

653582 Gruppo coltelli a lama microdentata
per cutter-mixer 5,5 lt

1

653590 Vasca in INOX per cutter-mixer 5,5 lt 1

600510
K55YVV 3.291,00

Cutter mixer con vasca in INOX da 5,5 litri,
2 velocità (1500 - 3000 giri/min.),
raschiatore e gruppo coltelli a lama
microdentata - trifase

1 kW (elettr.) 380-440 V 3 50/60 Hz
LxPxH 256x415x482 mm Kg 23  m³ 0,10
Accessori inclusi:
650102 Coperchio e raschiatore vasca per

cutter-mixer 5,5 lt
1

653582 Gruppo coltelli a lama microdentata
per cutter-mixer 5,5 lt

1

653590 Vasca in INOX per cutter-mixer 5,5 lt 1

600502
K55Y2V 2.853,00

Accessori per K55

Descrizione Codice EUR

Gruppo coltelli a lama liscia per cutter-
mixer 5,5 lt

LxPxH 215x215x154 mm Kg 1  m³ 0,01 653581
SBRK55 147,00

Preparazione dinamica

Cutter Mixer
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(Accessori per K55)

Descrizione Codice EUR

Gruppo coltelli a lama liscia (specifico per
emulsioni) per cutter-mixer 5,5 lt

LxPxH 215x215x154 mm Kg 1  m³ 0,01 653665
SBRE55 162,00

Gruppo coltelli a lama microdentata per
cutter-mixer 5,5 lt

LxPxH 215x215x154 mm Kg 1 653582
MBRK55 162,00

Gruppo coltelli a lama mircrodentata,
specifica per emulsioni, per cutter-mixer
5,5lt

LxPxH 215x215x154 mm Kg 1  m³ 0,01

650040
MBRE55 166,00

Vasca in INOX per cutter-mixer 5,5 lt

LxPxH 235x280x160 mm Kg 2,10  m³ 0,02
653590

BXK55 296,00

Coperchio e raschiatore vasca per cutter-
mixer 5,5 lt

LxPxH 250x295x260 mm Kg 2,50  m³ 0,02 650102
LBSK255 243,00

Kit emulsione per K55, TRK a velocità
variabile, il kit include: vasca INOX 5,5 lt,
gruppo coltelli a lama liscia, coperchio,
raschiatore

LxPxH 250x370x245 mm Kg 5  m³ 0,05
Accessori inclusi:
650102 Coperchio e raschiatore vasca per

cutter-mixer 5,5 lt
1

653590 Vasca in INOX per cutter-mixer 5,5 lt 1
653665 Gruppo coltelli a lama liscia (specifico

per emulsioni) per cutter-mixer 5,5 lt
1

650103
KEMUL255VV 466,00

Preparazione dinamica
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K70 - 7 litri

Due funzioni in una macchina: Cutter mixer + Emulsionatore con capacità vasca di 7 litri.Vasca in inox
con coperchio trasparente. Base metallica completamente chiusa. Dotato di
raschiatore/emulsionatore. Pannello comandi piatto, resistente all'acqua. Comando ad impulsi per
frammentare i componenti di dimensioni più grandi. Disponibili 2 modelli (omogeneizzatori-
emulsionatori) con 2 velocità e velocità variabile

Descrizione Codice EUR

Cutter mixer con vasca in INOX da 7 litri,
velocità variabile (da 300 a 3700 giri/min.),
raschiatore e gruppo coltelli a lama
microdentata - monofase

1,50 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 256x422x522 mm Kg 27  m³ 0,10
Accessori inclusi:
650104 Coperchio e raschiatore vasca per

cutter-mixer 7 lt
1

653584 Gruppo coltelli a lama microdentata
per cutter-mixer 7 lt

1

653593 Vasca in INOX per cutter-mixer 7 lt 1

600513
K70YVV 3.962,00

Cutter mixer con vasca in INOX da 7 litri, 2
velocità (1500 - 3000 giri/min.), raschiatore
e gruppo coltelli a lama microdentata -
trifase

1,20 kW (elettr.) 380-440 V 3 50/60 Hz
LxPxH 256x422x522 mm Kg 27  m³ 0,10
Accessori inclusi:
650104 Coperchio e raschiatore vasca per

cutter-mixer 7 lt
1

653584 Gruppo coltelli a lama microdentata
per cutter-mixer 7 lt

1

653593 Vasca in INOX per cutter-mixer 7 lt 1

600503
K70Y2V 3.439,00

Accessori per K70

Descrizione Codice EUR

Gruppo coltelli a lama liscia per cutter-
mixer 7 lt

LxPxH 215x215x194 mm Kg 1  m³ 0,01 653583
SBRK70 173,00

Preparazione dinamica
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(Accessori per K70)

Descrizione Codice EUR

Gruppo coltelli a lama liscia (specifico per
emulsioni) per cutter-mixer 7 lt

LxPxH 215x215x194 mm Kg 1  m³ 0,01 653712
SBRE70 193,00

Gruppo coltelli a lama microdentata per
cutter-mixer 7 lt

LxPxH 215x215x194 mm Kg 2  m³ 0,01 653584
MBRK70 188,00

Gruppo coltelli a lama mircrodentata,
specifica per emulsioni, per cutter-mixer 7 lt

LxPxH 215x215x194 mm Kg 1  m³ 0,01 650041
MBRE70 193,00

Vasca in INOX per cutter-mixer 7 lt

LxPxH 235x235x200 mm Kg 1,95  m³ 0,02
653593

BXK70 308,00

Coperchio e raschiatore vasca per cutter-
mixer 7 lt

LxPxH 310x310x310 mm Kg 4,60 650104
LBSK270 262,00

Preparazione dinamica

Cutter Mixer

140



K120S/KE120S - 11,5 litri

Cutter mixer con capacità vasca di 11,5 litri. Vasca in inox con coperchio trasparente. Pannello di
controllo piatto, resistente all'acqua. Comando ad impulsi per frammentare i componenti di dimensioni
più grandi. Modello KE120S con variatore elettronico di velocità

Descrizione Codice EUR

Cutter mixer, vasca in INOX da 11,5 lt, con
coperchio e gruppo coltelli a lama
microdentata. 2 velocità (1500-3000
giri/min).

2,20 kW (elettr.) 380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 416x680x517 mm Kg 70  m³ 0,33
Accessori inclusi:
650059 Raschiatore per cutter mixer K120 e

KE120.
1

650060 Coltelli lama microdentata per cutter
mixer 11,5 lt.

1

650073 Vasca in INOX per cutter mixer 11,5 lt. 1

600084
K120S2 6.863,00

Cutter mixer, vasca in INOX da 11,5 lt, con
coperchio e gruppo coltelli a lama
microdentata. Velocità variabile (300-3500
giri/min).

2,20 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 416x680x517 mm Kg 72  m³ 0,33
Accessori inclusi:
650059 Raschiatore per cutter mixer K120 e

KE120.
1

650060 Coltelli lama microdentata per cutter
mixer 11,5 lt.

1

650073 Vasca in INOX per cutter mixer 11,5 lt. 1

600088
KE120S 7.120,00

Accessori per K120S/KE120S

Descrizione Codice EUR

Vasca in INOX per cutter mixer 11,5 lt.

LxPxH 420x340x180 mm Kg 5  m³ 0,05
650073

BX115L 706,00

Gruppo coltelli a lama liscia per cutter mixer
11,5 lt

LxPxH 280x280x150 mm Kg 2  m³ 0,02 653179
SBR115 617,00

Preparazione dinamica
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(Accessori per K120S/KE120S)

Descrizione Codice EUR

Coltelli lama microdentata per cutter mixer
11,5 lt.

LxPxH 282x282x160 mm Kg 2  m³ 0,02 650060
MBR115 530,00

Gruppo coltelli a lama zigrinata per cutter-
mixer 11,5 lt

LxPxH 280x280x150 mm Kg 4  m³ 0,02 653299
KKR115 668,00

Gruppo coltelli a lama dentata per carne,
per cutter mixer 11,5 lt
(utilizzare a velocità fino a 1500 giri/min.)

LxPxH 280x280x150 mm Kg 4  m³ 0,02

653538
KKR115M 709,00

Raschiatore per cutter mixer K120 e KE120.

LxPxH 295x90x240 mm Kg 1,50  m³ 0,02
650059

SCR115 295,00

Supporto in acciaio inox con 4 ruote tutte
con freno (h=730 mm)

LxPxH 445x525x690 mm Kg 15 653017
MSX 1.311,00

Nota: disponibile kit emulsione per integrazione con modelli K120 e KE120, completo di: raschiatore,
gruppo coltelli con lama microdentata, coperchio in plastica e guarnizione, disponibile con codice
650044 al prezzo di 942,00 euro
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K180S/KE180S - 17,5 litri

Cutter mixer con capacità vasca di 17,5 litri. Vasca in inox con coperchio trasparente. Pannello di
controllo piatto, resistente all'acqua. Comando ad impulsi per frammentare i componenti di dimensioni
più grandi. Modello KE180S con variatore elettronico di velocità

Descrizione Codice EUR

Cutter mixer, vasca in INOX da 17,5 lt, con
coperchio e gruppo coltelli a lama
microdentata. 2 velocità (1500-3000
giri/min).

3,60 kW (elettr.) 380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 416x680x603 mm Kg 75  m³ 0,33
Accessori inclusi:
650046 Raschiatore per cutter mixer K180S e

KE180S.
1

650047 Gruppo coltelli a lama microdentata
per cutter-mixer 17,5 lt.

1

650074 Vasca in INOX per cutter-mixer 17,5 lt. 1

600086
K180S2 7.489,00

Cutter mixer, vasca in INOX da 17,5 lt, con
coperchio e gruppo coltelli a lama
microdentata. Velocità variabile (300-3000
giri/min).

3 kW (elettr.) 380-440 V 3 50/60 Hz
LxPxH 416x680x603 mm Kg 75  m³ 0,33
Accessori inclusi:
650046 Raschiatore per cutter mixer K180S e

KE180S.
1

650047 Gruppo coltelli a lama microdentata
per cutter-mixer 17,5 lt.

1

650074 Vasca in INOX per cutter-mixer 17,5 lt. 1

600089
KE180S 8.767,00

Accessori per K180S/KE180S

Descrizione Codice EUR

Gruppo coltelli a lama microdentata per
cutter-mixer 17,5 lt.

LxPxH 282x282x240 mm Kg 2,50  m³ 0,04 650047
MBR175 662,00

Gruppo coltelli a lama liscia per cutter-
mixer 17,5 lt

LxPxH 260x260x240 mm Kg 2,76  m³ 0,05 653119
SBR175 773,00
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(Accessori per K180S/KE180S)

Descrizione Codice EUR

Gruppo coltelli a lama zigrinata per cutter-
mixer 17,5 lt

LxPxH 260x260x240 mm Kg 4  m³ 0,03 653120
KKR175 796,00

Gruppo coltelli a lama dentata per carne,
per cutter-mixer 17,5 lt
(utilizzare a velocità fino a 1500 giri/min.)

LxPxH 260x260x240 mm Kg 5  m³ 0,03

653539
KKR175M 824,00

Vasca in INOX per cutter-mixer 17,5 lt.

LxPxH 410x340x270 mm Kg 6  m³ 0,05
650074

BX175L 916,00

Raschiatore per cutter mixer K180S e
KE180S.

LxPxH 295x90x240 mm Kg 1,50  m³ 0,02 650046
SCR175 327,00

Supporto in acciaio inox con 4 ruote tutte
con freno (h=730 mm)

LxPxH 445x525x690 mm Kg 15 653017
MSX 1.311,00

Nota: disponibile kit emulsione per integrazione con modelli K180 e KE180, completo di: raschiatore,
gruppo coltelli con lama microdentata, coperchio in plastica e guarnizione, disponibile con codice
650045 al prezzo di 1095,00 euro
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Con lame lisce Con lame microdentate Con lame lisce 
per emulsioni

Con lame microdentate 
per emulsioni

Carne tritata

Formaggio grattugiato

Pollo

Peperoni

Mandorle

Erbe aromatiche

Cioccolata

Salsa di pomodoro

Hummus (ceci)

K/TRK Gruppi coltelli
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Una gamma completa
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Modelli BP3535 BP3545 BP4535 BP4545 BP4555

Potenza 350 W 450 W

Tubo 35 cm 45 cm 35 cm 45 cm 55 cm

Capacità fino a 30 lt 50 lt 80 lt 100 lt 120 lt
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Modelli BP5545 BP5555 BP6545 BP6555 BP6565 BP7555 BP7565

Potenza 550 W 650 W 750 W

Tubo 45 cm 55 cm 45 cm 55 cm 65 cm 55 cm 65 cm

Capacità fino a 150 lt 170 lt 200 lt 220 lt 240 lt 270 lt 290 lt

Bermixer PRO 
(fino a 9000 giri/m.)

Bermixer PRO Turbo 
(fino a 10000 giri/m.)

Tubi con diverse lunghezze e 
frusta disponibili come accessori 
opzionali.
Si adattano a tutte le unità 
motore, per la massima 
flessibilità.
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Mixer portatili/Turbofrantumatori 
Guida alla scelta

TIPOLOGIA CLIENTE CARATTERISTICHE

SPEEDY MIXER

MIXER PORTATILI
ff Ristoranti / Catering  
ff da 50 a 300 coperti

ff Utilizzo: miscelare zuppe, 
minestroni, purea, salse

ff Piccoli e facile da maneggiare
ff Ideali per piccole quantità
ff Fino a 15000 giri/m.
ff Il tubo può essere facilmente disassemblato dalla base 
motore per una facile pulizia.

ff Ristoranti / Catering  
ff da 50 a 300 coperti

ff Utilizzo: miscelare zuppe, 
minestroni, purea, salse

ff Capacità: 
Tubi frantumatori:  
da 30 fino a 290 l.  
(a seconda del modello)

ff Vasta gamma di combinazioni per soddisfare tutte le 
esigenze
ff Modelli con velocità variabile da 9000 o 10000 giri/m. (serie 
Turbo)
ff Tubo frantumatore, gruppo albero e lame completamente 
smontabili SENZA ATTREZZI per una pulizia completa
ff Base motore piatta con sistema a doppia ventola per il 
raffreddamento del motore. 
ff Sistema Vortex (effetto turbina) per lavorare l’intero carico 
senza necessità di mescolare
ff Leggeri (meno di 4 Kg), ergonomici e facili da maneggiare 

TURBOFRANTUMATORI
ff Società di Catering   
ff da 100 a 500 coperti
ff Utilizzo: miscelare zuppe, 
minestroni, purea e salse in 
pentole di diverse dimensioni
ff Capacità: 
Alimenti liquidi/semi-liquidi: 
TBX120: fino a 500 l.
TBX130: fino a 700 l.
Patate: 
TBX120: fino a 100 kg
TBX130: fino a 200 kg

ff Tubo frantumatore completamente smontabile SENZA 
ATTREZZI per facilitarne la pulizia e per sanitizzare le parti 
a contatto con il cibo

ff Tubo frantumazione ZUPPE facilmente sostituibile con 
quello PUREA 
ff Disponibile uno specifico Kit BRASIERA per utilizzare il tubo 
ZUPPE in recipienti con un livello di liquidi tra 200 e 300 mm
ff Modelli a 1 o 2 velocità (velocità max. 1700 giri/m)
ff Disponibili specifici tubi per zuppe, purea e una griglia per 
zuppe di pesce (a richiesta). 

ALTEZZA MINIMA LIQUIDI
TBX120 TBX130

200mm 300mm

TBM150

ff Cucine centralizzate / 
Industrie alimentari / Aziende 
agricole

ff Utilizzo: miscelare grandi 
quantità di zuppe, minestroni, 
purea, salse

ff Capacità alimenti liquidi/semi-
liquidi fino a 1000 l.

ff Potente motore e robusta struttura per un uso intensivo
ff Griglia per zuppe di pesce (a richiesta). 
ff Modelli a 1 o 2 velocità 
ff Velocità max.: motore a 1 velocità: 1600 giri/m., motore a 2 
velocità: 830 e 1660 giri/m.

BERMIXER PRO

TBX120 / TBX130

Preparazione dinamica
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Speedy Mixer 250 W

Mixer portatili ad immersione con tubo frantumatore adatto per mescolare, frantumare, omogeneizzare
zuppe, vellutate, salse, purea, impasti morbidi. Tubo frantumatore estraibile senza l'utilizzo di strumenti
per facilitare le operazioni di pulizia. Disponibili modelli con 1 velocità fissa (15000 giri/min.) o con
velocità variabile (fino a 15000 giri/min.)

Descrizione Codice EUR

Mixer portatile con tubo frantumatore in
acciaio inox 200 mm, 1 velocità

0,25 kW (elettr.) 230 V 1N 50 Hz
LxPxH 110x75x470 mm Kg 2  m³ 0,01

600024
SMT20W25 333,00

Mixer portatile con tubo frantumatore in
acciaio inox 250 mm, 1 velocità

0,25 kW (elettr.) 230 V 1N 50 Hz
LxPxH 110x75x520 mm Kg 2  m³ 0,01

600026
SMT25W25 353,00

Mixer portatile con tubo frantumatore in
acciaio inox 200 mm, velocità variabile

0,25 kW (elettr.) 230 V 1N 50 Hz
LxPxH 110x75x470 mm Kg 2  m³ 0,01

600021
SMVT20W25 401,00

Mixer portatile con tubo frantumatore in
acciaio inox 250 mm, velocità variabile

0,25 kW (elettr.) 230 V 1N 50 Hz
LxPxH 110x75x520 mm Kg 2  m³ 0,01

600022
SMVT25W25 418,00

Accessori per Speedy Mixer 250 W

Descrizione Codice EUR

Frusta per Speedy Mixer a velocità variabile

LxPxH 90x90x290 mm Kg 1  m³ 0,01
650057
SPYWSK 202,00
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(Accessori per Speedy Mixer 250 W)

Descrizione Codice EUR

Tubo inox 200 mm per Speedy mixer

LxPxH 75x75x220 mm Kg 2  m³ 0,01
650187
SPMT20 193,00

Tubo inox 250 mm per Speedy mixer

LxPxH 75x75x270 mm Kg 2  m³ 0,01
650188
SPMT25 208,00

Tubo per emulsioni per Speedy Mixer

LxPxH 75x75x270 mm Kg 2  m³ 0,01
653098

TESM 190,00

Supporto da parete per Speedy Mixer

LxPxH 270x85x70 mm Kg 0,40  m³ 0,01
653090

WSSM 42,00

Bermixer PRO 350 W

Mixer portatili ad immersione con tubo frantumatore adatto per mescolare, frantumare, omogeneizzare
zuppe, vellutate, salse, purea, impasti morbidi. Possono essere utilizzati direttamente in pentola, anche
durante la cottura. Tubo frantumatore, gruppo albero e lame smontabili senza attrezzi per facilitare le
operazioni di pulizia. Attacco accessori a baionetta. Variatore elettronico di velocità (max. 9000
giri/min.)

Descrizione Codice EUR

Mixer portatile con tubo frantumatore in
acciaio inox 353 mm - 350W

0,35 kW (elettr.) 220-240 V 1 50/60 Hz
LxPxH 138x120x665 mm Kg 4,20  m³ 0,04
Accessori inclusi:
650132 Tubo frantumatore inox 353 mm per

mixer portatile Bermixer
1

600355
BP3535 725,00

149

Preparazione dinamica

Mixer portatili



(Bermixer PRO 350 W)

Descrizione Codice EUR

Mixer portatile con tubo frantumatore in
acciaio inox 453 mm - 350 W

0,35 kW (elettr.) 220-240 V 1 50/60 Hz
LxPxH 138x120x765 mm Kg 4,70  m³ 0,04
Accessori inclusi:
650133 Tubo frantumatore inox 453 mm per

mixer portatile Bermixer
1

600363
BP3545 751,00

Unità motore, velocità variabile fino a 9000
giri/min. - 350 W

0,35 kW (elettr.) 220-240 V 1 50/60 Hz
LxPxH 138x120x340 mm Kg 3  m³ 0,04

600339
BPU350 629,00

Accessori per Bermixer PRO 350 W

Descrizione Codice EUR

Tubo frantumatore inox 353 mm per mixer
portatile Bermixer

LxPxH 110x110x353 mm Kg 2  m³ 0,01 650132
BPT35 313,00

Tubo frantumatore inox 453 mm per mixer
portatile Bermixer

LxPxH 110x110x453 mm Kg 2 650133
BPT45 368,00

 Frusta rinforzata per mixer portatile
Bermixer Pro

LxPxH 120x120x468 mm Kg 1,46  m³ 0,01 650108
BMXRWSK 326,00
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(Accessori per Bermixer PRO 350 W)

Descrizione Codice EUR

Supporto per mixer portatile. Adatto per
utilizzo con tubo frantumatore (no frusta).
Da utilizzare in accoppiata con le guide
cod. 653292

LxPxH 160x140x180 mm Kg 1  m³ 0,02

653294
B2SUP 268,00

Guide regolabili per contenitori/pentole
diam. da 375 a 650 mm. Da utilizzare con il
supporto cod. 653294.

LxPxH 700x150x40 mm Kg 2  m³ 0,02

653292
B2RAIL 240,00
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Bermixer PRO 450 W

Mixer portatili ad immersione con tubo frantumatore adatto per mescolare, frantumare, omogeneizzare
zuppe, vellutate, salse, purea, impasti morbidi. Possono essere utilizzati direttamente in pentola, anche
durante la cottura. Tubo frantumatore, gruppo albero e lame smontabili senza attrezzi per facilitare le
operazioni di pulizia. Attacco accessori a baionetta. Variatore elettronico di velocità (max. 9000
giri/min.)

Descrizione Codice EUR

Mixer portatile con tubo frantumatore in
acciaio inox 353 mm - 450W

0,45 kW (elettr.) 220-240 V 1 50/60 Hz
LxPxH 138x120x665 mm Kg 4,20  m³ 0,04
Accessori inclusi:
650132 Tubo frantumatore inox 353 mm per

mixer portatile Bermixer
1

600357
BP4535 785,00

Mixer portatile con tubo frantumatore in
acciaio inox 453 mm - 450 W

0,45 kW (elettr.) 220-240 V 1 50/60 Hz
LxPxH 138x120x765 mm Kg 4,70  m³ 0,04
Accessori inclusi:
650133 Tubo frantumatore inox 453 mm per

mixer portatile Bermixer
1

600364
BP4545 817,00

Mixer portatile con tubo frantumatore in
acciaio inox 553 mm - 450W

0,45 kW (elettr.) 220-240 V 1 50/60 Hz
LxPxH 138x120x865 mm Kg 4,80  m³ 0,04
Accessori inclusi:
650134 Tubo frantumatore inox 553 mm per

unità motore 450W, 550W, 650W e
750W

1

600374
BP4555 850,00

Unità motore, velocità variabile fino a 9000
giri/min. - 450 W

0,45 kW (elettr.) 220-240 V 1 50/60 Hz
LxPxH 138x120x340 mm Kg 3  m³ 0,04

600341
BPU450 705,00
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Descrizione Codice EUR

Tubo frantumatore inox 353 mm per mixer
portatile Bermixer

LxPxH 110x110x353 mm Kg 2  m³ 0,01 650132
BPT35 313,00

Tubo frantumatore inox 453 mm per mixer
portatile Bermixer

LxPxH 110x110x453 mm Kg 2 650133
BPT45 368,00

Tubo frantumatore inox 553 mm per unità
motore 450W, 550W, 650W e 750W

LxPxH 110x110x553 mm Kg 2,10  m³ 0,01 650134
BPT55 423,00

 Frusta rinforzata per mixer portatile
Bermixer Pro

LxPxH 120x120x468 mm Kg 1,46  m³ 0,01 650108
BMXRWSK 326,00

Supporto per mixer portatile. Adatto per
utilizzo con tubo frantumatore (no frusta).
Da utilizzare in accoppiata con le guide
cod. 653292

LxPxH 160x140x180 mm Kg 1  m³ 0,02

653294
B2SUP 268,00

Guide regolabili per contenitori/pentole
diam. da 375 a 650 mm. Da utilizzare con il
supporto cod. 653294.

LxPxH 700x150x40 mm Kg 2  m³ 0,02

653292
B2RAIL 240,00

Accessori per Bermixer PRO 450 W
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Bermixer PRO Turbo 550 W

Mixer portatili ad immersione con tubo frantumatore adatto per mescolare, frantumare, omogeneizzare
zuppe, vellutate, salse, purea, impasti morbidi. Possono essere utilizzati direttamente in pentola, anche
durante la cottura. Tubo frantumatore, gruppo albero e lame smontabili senza attrezzi per facilitare le
operazioni di pulizia. Attacco accessori a baionetta. Variatore elettronico di velocità (max. 10000
giri/min.)

Descrizione Codice EUR

Mixer portatile con tubo frantumatore in
acciaio inox 453 mm - 550 W

0,55 kW (elettr.) 220-240 V 1 50/60 Hz
LxPxH 138x120x765 mm Kg 4,80  m³ 0,04
Accessori inclusi:
650133 Tubo frantumatore inox 453 mm per

mixer portatile Bermixer
1

600367
BP5545 1.038,00

Mixer portatile con tubo frantumatore in
acciaio inox 553 mm - 550W

0,55 kW (elettr.) 220-240 V 1 50/60 Hz
LxPxH 138x120x865 mm Kg 4,80  m³ 0,04
Accessori inclusi:
650134 Tubo frantumatore inox 553 mm per

unità motore 450W, 550W, 650W e
750W

1

600375
BP5555 1.061,00

Unità motore, velocità variabile fino a 10000
giri/min. - 550 W

0,55 kW (elettr.) 220-240 V 1 50/60 Hz
LxPxH 138x120x340 mm Kg 3,10  m³ 0,04

600343
BPU550 771,00

Accessori per Bermixer PRO Turbo 550 W

Descrizione Codice EUR

Tubo frantumatore inox 353 mm per mixer
portatile Bermixer

LxPxH 110x110x353 mm Kg 2  m³ 0,01 650132
BPT35 313,00

154

Preparazione dinamica

Mixer portatili



(Accessori per Bermixer PRO Turbo 550 W)

Descrizione Codice EUR

Tubo frantumatore inox 453 mm per mixer
portatile Bermixer

LxPxH 110x110x453 mm Kg 2 650133
BPT45 368,00

Tubo frantumatore inox 553 mm per unità
motore 450W, 550W, 650W e 750W

LxPxH 110x110x553 mm Kg 2,10  m³ 0,01 650134
BPT55 423,00

 Frusta rinforzata per mixer portatile
Bermixer Pro

LxPxH 120x120x468 mm Kg 1,46  m³ 0,01 650108
BMXRWSK 326,00

Supporto per mixer portatile. Adatto per
utilizzo con tubo frantumatore (no frusta).
Da utilizzare in accoppiata con le guide
cod. 653292

LxPxH 160x140x180 mm Kg 1  m³ 0,02

653294
B2SUP 268,00

Guide regolabili per contenitori/pentole
diam. da 375 a 650 mm. Da utilizzare con il
supporto cod. 653294.

LxPxH 700x150x40 mm Kg 2  m³ 0,02

653292
B2RAIL 240,00
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Bermixer PRO Turbo 650 W

Mixer portatili ad immersione con tubo frantumatore adatto per mescolare, frantumare, omogeneizzare
zuppe, vellutate, salse, purea, impasti morbidi. Possono essere utilizzati direttamente in pentola, anche
durante la cottura. Tubo frantumatore, gruppo albero e lame smontabili senza attrezzi per facilitare le
operazioni di pulizia. Attacco accessori a baionetta. Variatore elettronico di velocità (max. 10000
giri/min.)

Descrizione Codice EUR

Mixer portatile con tubo frantumatore in
acciaio inox 453 mm - 650W

0,65 kW (elettr.) 220-240 V 1 50/60 Hz
LxPxH 138x120x765 mm Kg 4,80  m³ 0,04
Accessori inclusi:
650133 Tubo frantumatore inox 453 mm per

mixer portatile Bermixer
1

600368
BP6545 1.190,00

Mixer portatile con tubo frantumatore in
acciaio inox 553 mm - 650 W

0,65 kW (elettr.) 220-240 V 1 50/60 Hz
LxPxH 138x120x865 mm Kg 4,80  m³ 0,04
Accessori inclusi:
650134 Tubo frantumatore inox 553 mm per

unità motore 450W, 550W, 650W e
750W

1

600377
BP6555 1.239,00

Mixer portatile con tubo frantumatore in
acciaio inox 653 mm - 650W

0,65 kW (elettr.) 220-240 V 1 50/60 Hz
LxPxH 138x120x965 mm Kg 5  m³ 0,04
Accessori inclusi:
650135 Tubo frantumatore inox 653 mm per

unità motore 650W e 750W
1

600384
BP6565 1.272,00

Unità motore, velocità variabile fino a 10000
giri/min. - 650 W

0,65 kW (elettr.) 220-240 V 1 50/60 Hz
LxPxH 138x120x340 mm Kg 3  m³ 0,04

600345
BPU650 868,00
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Descrizione Codice EUR

Tubo frantumatore inox 353 mm per mixer
portatile Bermixer

LxPxH 110x110x353 mm Kg 2  m³ 0,01 650132
BPT35 313,00

Tubo frantumatore inox 453 mm per mixer
portatile Bermixer

LxPxH 110x110x453 mm Kg 2 650133
BPT45 368,00

Tubo frantumatore inox 553 mm per unità
motore 450W, 550W, 650W e 750W

LxPxH 110x110x553 mm Kg 2,10  m³ 0,01 650134
BPT55 423,00

Tubo frantumatore inox 653 mm per unità
motore 650W e 750W

LxPxH 110x110x653 mm Kg 2  m³ 0,01 650135
BPT65 457,00

 Frusta rinforzata per mixer portatile
Bermixer Pro

LxPxH 120x120x468 mm Kg 1,46  m³ 0,01 650108
BMXRWSK 326,00

Supporto per mixer portatile. Adatto per
utilizzo con tubo frantumatore (no frusta).
Da utilizzare in accoppiata con le guide
cod. 653292

LxPxH 160x140x180 mm Kg 1  m³ 0,02

653294
B2SUP 268,00

Accessori per Bermixer PRO Turbo 650 W

Preparazione dinamica

Mixer portatili
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(Accessori per Bermixer PRO Turbo 650 W)

Descrizione Codice EUR

Guide regolabili per contenitori/pentole
diam. da 375 a 650 mm. Da utilizzare con il
supporto cod. 653294.

LxPxH 700x150x40 mm Kg 2  m³ 0,02

653292
B2RAIL 240,00

Bermixer PRO Turbo 750 W

Mixer portatili ad immersione con tubo frantumatore adatto per mescolare, frantumare, omogeneizzare
zuppe, vellutate, salse, purea, impasti morbidi. Possono essere utilizzati direttamente in pentola, anche
durante la cottura. Tubo frantumatore, gruppo albero e lame smontabili senza attrezzi per facilitare le
operazioni di pulizia. Attacco accessori a baionetta. Variatore elettronico di velocità (max. 10000
giri/min.)

Descrizione Codice EUR

Mixer portatile con tubo frantumatore in
acciaio inox 553 mm - 750W

0,75 kW (elettr.) 220-240 V 1 50/60 Hz
LxPxH 138x120x865 mm Kg 4,80  m³ 0,04
Accessori inclusi:
650134 Tubo frantumatore inox 553 mm per

unità motore 450W, 550W, 650W e
750W

1

600380
BP7555 1.305,00

Mixer portatile con tubo frantumatore in
acciaio inox 653 mm - 750W

0,75 kW (elettr.) 220-240 V 1 50/60 Hz
LxPxH 138x120x965 mm Kg 5  m³ 0,04
Accessori inclusi:
650135 Tubo frantumatore inox 653 mm per

unità motore 650W e 750W
1

600388
BP7565 1.327,00

Unità motore, velocità variabile fino a 10000
giri/min. - 750 W

0,75 kW (elettr.) 220-240 V 1 50/60 Hz
LxPxH 138x120x340 mm Kg 3  m³ 0,04

600348
BPU750 883,00

Preparazione dinamica

Mixer portatili
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Descrizione Codice EUR

Tubo frantumatore inox 353 mm per mixer
portatile Bermixer

LxPxH 110x110x353 mm Kg 2  m³ 0,01 650132
BPT35 313,00

Tubo frantumatore inox 453 mm per mixer
portatile Bermixer

LxPxH 110x110x453 mm Kg 2 650133
BPT45 368,00

Tubo frantumatore inox 553 mm per unità
motore 450W, 550W, 650W e 750W

LxPxH 110x110x553 mm Kg 2,10  m³ 0,01 650134
BPT55 423,00

Tubo frantumatore inox 653 mm per unità
motore 650W e 750W

LxPxH 110x110x653 mm Kg 2  m³ 0,01 650135
BPT65 457,00

 Frusta rinforzata per mixer portatile
Bermixer Pro

LxPxH 120x120x468 mm Kg 1,46  m³ 0,01 650108
BMXRWSK 326,00

Supporto per mixer portatile. Adatto per
utilizzo con tubo frantumatore (no frusta).
Da utilizzare in accoppiata con le guide
cod. 653292

LxPxH 160x140x180 mm Kg 1  m³ 0,02

653294
B2SUP 268,00

Accessori per Bermixer PRO Turbo 750 W

Preparazione dinamica

Mixer portatili
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(Accessori per Bermixer PRO Turbo 750 W)

Descrizione Codice EUR

Guide regolabili per contenitori/pentole
diam. da 375 a 650 mm. Da utilizzare con il
supporto cod. 653294.

LxPxH 700x150x40 mm Kg 2  m³ 0,02

653292
B2RAIL 240,00

TBX120 - Turbofrantumatore

Turbofrantumatore costruito in acciaio inox adatto a resistere alle lavorazioni più intense, direttamente
nella pentola di cottura. Il tubo completamente smontabile facilita i frequenti lavaggi. Il TBX120 è
dotato di gruppo di frantumazione ad effetto turbina che migliora la produzione e la sua qualità. La
posizione di lavoro risulta molto stabile grazie ad uno speciale dispositivo di auto-stabilizzazione.
Versione ZUPPE, liquidi ed emulsioni (in recipiente con più di 30 cm di liquido). Versione PUREA,
prodotti densi, salse

Descrizione Codice EUR

Turbofrantumatore in acciaio inox. Tubo
smontabile con gruppo frantumazione per
ZUPPE. 1 velocità (1200 giri/min.)

0,90 kW (elettr.) 220-240/380-415 V 3 50/60 Hz
LxPxH 640x1625x1330 mm Kg 110  m³ 1,23
Accessori inclusi:
653519 Tubo smontabile con gruppo

frantumazione per ZUPPE
1

603287
TBX120F 6.646,00

Turbofrantumatore in acciaio inox. Tubo
smontabile con gruppo frantumazione per
PUREA. 1 velocità (1200 giri/min.)

0,90 kW (elettr.) 220-240/380-415 V 3 50/60 Hz
LxPxH 640x1625x1330 mm Kg 110  m³ 1,23
Accessori inclusi:
653485 Tubo smontabile con gruppo

frantumazione per PUREA
1

603288
TBX120FP 7.399,00

Preparazione dinamica

Mixer portatili e Turbofrantumatori
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Descrizione Codice EUR

Tubo smontabile con gruppo frantumazione
per PUREA

LxPxH 205x205x510 mm Kg 6  m³ 0,05 653485
STPTBX 2.660,00

Tubo smontabile con gruppo frantumazione
per ZUPPE

LxPxH 243x243x550 mm Kg 5  m³ 0,07 653519
STSTBX120 1.888,00

Griglia per zuppe di pesce (non frantuma
completamente il pesce). Per utilizzo con il
tubo frantumatore ZUPPE.

LxPxH 132x132x2 mm Kg 1

653507
FSGTBX 114,00

Kit componenti per trasformare il tubo di
frantumazione da ZUPPE a PUREA

LxPxH 205x205x165 mm Kg 2  m³ 0,02 653502
PK-TBX 0D3431 1.400,00

Espulsore BRASIERA per poter lavorare con
uno spessore di liquido tra i 20 cm (min.) ed
i 30 cm (max). Per utilizzo con il
turbofrantumatore ZUPPE . Va montato al
posto dell'espulsore std, facilmente
rimovibile.

LxPxH 110x110x18 mm Kg 1

653520
BPKETBX 639,00

Accessori per TBX120

Preparazione dinamica

Turbofrantumatori
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TBX130 - Turbofrantumatore

Turbofrantumatore costruito in acciaio inox adatto a resistere alle lavorazioni più intense, direttamente
nella pentola di cottura. Tubo frantumatore completamente smontabile senza attrezzi per facilitare le
operazioni di pulizia. Il TBX130 è dotato di gruppo di frantumazione ad effetto turbina che migliora
significativamente la qualità della lavorazione e la velocità. La posizione di lavoro risulta molto stabile
grazie ad uno speciale dispositivo di auto-stabilizzazione. Versione ZUPPE, liquidi ed emulsioni (in
recipiente con più di 30 cm di liquido). Versione PUREA, prodotti densi, salse

Descrizione Codice EUR

Turbofrantumatore in acciaio inox. Tubo
smontabile con gruppo frantumazione per
ZUPPE. 1 velocità (1200 giri/min.)

1,50 kW (elettr.) 220-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 689x1600x1278 mm Kg 110  m³ 1,23
Accessori inclusi:
653484 Tubo smontabile con gruppo

frantumazione per ZUPPE
1

603289
TBX130F1V 7.045,00

Turbofrantumatore in acciaio inox. Tubo
smontabile con gruppo frantumazione per
PUREA. 1 velocità (1200 giri/min.)

1,50 kW (elettr.) 220-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 689x1600x1278 mm Kg 110  m³ 1,23
Accessori inclusi:
653485 Tubo smontabile con gruppo

frantumazione per PUREA
1

603291
TBX130FP1V 7.968,00

Turbofrantumatore in acciaio inox. Tubo
smontabile con gruppo frantumazione per
ZUPPE. 2 velocità (850/1700 giri/min.)

2,20 kW (elettr.) 380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 689x1600x1278 mm Kg 110  m³ 1,23
Accessori inclusi:
653484 Tubo smontabile con gruppo

frantumazione per ZUPPE
1

603292
TBX130F2V 8.356,00

Turbofrantumatore in acciaio inox. Tubo
smontabile con gruppo frantumazione per
ZUPPE. 2 velocità (850/1700 giri/min.)

2,20 kW (elettr.) 220-240 V 3 50 Hz
LxPxH 689x1600x1278 mm Kg 110  m³ 1,23
Accessori inclusi:
653484 Tubo smontabile con gruppo

frantumazione per ZUPPE
1

603294
TBX130F2V2 8.290,00

Preparazione dinamica

Turbofrantumatori
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(TBX130 - Turbofrantumatore)

Descrizione Codice EUR

Turbofrantumatore in acciaio inox. Tubo
smontabile con gruppo frantumazione per
PUREA. 2 velocità (850/1700 giri/min.)

2,20 kW (elettr.) 380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 689x1600x1278 mm Kg 110  m³ 1,23
Accessori inclusi:
653485 Tubo smontabile con gruppo

frantumazione per PUREA
1

603293
TBX130FP2V 9.321,00

Accessori per TBX130

Descrizione Codice EUR

Tubo smontabile con gruppo frantumazione
per ZUPPE

LxPxH 205x205x510 mm Kg 5  m³ 0,07 653484
STSTBX 1.888,00

Tubo smontabile con gruppo frantumazione
per PUREA

LxPxH 205x205x510 mm Kg 6  m³ 0,05 653485
STPTBX 2.660,00

Kit Cremosità per TBX 130 per ottenere un
risultato più cremoso

LxPxH 205x205x165 mm Kg 2  m³ 0,02 650136
CKTBX 510,00

Kit componenti per trasformare il tubo di
frantumazione da ZUPPE a PUREA

LxPxH 205x205x165 mm Kg 2  m³ 0,02 653502
PK-TBX 0D3431 1.400,00

Preparazione dinamica

Turbofrantumatori
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(Accessori per TBX130)

Descrizione Codice EUR

Griglia per zuppe di pesce (non frantuma
completamente il pesce). Per utilizzo con il
tubo frantumatore ZUPPE.

LxPxH 132x132x2 mm Kg 1

653507
FSGTBX 114,00

Kit BRASIERA per poter lavorare con uno
spessore di liquido tra i 20 cm (min.) ed i 30
cm (max). Per utilizzo con il
turbofrantumatore ZUPPE

LxPxH 245x245x130 mm Kg 2
Accessori inclusi:
653520 Espulsore BRASIERA per poter

lavorare con uno spessore di liquido
tra i 20 cm (min.) ed i 30 cm (max). Per
utilizzo con il turbofrantumatore
ZUPPE . Va montato al posto
dell'espulsore std, facilmente
rimovibile.

1

653521
BPKTBX130 1.197,00

Preparazione dinamica

Turbofrantumatori
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Turbofrantumatore costruito in acciaio inox adatto a resistere uso intensivo e pulizia ripetuta nelle
cucine di ristorazione e industrie alimentari. Conforme agli standard sanitari e di sicurezza: anello di
protezione frantumatore, altezza di lavoro regolabile ed ergonomica

Descrizione Codice EUR

Turbofrantumatore in acciaio inox. Tubo
smontabile con gruppo frantumazione per
ZUPPE. 1 velocità (1600 giri/min.) 3000 W

3 kW (elettr.) 380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 663x1852x1475 mm Kg 220  m³ 2,09
Accessori inclusi:
653243 Microfrantumatore in acciaio inox per

TBM 150 (cucina)
1

602066
TBM150002 15.302,00

Turbofrantumatore in acciaio inox. Tubo
smontabile con gruppo frantumazione per
ZUPPE. 2 velocità (1660 giri/min.) 4500 W

4,50 kW (elettr.) 380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 663x1852x1475 mm Kg 220  m³ 2,09
Accessori inclusi:
653243 Microfrantumatore in acciaio inox per

TBM 150 (cucina)
1

602067
TBM150001 16.472,00

Accessori per TBM 150

Descrizione Codice EUR

Micro frantuamtore in acciaio INOX per
TBM150 (per zuppa di pesce)

LxPxH 220x220x54 mm Kg 1 650043
MB15PF 1.060,00

TBM150 - Turbofrantumatore

Preparazione dinamica

Turbofrantumatori
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TIPOLOGIA CLIENTE CARATTERISTICHE

BE5 BE8

ff Ristoranti / Catering / Bar / 
Pasticcerie 
ff  da 10 a 50 coperti

ff Capacità d’impasto max. 
(60% di acqua): 
5 l.: 1,5 kg di farina  
8 l.: 2,5 kg di farina

ff Modelli da banco facilmente spostabili
ff Potente motore asincrono, silenzioso, per uso 
intensivo e professionale: impastare, mescolare ed 
emulsionare
ff Robusto schermo di protezione privo di bisfenolo-A 
(BPA) con sistema “a clip” (senza viti) per una facile 
rimozione
ff Modelli con variatore elettronico della velocità da 
20-220 giri/m. (movimento planetario)
ff Utensili in acciaio inox, vasca in acciaio inox e 
schermo di protezione lavabili in lavastoviglie
ff Dispositivo di rilevamento della vasca che permette 
l’attivazione della macchina solo quando la vasca è 
adeguatamente installata e posizionata insieme allo 
schermo di sicurezza

XBM10 - XBE10 

ff Ristoranti / Catering / 
Gastronomie 
ff da 10 a 100 coperti

ff Capacità d’impasto max.  
(60% di acqua): 
10 l.: 3,5 kg di farina

ff Modelli da banco con struttura in acciaio inox
ff Potente motore asincrono, silenzioso, per uso intensivo e 
professionale: impastare, mescolare ed emulsionare
ff Schermo di protezione, senza BPA, estraibile senza 
attrezzi, facile da pulire
ff Pannello comandi piatto, resistente all’acqua e dotato 
di timer
ff Variatore di velocità meccanico ed elettronico
ff Dispositivo di rilevamento della vasca che permette 
l’attivazione della macchina solo quando la vasca è 
adeguatamente installata e posizionata insieme allo 
schermo di sicurezza

XBM20 - XBE20

ff Ristoranti / Medie società di 
Catering /Gastronomie 
ff da 50 a 150 coperti
ff Capacità d’impasto max.  
(60% di acqua): 
20 l.: 6 kg di farina

ff Modelli da banco e a pavimento (20 l)
ff Potente motore asincrono, silenzioso, per uso 
intensivo e professionale: impastare, mescolare ed 
emulsionare
ff Lo schermo di protezione cieco è privo di BPA e 
limita la fuoriuscita di farina e di pericolose particelle 
di polveri usate nelle preparazioni per pasticceria e 
panetteria
ff Lo schermo di protezione cieco, la griglia di 
protezione, sono facilmente estraibili per la pulizia e 
lavabili in lavastoviglie
ff Pannello comandi piatto, resistente all’acqua e 
dotato di timer
ff Variatore di velocità meccanico ed elettronico
ff Dispositivo di rilevamento della vasca che permette 
l’attivazione della macchina solo quando la vasca è 
adeguatamente installata e posizionata insieme allo 
schermo di sicurezza

XBM30 - XBE30

ff Ristoranti / Medie società di 
Catering /Gastronomie
ff da 100 a 300 coperti 
ff Capacità d’impasto max.  
(60% di acqua): 
30 l.: 7 kg di farina

Preparazione dinamica

Mescolatrici planetarie



TIPOLOGIA CLIENTE CARATTERISTICHE

MBE40

ff Ristoranti / Catering / 
Laboratori di Pasticceria e 
Panetteria / Pizzerie 
ff  da 100 a 400 coperti

ff Capacità d’impasto max.  
(60% di acqua): 
40 l.: 10 kg di farina 

ff Modelli a pavimento (senza presa accessori)
ff Potente motore asincrono, silenzioso, per uso intensivo 
e professionale: impastare, mescolare, emulsionare 
anche preparazioni specifiche di panetteria e 
pasticceria
ff Lo schermo di protezione cieco è privo di BPA e 
limita la fuoriuscita di farina e di pericolose particelle 
di polveri usate nelle preparazioni per pasticceria e 
panetteria
ff Lo schermo di protezione cieco, la griglia di 
protezione, sono facilmente estraibili per la pulizia e 
lavabili in lavastoviglie
ff Pannello comandi resistente all’acqua e dotato di timer
ff Variatore elettronico di velocità e 3 velocità fisse
ff Dispositivo di rilevamento della vasca che permette 
l’attivazione della macchina solo quando la vasca è 
adeguatamente installata e posizionata insieme allo 
schermo di sicurezza

BMX60-BMXE60-XBE60

ff Ristoranti / Catering / Cucine 
centralizzate / Laboratori di 
Pasticceria e Panetteria  
ff  da 400 a 800 coperti

ff Capacità d’impasto max.  
(60% di acqua): 
60 l.: 20 kg di farina 
80 l.: 25 kg di farina

ff Modelli a pavimento ad alta produttività
ff Potente motore asincrono, silenzioso, per uso 
intensivo e professionale: impastare, mescolare, 
emulsionare anche preparazioni specifiche di 
panetteria e pasticceria
ff Lo schermo di protezione cieco è privo di BPA e 
limita la fuoriuscita di farina e di pericolose particelle 
di polveri usate nelle preparazioni per pasticceria e 
panetteria
ff Lo schermo di protezione cieco, la griglia di 
protezione, sono facilmente estraibili per la pulizia e 
lavabili in lavastoviglie
ff Pannello comandi resistente all’acqua e dotato di 
timer, illuminazione vasca e sollevamento vasca 
motorizzato (a seconda dei modelli) 
ff Uncino a spirale in acciaio inox
ff Dispositivo di rilevamento della vasca che permette 
l’attivazione della macchina solo quando la vasca è 
adeguatamente installata e posizionata insieme allo 
schermo di sicurezza

XBE80 - BMXE80

Mescolatrici planetarie - Guida alla scelta
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5 litri
EMIX - da banco - elettronica

EMIX - Mescolatrice planetaria da banco ideale per impastare, mescolare e montare. Corpo in
alluminio verniciato e ampia base per una maggiore stabilità. 5,5 litri di capacità e vasca in acciaio
inox 18/10 (A304) completa di maniglie. Motore universale con variazione elettronica di velocità da 40
a 240 giri/min. (movimento planetario), la velocità della frusta può raggiungere i 500 giri/min. Schermo
di protezione trasparente ed estraibile che attiva il sollevamento e l'abbassamento della vasca.
Schermo in materiale privo di BPA (bisfenolo-A). Dispositivo di rilevamento della vasca che permette
l'attivazione della macchina solo quando la vasca è adeguatamente installata e posizionata insieme
allo schermo di sicurezza. Presa accessori di tipo K (accessori a richiesta). In dotazione 3 utensili:
frusta, spatola ed uncino semi-spiralato in acciaio inox

Descrizione Codice EUR

EMIX, mescolatrice planetaria bianca da 5
lt. Sensore di rilevamento presenza vasca,
variatore di velocità elettronico. Presa
accessori tipo K. Completa di frusta inox,
spatola inox, uncino semi spiralato inox.
Schermo di protezione privo di BPA.
Elettronica.

0,50 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 284x382x434 mm Kg 12  m³ 0,08
Accessori inclusi:
653754 Vasca inox per mescolatrice 5 lt - per

EMIX
1

653755 Uncino a semi-spirale inox per
mescolatrice 5 lt - per EMIX

1

653756 Spatola inox per mescolatrice 5 lt 1
653757 Frusta inox per mescolatrice 5 lt 1

600190
EMX5BWH 1.072,00

Accessori per Emix5

Descrizione Codice EUR

Vasca inox per mescolatrice 5 lt - per EMIX

LxPxH 225x300x195 mm Kg 1  m³ 0,02
653754

ECUVX5 120,00

Uncino a semi-spirale inox per mescolatrice
5 lt - per EMIX

LxPxH 90x50x205 mm Kg 1 653755
ECROX5 97,00

Preparazione dinamica

Mescolatrici planetarie
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(Accessori per Emix5)

Descrizione Codice EUR

Spatola inox per mescolatrice 5 lt

LxPxH 135x40x205 mm Kg 1
653756

PAL5X 97,00

Frusta inox per mescolatrice 5 lt

LxPxH 130x130x205 mm Kg 1
653757

FOU5X 110,00

Tritacarne 60 mm per macchine con presa
accessori tipo K (presa quadrata 12mm).
Corpo in alluminio. 1 disco inox con fori
diametro 6 mm.

LxPxH 167x175x340 mm Kg 2,10  m³ 0,01

653043
H60K 293,00

3 dischi (diametro fori 3 / 4,5 / 8 mm) per
accessorio tritacarne.

LxPxH 60x60x30 mm Kg 1 653044
DSETH60K 122,00

Kit pasta con attacco tipo K. 3 accessori.
Lasagne, Tagliatelle, Tagliolini

LxPxH 255x75x50 mm Kg 3 653300
PKLTT150 352,00

Accessorio pasta con attacco tip K per
spaghetti 2mm

LxPxH 255x75x50 mm Kg 2 653298
PKSPAG150 117,00

Preparazione dinamica
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(Accessori per Emix5)

Descrizione Codice EUR

Accessorio pasta con attacco tipo K per
lasagne 142,5 mm

LxPxH 255x75x50 mm Kg 2 653296
PKL150 138,00

BE5 - da banco elettronica

Mescolatrice planetaria con vasca da 5 litri. Schermo di protezione della vasca trasparente. 3 utensili
in acciaio inox. Sistema di sollevamento ed abbassamento vasca attraverso un unico movimento dello
schermo. Potente motore asincrono, silenzioso e di lunga durata. Variazione elettronica della velocità
da 20 a 220 giri/m.(movimento planetario). Disponibile con o senza PRESA ACCESSORI tipo K

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 5 lt. Completa di
frusta inox, spatola inox, uncino a spirale
inox. Motore asincrono. Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità elettronico. Schermo di protezione
privo di BPA. Elettronica.

0,45 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 266x416x487 mm Kg 19  m³ 0,11
Accessori inclusi:
653295 Vasca in acciaio inox per

mescolatrice 5 lt
1

653756 Spatola inox per mescolatrice 5 lt 1
653757 Frusta inox per mescolatrice 5 lt 1
653765 Uncino a spirale inox per mescolatrice

5 lt
1

600192
BE5BY 1.483,00

Preparazione dinamica
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(BE5 - da banco elettronica)

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 5 lt. Completa di
frusta inox, spatola inox, uncino a spirale
inox. Motore asincrono. Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità elettronico.Schermo di protezione
privo di BPA. Presa accessori tipo K.
Elettronica.

0,45 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 266x416x487 mm Kg 19  m³ 0,11
Accessori inclusi:
653295 Vasca in acciaio inox per

mescolatrice 5 lt
1

653756 Spatola inox per mescolatrice 5 lt 1
653757 Frusta inox per mescolatrice 5 lt 1
653765 Uncino a spirale inox per mescolatrice

5 lt
1

600193
BE5BYA 1.629,00

Accessori per BE5

Descrizione Codice EUR

Vasca in acciaio inox per mescolatrice 5 lt

LxPxH 206x250x194 mm Kg 2  m³ 0,01
653295

CUV5 162,00

Uncino a spirale inox per mescolatrice 5 lt

LxPxH 85x50x205 mm Kg 1
653765

CRO5X 97,00

Spatola inox per mescolatrice 5 lt

LxPxH 135x40x205 mm Kg 1
653756

PAL5X 97,00

Preparazione dinamica
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(Accessori per BE5)

Descrizione Codice EUR

Frusta inox per mescolatrice 5 lt

LxPxH 130x130x205 mm Kg 1
653757

FOU5X 110,00

Schermo di protezione CHIUSO privo di
BPA per mescolatrice 5 lt senza presa K

LxPxH 255x255x150 mm Kg 1  m³ 0,03 653781
SPLG 243,00

Schermo di protezione CHIUSO privo di
BPA per mescolatrice 5 lt con presa K

LxPxH 255x255x150 mm Kg 1  m³ 0,02 653782
SPLGH 243,00

Tritacarne 60 mm per macchine con presa
accessori tipo K (presa quadrata 12mm).
Corpo in alluminio. 1 disco inox con fori
diametro 6 mm.

LxPxH 167x175x340 mm Kg 2,10  m³ 0,01

653043
H60K 293,00

3 dischi (diametro fori 3 / 4,5 / 8 mm) per
accessorio tritacarne.

LxPxH 60x60x30 mm Kg 1 653044
DSETH60K 122,00

Kit pasta con attacco tipo K. 3 accessori.
Lasagne, Tagliatelle, Tagliolini

LxPxH 255x75x50 mm Kg 3 653300
PKLTT150 352,00

Preparazione dinamica
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(Accessori per BE5)

Descrizione Codice EUR

Accessorio pasta con attacco tip K per
spaghetti 2mm

LxPxH 255x75x50 mm Kg 2 653298
PKSPAG150 117,00

Accessorio pasta con attacco tipo K per
lasagne 142,5 mm

LxPxH 255x75x50 mm Kg 2 653296
PKL150 138,00

8 litri
BE8 - da banco - elettronica

Mescolatrice planetaria con vasca da 8 litri. Schermo di protezione della vasca trasparente. 3 utensili
in acciaio inox. Sistema di sollevamento ed abbassamento vasca attraverso un unico movimento dello
schermo. Potente motore asincrono, silenzioso e di lunga durata. Variazione elettronica della velocità
da 20 a 220 giri/m.(movimento planetario). Disponibile con o senza PRESA ACCESSORI tipo K

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 8 lt. Completa di
frusta inox, spatola inox, uncino a spirale
inox. Motore asincrono. Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità elettronico. Schermo di protezione
privo di BPA. Elettronica.

0,60 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 292x416x527 mm Kg 21  m³ 0,11
Accessori inclusi:
653766 Vasca inox per mescolatrice 8 lt 1
653767 Uncino a spirale inox per mescolatrice

8 lt
1

653768 Spatola inox per mescolatrice 8 lt 1
653769 Frusta inox per mescolatrice 8 lt 1

600195
BE8BY 1.829,00

Preparazione dinamica
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(BE8 - da banco - elettronica)

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 8 lt. Completa di
frusta inox, spatola inox, uncino a spirale
inox. Motore asincrono. Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità elettronico. Schermo di protezione
privo di BPA. Presa accessori tipo K.
Elettronica.

0,60 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 292x416x527 mm Kg 21  m³ 0,11
Accessori inclusi:
653766 Vasca inox per mescolatrice 8 lt 1
653767 Uncino a spirale inox per mescolatrice

8 lt
1

653768 Spatola inox per mescolatrice 8 lt 1
653769 Frusta inox per mescolatrice 8 lt 1

600196
BE8BYA 1.976,00

Accessori per BE8

Descrizione Codice EUR

Vasca inox per mescolatrice 8 lt

LxPxH 220x292x234 mm Kg 2  m³ 0,02
653766

CUV8 215,00

Uncino a spirale inox per mescolatrice 8 lt

LxPxH 112x242x42 mm Kg 1  m³ 0,01
653767

CRO8X 111,00

Spatola inox per mescolatrice 8 lt

LxPxH 147x243x42 mm Kg 1
653768

PAL8X 111,00

Preparazione dinamica
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(Accessori per BE8)

Descrizione Codice EUR

Frusta inox per mescolatrice 8 lt

LxPxH 143x250x143 mm Kg 1
653769

FOU8X 147,00

Schermo di protezione CHIUSO privo di
BPA per mescolatrice 5 lt senza presa K

LxPxH 255x255x150 mm Kg 1  m³ 0,03 653781
SPLG 243,00

Schermo di protezione CHIUSO privo di
BPA per mescolatrice 5 lt con presa K

LxPxH 255x255x150 mm Kg 1  m³ 0,02 653782
SPLGH 243,00

Tritacarne 60 mm per macchine con presa
accessori tipo K (presa quadrata 12mm).
Corpo in alluminio. 1 disco inox con fori
diametro 6 mm.

LxPxH 167x175x340 mm Kg 2,10  m³ 0,01

653043
H60K 293,00

3 dischi (diametro fori 3 / 4,5 / 8 mm) per
accessorio tritacarne.

LxPxH 60x60x30 mm Kg 1 653044
DSETH60K 122,00

Kit pasta con attacco tipo K. 3 accessori.
Lasagne, Tagliatelle, Tagliolini

LxPxH 255x75x50 mm Kg 3 653300
PKLTT150 352,00

Preparazione dinamica
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(Accessori per BE8)

Descrizione Codice EUR

Accessorio pasta con attacco tip K per
spaghetti 2mm

LxPxH 255x75x50 mm Kg 2 653298
PKSPAG150 117,00

Accessorio pasta con attacco tipo K per
lasagne 142,5 mm

LxPxH 255x75x50 mm Kg 2 653296
PKL150 138,00

10 litri
XBM10 - da banco - meccanica

Mescolatrice planetaria con vasca da 10 litri. Schermo di protezione trasparente. Timer. Pannello di
controllo digitale piatto. Variazione meccanica della velocità (8 livelli da 30 a 170 giri/m.). Sistema di
sollevamento ed abbassamento vasca attraverso un unico movimento dello schermo

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 10 litri da banco,
INOX. Completa di frusta, spatola, uncino a
spirale. Motore asincrono. Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità meccanica. Schermo di protezione
privo di BPA. Meccanica, trifase

0,50 kW (elettr.) 380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 454x606x700 mm Kg 57  m³ 0,30
Accessori inclusi:
653267 Spatola per mescolatrice 10 lt 1
653268 Uncino a spirale per mescolatrice 10 lt 1
653269 Frusta per mescolatrice 10 lt 1
653276 Vasca in acciaio inox per

mescolatrice 10 lt
1

600230
XBM10B 4.709,00

Preparazione dinamica
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Mescolatrice planetaria con vasca da 10 litri. Schermo di protezione trasparente.Timer. Pannello di
controllo digitale piatto. Variazione elettronica della velocità (10 livelli da 26 a 180 giri/m.). Sistema di
sollevamento ed abbassamento vasca attraverso un unico movimento dello schermo. Disponibile con
o senza PRESA ACCESSORI tipo H

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 10 lt da banco,
INOX. Completa di frusta, spatola, uncino a
spirale. Motore asincrono. Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità elettronico. Schermo di protezione
privo di BPA. Elettronica

0,75 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 454x606x700 mm Kg 48  m³ 0,31
Accessori inclusi:
653267 Spatola per mescolatrice 10 lt 1
653268 Uncino a spirale per mescolatrice 10 lt 1
653269 Frusta per mescolatrice 10 lt 1
653276 Vasca in acciaio inox per

mescolatrice 10 lt
1

600198
XBE10B 3.881,00

Mescolatrice planetaria 10 lt da banco,
INOX. Completa di frusta, spatola, uncino a
spirale. Motore asincrono. Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità elettronico. Schermo di protezione
privo di BPA. Presa accessori tipo H.
Elettronica

0,75 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 454x606x700 mm Kg 49  m³ 0,31
Accessori inclusi:
653267 Spatola per mescolatrice 10 lt 1
653268 Uncino a spirale per mescolatrice 10 lt 1
653269 Frusta per mescolatrice 10 lt 1
653276 Vasca in acciaio inox per

mescolatrice 10 lt
1

600199
XBE10BA 4.143,00

XBE10 - da banco - elettronica

Preparazione dinamica
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Accessori per XBM10 e XBE10

Descrizione Codice EUR

Vasca in acciaio inox per mescolatrice 10 lt

LxPxH 340x285x230 mm Kg 3  m³ 0,03
653276
CUVXBE10 367,00

Spatola per mescolatrice 10 lt

LxPxH 160x50x282 mm Kg 1
653267
PALXBE10 156,00

Uncino a spirale per mescolatrice 10 lt

LxPxH 130x130x280 mm Kg 1
653268
CROXBE10 180,00

Frusta per mescolatrice 10 lt

LxPxH 160x160x280 mm Kg 1  m³ 0,02
653269
FOUXBE10 191,00

Preparazione dinamica
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Mescolatrice planetaria con vasca da 20 litri. Diametro vasca 315 mm, profondità vasca 255 mm.
Schermo e griglia di protezione. Timer. Pannello di controllo digitale piatto. Variazione meccanica della
velocità (8 livelli da 35 a 180 giri/m.). Disponibile in versione INOX o in materiale anticorrosione, con o
senza PRESA ACCESSORI tipo H, trifase o monofase

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 20 lt da banco.
Sensore di rilevamento presenza vasca,
variatore di velocità meccanico. Schermo di
protezione privo di BPA. Completa di frusta,
spatola ed uncino a spirale. Motore
asincrono. Meccanica, monofase

0,75 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50 Hz
LxPxH 521x685x1010 mm Kg 93  m³ 0,54
Accessori inclusi:
650121 Vasca in inox per mescolatrice 20 lt 1
653109 Frusta per mescolatrice 20 lt 1
653114 Uncino a spirale per mescolatrice 20 lt 1
653116 Spatola per mescolatrice 20 lt 1

600238
XBM20TB 6.773,00

Mescolatrice planetaria 20 lt da banco.
Sensore di rilevamento presenza vasca,
variatore di velocità meccanico. Schermo di
protezione privo di BPA.Completa di frusta,
spatola ed uncino a spirale. Motore
asincrono. Meccanica, trifase.

0,75 kW (elettr.) 200-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 521x685x1010 mm Kg 93  m³ 0,54
Accessori inclusi:
650121 Vasca in inox per mescolatrice 20 lt 1
653109 Frusta per mescolatrice 20 lt 1
653114 Uncino a spirale per mescolatrice 20 lt 1
653116 Spatola per mescolatrice 20 lt 1

600239
XBM20T3 6.337,00

Mescolatrice planetaria 20 lt da banco.
Completa di frusta, spatola, uncino a
spirale. Motore asincrono. Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità meccanico. Schermo di protezione
privo di BPA. Presa accessori di tipo H.
Meccanica, monofase.

0,75 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50 Hz
LxPxH 521x685x1010 mm Kg 94  m³ 0,54
Accessori inclusi:
650121 Vasca in inox per mescolatrice 20 lt 1
653109 Frusta per mescolatrice 20 lt 1
653114 Uncino a spirale per mescolatrice 20 lt 1
653116 Spatola per mescolatrice 20 lt 1

600241
XBM20AT 7.024,00

20 litri
XBM20 - da banco/a pavimento - meccanica

Preparazione dinamica
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(XBM20 - da banco/a pavimento - meccanica)

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 20 lt da banco.
Completa di frusta, spatola, uncino a
spirale. Motore asincrono. Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità meccanico. Schermo di protezione
privo di BPA.Presa accessori di tipo H.
Meccanica, trifase.

0,75 kW (elettr.) 200-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 521x685x1010 mm Kg 94  m³ 0,54
Accessori inclusi:
650121 Vasca in inox per mescolatrice 20 lt 1
653109 Frusta per mescolatrice 20 lt 1
653114 Uncino a spirale per mescolatrice 20 lt 1
653116 Spatola per mescolatrice 20 lt 1

600242
XBM20AT3 6.540,00

Mescolatrice planetaria 20 lt da banco,
INOX. Completa di frusta, spatola ed uncino
a spirale. Motore asincrono. Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità meccanico. Schermo di protezione
privo di BPA.Meccanica, trifase

0,75 kW (elettr.) 200-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 521x685x1010 mm Kg 93  m³ 0,54
Accessori inclusi:
650121 Vasca in inox per mescolatrice 20 lt 1
653109 Frusta per mescolatrice 20 lt 1
653114 Uncino a spirale per mescolatrice 20 lt 1
653116 Spatola per mescolatrice 20 lt 1

600234
XBM20SXTB3 6.858,00

Mescolatrice planetaria 20 lt da banco,
INOX. Completa di frusta, spatola, uncino a
spirale. Motore asincrono. Presa accessori
di tipo H. Meccanica, trifase. Schermo di
protezione privo di BPA.

0,75 kW (elettr.) 200-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 521x685x1010 mm Kg 94  m³ 0,54
Accessori inclusi:
650121 Vasca in inox per mescolatrice 20 lt 1
653109 Frusta per mescolatrice 20 lt 1
653114 Uncino a spirale per mescolatrice 20 lt 1
653116 Spatola per mescolatrice 20 lt 1

600233
XBM20AXTB3 7.045,00

Preparazione dinamica
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(XBM20 - da banco/a pavimento - meccanica)

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 20 lt a pavimento.
Completa di frusta, spatola, uncino a
spirale. Motore asincrono. Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità meccanico. Schermo di protezione
privo di BPA. Meccanica, monofase

0,75 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50 Hz
LxPxH 521x685x1230 mm Kg 111  m³ 0,72
Accessori inclusi:
650121 Vasca in inox per mescolatrice 20 lt 1
653109 Frusta per mescolatrice 20 lt 1
653114 Uncino a spirale per mescolatrice 20 lt 1
653116 Spatola per mescolatrice 20 lt 1

600245
XBM20B 7.521,00

Mescolatrice planetaria 20 lt a pavimento.
Completa di frusta, spatola, uncino a
spirale. Motore asincrono. Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità meccanico. Schermo di protezione
privo di BPA. Meccanica, trifase.

0,75 kW (elettr.) 200-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 521x685x1230 mm Kg 111  m³ 0,72
Accessori inclusi:
650121 Vasca in inox per mescolatrice 20 lt 1
653109 Frusta per mescolatrice 20 lt 1
653114 Uncino a spirale per mescolatrice 20 lt 1
653116 Spatola per mescolatrice 20 lt 1

600246
XBM204B 6.937,00

Mescolatrice planetaria 20 lt a pavimento.
Completa di frusta, spatola, uncino a
spirale. Motore asincrono. Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità meccanico. Schermo di protezione
privo di BPA. Presa accessori tipo H.
Meccanica, monofase.

0,75 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50 Hz
LxPxH 521x685x1230 mm Kg 114  m³ 0,72
Accessori inclusi:
650121 Vasca in inox per mescolatrice 20 lt 1
653109 Frusta per mescolatrice 20 lt 1
653114 Uncino a spirale per mescolatrice 20 lt 1
653116 Spatola per mescolatrice 20 lt 1

600249
XBM20AB 7.955,00

Preparazione dinamica
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(XBM20 - da banco/a pavimento - meccanica)

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 20 lt a pavimento.
Completa di frusta, spatola, uncino a
spirale. Motore asincrono. Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità meccanico. Schermo di protezione
privo di BPA. Presa accessori tipo H.
Meccanica, trifase

0,75 kW (elettr.) 200-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 521x685x1230 mm Kg 114  m³ 0,72
Accessori inclusi:
650121 Vasca in inox per mescolatrice 20 lt 1
653109 Frusta per mescolatrice 20 lt 1
653114 Uncino a spirale per mescolatrice 20 lt 1
653116 Spatola per mescolatrice 20 lt 1

600250
XBM20AB3 7.367,00

Mescolatrice planetaria 20 lt a pavimento,
INOX. Completa di frusta, spatola, uncino a
spirale. Motore asincrono. Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità meccanico. Schermo di protezione
privo di BPA. Meccanica, trifase

0,75 kW (elettr.) 200-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 521x685x1230 mm Kg 111  m³ 0,72
Accessori inclusi:
650121 Vasca in inox per mescolatrice 20 lt 1
653109 Frusta per mescolatrice 20 lt 1
653114 Uncino a spirale per mescolatrice 20 lt 1
653116 Spatola per mescolatrice 20 lt 1

600232
XBM20XB3 7.395,00

Mescolatrice planetaria 20 lt a pavimento,
INOX. Completa di frusta, spatola, uncino a
spirale. Motore asincrono. Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità meccanico. Schermo di protezione
privo di BPA. Presa accessori tipo H.
Meccanica, trifase

0,75 kW (elettr.) 200-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 521x685x1230 mm Kg 114  m³ 0,72
Accessori inclusi:
650121 Vasca in inox per mescolatrice 20 lt 1
653109 Frusta per mescolatrice 20 lt 1
653114 Uncino a spirale per mescolatrice 20 lt 1
653116 Spatola per mescolatrice 20 lt 1

600231
XBM20AXB3 7.813,00

Preparazione dinamica
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Mescolatrice planetaria con vasca da 20 litri. Diametro vasca 315 mm, profondità vasca 255 mm.
Schermo e griglia di protezione. Timer. Pannello di controllo digitale piatto. Variazione elettronica della
velocità (10 livelli da 35 a 180 giri/m.). Disponibile con o senza PRESA ACCESSORI tipo H

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 20 lt da banco.
Completa di frusta, spatola ed uncino a
spirale. Motore asincrono. Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità elettronico. Schermo di protezione
privo di BPA. Elettronica

1,01 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 521x685x980 mm Kg 87  m³ 0,57
Accessori inclusi:
650121 Vasca in inox per mescolatrice 20 lt 1
653109 Frusta per mescolatrice 20 lt 1
653114 Uncino a spirale per mescolatrice 20 lt 1
653116 Spatola per mescolatrice 20 lt 1

600240
XBE20TB 6.024,00

Mescolatrice planetaria 20 lt da banco.
Completa di frusta, spatola, uncino a
spirale. Motore asincrono. Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità elettronico. Schermo di protezione
privo di BPA. Presa accessori tipo H.
Elettronica

1,01 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 521x685x980 mm Kg 87  m³ 0,54
Accessori inclusi:
650121 Vasca in inox per mescolatrice 20 lt 1
653109 Frusta per mescolatrice 20 lt 1
653114 Uncino a spirale per mescolatrice 20 lt 1
653116 Spatola per mescolatrice 20 lt 1

600244
XBE20ATB 6.417,00

Mescolatrice planetaria 20 lt a pavimento.
Completa di frusta, spatola, uncino a
spirale. Motore asincrono.Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità elettronico. Schermo di protezione
privo di BPA.Elettronica

1,01 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 532x685x1208 mm Kg 104  m³ 0,72
Accessori inclusi:
650121 Vasca in inox per mescolatrice 20 lt 1
653109 Frusta per mescolatrice 20 lt 1
653114 Uncino a spirale per mescolatrice 20 lt 1
653116 Spatola per mescolatrice 20 lt 1

600248
XBE20B 6.322,00

XBE20 - da banco/a pavimento -  elettronica

Preparazione dinamica
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(XBE20 - da banco/a pavimento -  elettronica)

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 20 lt a pavimento.
Completa di frusta, spatola, uncino a
spirale. Motore asincrono. Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità elettronico. Schermo di protezione
privo di BPA. Presa accessori tipo H.
Elettronica

1,01 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 532x685x1208 mm Kg 107  m³ 0,72
Accessori inclusi:
650121 Vasca in inox per mescolatrice 20 lt 1
653109 Frusta per mescolatrice 20 lt 1
653114 Uncino a spirale per mescolatrice 20 lt 1
653116 Spatola per mescolatrice 20 lt 1

600253
XBE20AB 6.739,00

Mescolatrice planetaria 20 lt a pavimento,
INOX. Completa di frusta, spatola, uncino a
spirale. Sensore di rilevamento presenza
vasca, variatore di velocità elettronico.
Schermo di protezione privo di BPA.Motore
asincrono. Elettronica

1,01 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 532x685x1208 mm Kg 107  m³ 0,72
Accessori inclusi:
650121 Vasca in inox per mescolatrice 20 lt 1
653109 Frusta per mescolatrice 20 lt 1
653114 Uncino a spirale per mescolatrice 20 lt 1
653116 Spatola per mescolatrice 20 lt 1

600236
XBE20XB 6.916,00

Mescolatrice planetaria 20 lt a pavimento,
INOX. Completa di frusta, spatola, uncino a
spirale. Motore asincrono. Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità elettronico. Schermo di protezione
privo di BPA. Presa accessori tipo H.
Elettronica

1,01 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 532x685x1208 mm Kg 107  m³ 0,72
Accessori inclusi:
650121 Vasca in inox per mescolatrice 20 lt 1
653109 Frusta per mescolatrice 20 lt 1
653114 Uncino a spirale per mescolatrice 20 lt 1
653116 Spatola per mescolatrice 20 lt 1

600235
XBE20AXB 7.016,00

Preparazione dinamica
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Descrizione Codice EUR

Vasca in inox per mescolatrice 20 lt

LxPxH 460x340x300 mm Kg 7  m³ 0,07
650121

BW20 424,00

Uncino a spirale per mescolatrice 20 lt

LxPxH 185x185x320 mm Kg 1  m³ 0,02
653114

CRO20 214,00

Spatola per mescolatrice 20 lt

LxPxH 205x70x320 mm Kg 1  m³ 0,02
653116

PAL20 197,00

Frusta per mescolatrice 20 lt

LxPxH 185x185x320 mm Kg 2  m³ 0,02
653109

FOU20 240,00

Frusta rinforzata per mescolatrice 20 lt

LxPxH 185x185x320 mm Kg 2  m³ 0,02
653254

FOUR20 278,00

Kit riduzione 10 lt (vasca, uncino, spatola e
frusta) per mescolatrice 20 lt

LxPxH 340x310x500 mm Kg 5  m³ 0,06 650122
KR10XB20 865,00

Accessori per XBM20 e XBE20

Preparazione dinamica
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(Accessori per XBM20 e XBE20)

Descrizione Codice EUR

Tavolo in acciaio con ripiano per
mescolatrici planetarie da 20 lt

LxPxH 608x528x481 mm Kg 14  m³ 0,19 653434
TX20 824,00

Telaio con 3 ruote da fissare sotto le
mescolatrici 20/30/40 lt (solo modelli XB)

LxPxH 400x540x195 mm Kg 3 653552
CASTEQ 808,00

30 litri
XBM30 - a pavimento - meccanica

Mescolatrice planetaria con vasca da 30 litri. Diametro vasca 350 mm, profondità vasca 355 mm.
Schermo e griglia di protezione. Timer. Pannello di controllo digitale piatto. Variazione meccanica della
velocità (8 livelli da 35 a 180 giri/m.). Disponibile in versione INOX o in materiale anticorrosione, con o
senza PRESA ACCESSORI tipo H, trifase o monofase

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 30 lt. Completa di
frusta, spatola, uncino a spirale. Motore
asincrono. Sensore di rilevamento presenza
vasca, variatore di velocità meccanica.
Schermo di protezione privo di BPA.
Meccanica, monofase

0,75 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50 Hz
LxPxH 532x685x1230 mm Kg 114  m³ 0,72
Accessori inclusi:
650123 Vasca in inox per mescolatrice 30 lt 1
653161 Uncino a spirale per mescolatrice 30 lt 1
653165 Spatola per mescolatrice 30 lt 1
653166 Frusta per mescolatrice 30 lt 1

600263
XBMF30S5 7.647,00

Preparazione dinamica

Mescolatrici planetarie
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(XBM30 - a pavimento - meccanica)

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 30 lt. Completa di
frusta, spatola, uncino a spirale. Motore
asincrono. Sensore di rilevamento presenza
vasca, variatore di velocità meccanica.
Schermo di protezione privo di BPA.
Meccanica, trifase.

0,75 kW (elettr.) 200-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 532x685x1230 mm Kg 114  m³ 0,72
Accessori inclusi:
650123 Vasca in inox per mescolatrice 30 lt 1
653161 Uncino a spirale per mescolatrice 30 lt 1
653165 Spatola per mescolatrice 30 lt 1
653166 Frusta per mescolatrice 30 lt 1

600264
XBM30B3 7.281,00

Mescolatrice planetaria 30 lt. Completa di
frusta, spatola, uncino a spirale. Motore
asincrono. Sensore di rilevamento presenza
vasca, variatore di velocità meccanica.
Schermo di protezione privo di BPA. Presa
accessori tipo H. Meccanica, trifase.

0,75 kW (elettr.) 200-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 532x685x1230 mm Kg 116  m³ 0,72
Accessori inclusi:
650123 Vasca in inox per mescolatrice 30 lt 1
653161 Uncino a spirale per mescolatrice 30 lt 1
653165 Spatola per mescolatrice 30 lt 1
653166 Frusta per mescolatrice 30 lt 1

600267
XBM30AB3 7.861,00

Mescolatrice planetaria 30 lt, INOX.
Completa di frusta, spatola, uncino a
spirale. Motore asincrono.Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità meccanica. Schermo di protezione
privo di BPA. Meccanica, trifase.

0,75 kW (elettr.) 200-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 532x685x1230 mm Kg 114  m³ 0,72
Accessori inclusi:
650123 Vasca in inox per mescolatrice 30 lt 1
653161 Uncino a spirale per mescolatrice 30 lt 1
653165 Spatola per mescolatrice 30 lt 1
653166 Frusta per mescolatrice 30 lt 1

600260
XBM30XB3 7.541,00

Preparazione dinamica

Mescolatrici planetarie
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(XBM30 - a pavimento - meccanica)

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 30 lt, INOX.
Completa di frusta, spatola, uncino a
spirale. Motore asincrono. Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità meccanica. Schermo di protezione
privo di BPA. Presa accessori tipo H.
Meccanica, trifase.

0,75 kW (elettr.) 200-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 532x685x1230 mm Kg 116  m³ 0,72
Accessori inclusi:
650123 Vasca in inox per mescolatrice 30 lt 1
653161 Uncino a spirale per mescolatrice 30 lt 1
653165 Spatola per mescolatrice 30 lt 1
653166 Frusta per mescolatrice 30 lt 1

600259
XBM30AXB3 8.318,00

XBE30 - a pavimento - elettronica

Mescolatrice planetaria con vasca da 30 litri. Diametro vasca 350 mm, profondità vasca 355 mm.
Schermo e griglia di protezione. Timer. Pannello di controllo digitale piatto. Variazione elettronica della
velocità (10 livelli da 35 a 180 giri/m.). Disponibile in versione INOX o in materiale anticorrosione, con o
senza PRESA ACCESSORI tipo H

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 30 lt. Completa di
frusta, spatola ed uncino a spirale. Motore
asincrono. Sensore di rilevamento presenza
vasca, variatore di velocità elettronico.
Schermo di protezione privo di BPA.
Elettronica, monofase.

1,10 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 532x685x1208 mm Kg 111  m³ 0,72
Accessori inclusi:
650123 Vasca in inox per mescolatrice 30 lt 1
653161 Uncino a spirale per mescolatrice 30 lt 1
653165 Spatola per mescolatrice 30 lt 1
653166 Frusta per mescolatrice 30 lt 1

600266
XBE30B 6.705,00

Preparazione dinamica

Mescolatrici planetarie
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(XBE30 - a pavimento - elettronica)

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 30 lt. Completa di
frusta, spatola, uncino a spirale. Motore
asincrono. Sensore di rilevamento presenza
vasca, variatore di velocità elettronico.
Schermo di protezione privo di BPA. Presa
accessori tipo H. Elettronica

1,10 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 532x685x1208 mm Kg 114  m³ 0,83
Accessori inclusi:
650123 Vasca in inox per mescolatrice 30 lt 1
653161 Uncino a spirale per mescolatrice 30 lt 1
653165 Spatola per mescolatrice 30 lt 1
653166 Frusta per mescolatrice 30 lt 1

600269
XBE30AB 7.036,00

Mescolatrice planetaria 30 lt INOX.
Completa di frusta, spatola, uncino a
spirale. Motore asincrono. Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità elettronico. Schermo di protezione
privo di BPA. Elettronica

1,10 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 532x685x1208 mm Kg 111  m³ 0,72
Accessori inclusi:
650123 Vasca in inox per mescolatrice 30 lt 1
653161 Uncino a spirale per mescolatrice 30 lt 1
653165 Spatola per mescolatrice 30 lt 1
653166 Frusta per mescolatrice 30 lt 1

600262
XBE30XB 7.231,00

Mescolatrice planetaria 30 lt, INOX.
Completa di frusta, spatola, uncino a
spirale. Motore asincrono. Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità elettronico. Schermo di protezione
privo di BPA. Presa accessori tipo H.
Elettronica

1,10 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 532x685x1208 mm Kg 114  m³ 0,83
Accessori inclusi:
650123 Vasca in inox per mescolatrice 30 lt 1
653161 Uncino a spirale per mescolatrice 30 lt 1
653165 Spatola per mescolatrice 30 lt 1
653166 Frusta per mescolatrice 30 lt 1

600261
XBE30AX 7.388,00

Preparazione dinamica
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Accessori per XBM30 e XBE30

Descrizione Codice EUR

Vasca in inox per mescolatrice 30 lt

LxPxH 370x350x500 mm Kg 8  m³ 0,11
650123

BW30 651,00

Uncino a spirale per mescolatrice 30 lt

LxPxH 180x180x380 mm Kg 1
653161
CRO30 253,00

Spatola per mescolatrice 30 lt

LxPxH 230x70x380 mm Kg 1,50  m³ 0,01
653165

PAL30 240,00

Frusta per mescolatrice 30 lt

LxPxH 200x200x380 mm Kg 1  m³ 0,02
653166

FOU30 293,00

Frusta rinforzata per mescolatrice 30 lt

LxPxH 200x200x380 mm Kg 2  m³ 0,03
653253

FOUR30 339,00

Kit riduzione 10 lt (vasca, uncino, spatola e
frusta) per mescolatrice 30 lt

LxPxH 280x465x380 mm Kg 6 650124
KR10XB30 835,00

Preparazione dinamica
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(Accessori per XBM30 e XBE30)

Descrizione Codice EUR

Kit riduzione 20 lt (vasca, uncino, spatola e
frusta) per mescolatrice 30 lt

LxPxH 340x540x400 mm Kg 8  m³ 0,07 650125
KR20XB30 1.036,00

Carrello per vasca 30 litri (non può essere
usato se installato il telaio kit ruote cod.
653552)

LxPxH 310x564x984 mm Kg 10  m³ 0,24

653562
BT30XB 692,00

Telaio con 3 ruote da fissare sotto le
mescolatrici 20/30/40 lt (solo modelli XB)

LxPxH 400x540x195 mm Kg 3 653552
CASTEQ 808,00

40 litri
MBE40 - a pavimento - elettronica

Mescolatrice planetaria con vasca da 40 litri. Diametro vasca 400 mm, profondità vasca 385 mm.
Schermo e griglia di protezione. Timer. con 3 velocita' preimpostate (40, 80 e 160 giri/m.) e variazione
elettronica della velocità (10 livelli da 30 a 172 giri/m.). Sistema di sollevamento ed abbassamento
vasca tramite leva. Macchina concepita per le lavorazioni di prodotti da forno e di pasticceria grazie
al potente motore. Disponibile in versione trifase o monofase

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 40 lt. Completa di
frusta rinforzata, spatola, uncino a spirale.
Motore asincrono. Sensore di rilevamento
presenza vasca. 3 velocità preimpostate e
variatore di velocità elettronico. Schermo di
protezione privo di BPA. Elettronica.
Monofase

2,20 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 655x850x1370 mm Kg 195  m³ 1,41
Accessori inclusi:
650128 Vasca in inox per mescolatrice 40 lt

modello MB/MBE
1

653092 Uncino a spirale per mescolatrice 40 lt 1
653093 Spatola per mescolatrice 40 lt 1
653127 Frusta rinforzata per mescolatrice 40

litri
1

600276
MBE40B 10.858,00

Preparazione dinamica

Mescolatrici planetarie
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(MBE40 - a pavimento - elettronica)

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 40 lt. Completa di
frusta rinforzata, spatola e uncino a spirale.
Motore asincrono. Sensore di rilevamento
presenza vasca. 3 velocità preimpostate e
variatore di velocità elettronico. Schermo di
protezione privo di BPA. Elettronica. Trifase

2,20 kW (elettr.) 380-480 V 3 50/60 Hz
LxPxH 655x850x1370 mm Kg 195  m³ 1,41
Accessori inclusi:
650128 Vasca in inox per mescolatrice 40 lt

modello MB/MBE
1

653092 Uncino a spirale per mescolatrice 40 lt 1
653093 Spatola per mescolatrice 40 lt 1
653127 Frusta rinforzata per mescolatrice 40

litri
1

600275
MBE40B3 12.361,00

Mescolatrice planetaria 40 lt. Completa di
frusta rinforzata, spatola e uncino a spirale.
Motore asincrono. Sensore di rilevamento
presenza vasca. 3 velocità preimpostate e
variatore di velocità. Schermo di protezione
privo di BPA. Presa accessori tipo H.
Elettronica. Per uso intensivo, adatto per le
pasticcerie.

2,20 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 655x850x1370 mm Kg 195  m³ 1,41
Accessori inclusi:
650128 Vasca in inox per mescolatrice 40 lt

modello MB/MBE
1

653092 Uncino a spirale per mescolatrice 40 lt 1
653093 Spatola per mescolatrice 40 lt 1
653127 Frusta rinforzata per mescolatrice 40

litri
1

600272
MBE40AB 11.712,00

Mescolatrice planetaria 40 lt, INOX.
Completa di frusta rinforzata, spatola e
uncino a spirale. Motore asincrono. Sensore
di rilevamento presenza vasca. 3 velocità
preimpostate e variatore di velocità .
Schermo di protezione privo di BPA.
Elettronica. Per uso intensivo, adatto per le
pasticcerie.

2,20 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 655x850x1370 mm Kg 195  m³ 1,41
Accessori inclusi:
650128 Vasca in inox per mescolatrice 40 lt

modello MB/MBE
1

653092 Uncino a spirale per mescolatrice 40 lt 1
653093 Spatola per mescolatrice 40 lt 1
653127 Frusta rinforzata per mescolatrice 40

litri
1

600273
MBE40XB 12.951,00

Preparazione dinamica
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Descrizione Codice EUR

Vasca in inox per mescolatrice 40 lt
modello MB/MBE

LxPxH 560x470x390 mm Kg 9  m³ 0,12 650128
BW40 961,00

Uncino a spirale per mescolatrice 40 lt

LxPxH 240x240x460 mm Kg 3  m³ 0,03
653092

CRO40 294,00

Spatola per mescolatrice 40 lt

LxPxH 280x80x460 mm Kg 3  m³ 0,03
653093

PAL40 294,00

Frusta fine (emulsioni) per mescolatrice 40 lt

LxPxH 250x250x460 mm Kg 3  m³ 0,03
653094

FOU40 384,00

Frusta rinforzata per mescolatrice 40 litri

LxPxH 250x250x460 mm Kg 3  m³ 0,03
653127
FOUR40 424,00

Kit riduzione 20 lt (vasca, uncino, spatola e
frusta) per mescolatrice 40 lt

LxPxH 560x470x440 mm Kg 11  m³ 0,12 650126
KR20MB40 1.239,00

Accessori per MBE40

Preparazione dinamica

Mescolatrici planetarie
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(Accessori per MBE40)

Descrizione Codice EUR

Raschiatore per vasca mescolatrice 40 lt

LxPxH 140x140x510 mm Kg 2  m³ 0,01
650186

BS40 662,00

Carrello per vasca 40/60/80 litri

LxPxH 356x654x1050 mm Kg 12  m³ 0,22
653585

BT468 593,00

60 litri
BMX60 - a pavimento - meccanica

Mescolatrice planetaria con vasca da 60 litri. Diametro vasca 460 mm, profondità vasca 435 mm.
Schermo e griglia di protezione. Timer. Variazione meccanica della velocità a 2 livelli con scelta di
velocità compresa tra 1 e 10 (da 20 a 160 giri/m.). Sistema di sollevamento ed abbassamento della
vasca. Disponibile in versione INOX o in materiale anticorrosione, con o senza PRESA ACCESSORI tipo
H

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 60 lt.
Completa di uncino a spirale in inox, frusta
con fili in inox, spatola in alluminio. Motore
asincrono. Sensore di rilevamento presenza
vasca. variatore di velocità meccanico.
Schermo di protezione privo di BPA.
illuminazione della vasca. Meccanica.

1,54 kW (elettr.) 220-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 685x1087x1445 mm Kg 330  m³ 1,70
Accessori inclusi:
650129 Vasca in inox per mescolatrice 60 lt 1
653083 Spatola per mescolatrice 60 lt 1
653084 Uncino a spirale in acciaio inox per

mescolatrice 60 lt
1

653086 Frusta per mescolatrice 60 lt 1

600277
BMX60B3 17.333,00

Preparazione dinamica

Mescolatrici planetarie
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(BMX60 - a pavimento - meccanica)

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 60 lt.Completa di
uncino a spirale in inox, frusta con fili in
inox, spatola in alluminio. Motore asincrono.
Sensore di rilevamento presenza vasca.
variatore di velocità meccanico. Schermo di
protezione privo di BPA. Illuminazione della
vasca. Presa accessori tipo H. Meccanica.

1,54 kW (elettr.) 220-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 685x1087x1445 mm Kg 337  m³ 1,70
Accessori inclusi:
650129 Vasca in inox per mescolatrice 60 lt 1
653083 Spatola per mescolatrice 60 lt 1
653084 Uncino a spirale in acciaio inox per

mescolatrice 60 lt
1

653086 Frusta per mescolatrice 60 lt 1

600279
BMXM60AB3 18.250,00

Mescolatrice planetaria 60 lt, INOX.
Completa di uncino a spirale in inox, frusta
con fili in inox, spatola in alluminio. Motore
asincrono. Sensore di rilevamento presenza
vasca. variatore di velocità meccanico.
Schermo di protezione privo di BPA.
iIluminazione della vasca. Meccanica.

1,54 kW (elettr.) 220-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 685x1087x1445 mm Kg 330  m³ 1,70
Accessori inclusi:
650129 Vasca in inox per mescolatrice 60 lt 1
653083 Spatola per mescolatrice 60 lt 1
653084 Uncino a spirale in acciaio inox per

mescolatrice 60 lt
1

653086 Frusta per mescolatrice 60 lt 1

600281
BMX60X3B 20.079,00

Mescolatrice planetaria 60 lt, INOX.
Completa di uncino a spirale in inox, frusta
con fili in inox, spatola in alluminio. Motore
asincrono. Sensore di rilevamento presenza
vasca. Variatore di velocità meccanico.
Schermo di protezione privo di BPA.
Illuminazione della vasca. Presa accessori
tipo H. Meccanica.

1,54 kW (elettr.) 220-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 685x1087x1445 mm Kg 337  m³ 1,70
Accessori inclusi:
650129 Vasca in inox per mescolatrice 60 lt 1
653083 Spatola per mescolatrice 60 lt 1
653084 Uncino a spirale in acciaio inox per

mescolatrice 60 lt
1

653086 Frusta per mescolatrice 60 lt 1

600280
BMX60AX3B 20.951,00

Preparazione dinamica
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BMXE60 - a pavimento - elettromeccanica

Mescolatrice planetaria con vasca da 60 litri. Diametro vasca 460 mm, profondità vasca 435 mm.
Schermo e griglia di protezione. Timer. Variazione elettromeccanica della velocità con un controllo
elettrico (10 livelli da 20 a 160 giri/m.). Sistema motorizzato ad ingranaggi di sollevamento ed
abbassamento della vasca

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 60 lt. Completa di
uncino a spirale in inox, frusta con fili in
inox, spatola in alluminio. Motore asincrono.
Sensore di rilevamento presenza vasca.
Schermo di protezione privo di BPA.
Illuminazione della vasca. Elettromeccanica

1,79 kW (elettr.) 220-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 685x1030x1445 mm Kg 347  m³ 1,70
Accessori inclusi:
650129 Vasca in inox per mescolatrice 60 lt 1
653083 Spatola per mescolatrice 60 lt 1
653084 Uncino a spirale in acciaio inox per

mescolatrice 60 lt
1

653086 Frusta per mescolatrice 60 lt 1

600278
BMXE60B3 19.055,00

XBE60 - a pavimento - elettronica

Mescolatrice planetaria con vasca da 60 litri. Diametro vasca 460 mm, profondità vasca 435 mm.
Schermo e griglia di protezione. Timer. Variazione elettronica della velocità (10 livelli da 20 a 170
giri/min.). Sistema motorizzato ad ingranaggi di sollevamento ed abbassamento della vasca.
Disponibile in versione INOX o in materiale anticorrosione, con o senza PRESA ACCESSORI tipo H

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 60 lt. Completa di
uncino a spirale in inox, frusta con fili in
inox, spatola in alluminio. Motore asincrono.
Sensore di rilevamento presenza vasca.
Schermo di protezione privo di BPA.
Illuminazione vasca. Elettronica

4 kW (elettr.) 380-440 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 685x1050x1445 mm Kg 306  m³ 1,70
Accessori inclusi:
650129 Vasca in inox per mescolatrice 60 lt 1
653083 Spatola per mescolatrice 60 lt 1
653084 Uncino a spirale in acciaio inox per

mescolatrice 60 lt
1

653086 Frusta per mescolatrice 60 lt 1

600282
XBE603B 20.229,00

Preparazione dinamica

Mescolatrici planetarie
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(XBE60 - a pavimento - elettronica)

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 60 lt. Completa di
uncino a spirale in inox, frusta con fili in
inox, spatola in alluminio. Motore asincrono.
Sensore di rilevamento presenza vasca.
Schermo di protezione privo di BPA.
Illuminazione vasca. Presa accessori tipo H.
Elettronica

4 kW (elettr.) 380-440 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 685x1050x1445 mm Kg 324  m³ 1,70
Accessori inclusi:
650129 Vasca in inox per mescolatrice 60 lt 1
653083 Spatola per mescolatrice 60 lt 1
653084 Uncino a spirale in acciaio inox per

mescolatrice 60 lt
1

653086 Frusta per mescolatrice 60 lt 1

600283
XBE60A3B 20.926,00

Mescolatrice planetaria 60 lt, INOX.
Completa di uncino a spirale in inox, frusta
con fili in inox, spatola in alluminio. Sensore
di rilevamento presenza vasca. Schermo di
protezione privo di BPA. Illuminazione
vasca. Elettronica

4 kW (elettr.) 380-440 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 685x1050x1445 mm Kg 306  m³ 1,70
Accessori inclusi:
650129 Vasca in inox per mescolatrice 60 lt 1
653083 Spatola per mescolatrice 60 lt 1
653084 Uncino a spirale in acciaio inox per

mescolatrice 60 lt
1

653086 Frusta per mescolatrice 60 lt 1

600284
XBE60X3B 22.621,00

Accessori per BMX60/BMXE60 e XBE60

Descrizione Codice EUR

Vasca in inox per mescolatrice 60 lt

LxPxH 600x500x440 mm Kg 15  m³ 0,18
650129

BW60 1.436,00

Preparazione dinamica
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(Accessori per BMX60/BMXE60 e XBE60)

Descrizione Codice EUR

Uncino a spirale in acciaio inox per
mescolatrice 60 lt

LxPxH 200x280x550 mm Kg 7  m³ 0,07 653084
CRO60 1.054,00

Spatola per mescolatrice 60 lt

LxPxH 300x100x560 mm Kg 5  m³ 0,07
653083

PAL60 326,00

Frusta per mescolatrice 60 lt

LxPxH 280x280x560 mm Kg 4,50  m³ 0,06
653086

FOU60 571,00

Frusta rinforzata per mescolatrice 60 lt

LxPxH 280x280x560 mm Kg 6  m³ 0,08
653097

FOUR60 729,00

Kit riduzione 40 lt (vasca, uncino, spatola e
frusta) per mescolatrici 60/80 lt

LxPxH 594x444x390 mm Kg 20  m³ 0,18 650127
KR40XB6080 1.745,00

Raschiatore per vasca mescolatrice 60 lt

LxPxH 210x210x600 mm Kg 3  m³ 0,03
653442

BSC60 972,00

Preparazione dinamica
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(Accessori per BMX60/BMXE60 e XBE60)

Descrizione Codice EUR

Carrello per vasca 40/60/80 litri

LxPxH 356x654x1050 mm Kg 12  m³ 0,22
653585

BT468 593,00

80 litri
BMXE80 - a pavimento - elettromeccanica

Mescolatrice planetaria con vasca da 80 litri. Schermo e griglia di protezione. Timer. Variazione
meccanica della velocità a 2 livelli con un controllo elettrico (10 livelli da 20 a 160 giri/m.). Sistema
motorizzato ad ingranaggi di sollevamento ed abbassamento della vasca. Disponibile con o senza
PRESA ACCESSORI tipo H

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 80 lt. Completa di
uncino a spirale in inox, frusta con fili in
inox, spatola in alluminio. Motore asincrono.
Sensore di rilevamento presenza vasca.
Schermo di protezione privo di BPA.
Illuminazione vasca. Carrello per vasca.
Elettromeccanica

2,09 kW (elettr.) 220-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 685x1030x1445 mm Kg 363  m³ 1,70
Accessori inclusi:
650130 Vasca in inox per mescolatrice 80 lt 1
653133 Uncino a spirale in acciaio inox per

mescolatrice 80 lt
1

653134 Frusta per mescolatrice 80 lt 1
653135 Spatola per mescolatrice 80 lt 1
653585 Carrello per vasca 40/60/80 litri 1

600287
BMXE80B3 26.786,00

Preparazione dinamica

Mescolatrici planetarie
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(BMXE80 - a pavimento - elettromeccanica)

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 80 lt INOX.
Completa di uncino a spirale in inox, frusta
con fili in inox, spatola in alluminio.Motore
asincrono. Sensore di rilevamento presenza
vasca. Schermo di protezione privo di BPA.
Illuminazione vasca. Carrello per vasca.

2,09 kW (elettr.) 220-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 685x1030x1445 mm Kg 345  m³ 1,68
Accessori inclusi:
650130 Vasca in inox per mescolatrice 80 lt 1
653133 Uncino a spirale in acciaio inox per

mescolatrice 80 lt
1

653134 Frusta per mescolatrice 80 lt 1
653135 Spatola per mescolatrice 80 lt 1
653585 Carrello per vasca 40/60/80 litri 1

600288
BMXE80AB3 27.790,00

XBE80 - a pavimento - elettronica

Mescolatrice planetaria con vasca da 80 litri. Schermo e griglia di protezione. Timer. Controllo
elettronico della velocità (10 livelli da 20 a 170 giri/m.). Sistema motorizzato ad ingranaggi di
sollevamento ed abbassamento della vasca. Disponibile con o senza PRESA ACCESSORI tipo H

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 80 lt. Completa di
uncino a spirale in inox, frusta con fili in
inox, spatola in alluminio. Motore asincrono.
Sensore di rilevamento presenza vasca.
Schermo di protezione privo di BPA.
Illuminazione vasca. Carrello per vasca.
Presa accessori di tipo H. Elettronica

4 kW (elettr.) 380-440 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 685x1050x1445 mm Kg 345  m³ 1,68
Accessori inclusi:
650130 Vasca in inox per mescolatrice 80 lt 1
653133 Uncino a spirale in acciaio inox per

mescolatrice 80 lt
1

653134 Frusta per mescolatrice 80 lt 1
653135 Spatola per mescolatrice 80 lt 1
653585 Carrello per vasca 40/60/80 litri 1

600290
XBE80AB3 24.834,00

Preparazione dinamica

Mescolatrici planetarie
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(XBE80 - a pavimento - elettronica)

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 80 lt. Completa di
uncino a spirale in inox, frusta con fili in
inox, spatola in alluminio. Motore asincrono.
Sensore di rilevamento presenza vasca.
Schermo di protezione privo di BPA.
Illuminazione vasca. Carrello per vasca.
Elettronica.

4 kW (elettr.) 380-440 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 685x1050x1445 mm Kg 345  m³ 1,68
Accessori inclusi:
650130 Vasca in inox per mescolatrice 80 lt 1
653133 Uncino a spirale in acciaio inox per

mescolatrice 80 lt
1

653134 Frusta per mescolatrice 80 lt 1
653135 Spatola per mescolatrice 80 lt 1
653585 Carrello per vasca 40/60/80 litri 1

600291
XBE80XB3 26.159,00

Accessori per BMXE80 e XBE80

Descrizione Codice EUR

Vasca in inox per mescolatrice 80 lt

LxPxH 600x500x570 mm Kg 26  m³ 0,35
650130

BW80 2.550,00

Uncino a spirale in acciaio inox per
mescolatrice 80 lt

LxPxH 185x260x670 mm Kg 7  m³ 0,11 653133
CRO80 1.127,00

Spatola per mescolatrice 80 lt

LxPxH 300x100x680 mm Kg 7  m³ 0,11
653135

PAL80 501,00

Preparazione dinamica

Mescolatrici planetarie
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(Accessori per BMXE80 e XBE80)

Descrizione Codice EUR

Frusta per mescolatrice 80 lt

LxPxH 300x300x680 mm Kg 8  m³ 0,11
653134

FOU80 987,00

Kit riduzione 40 lt (vasca, uncino, spatola e
frusta) per mescolatrici 60/80 lt

LxPxH 594x444x390 mm Kg 20  m³ 0,18 650127
KR40XB6080 1.745,00

Kit riduzione 60 lt (vasca, uncino, spatola e
frusta) per mescolatrice 80 lt

LxPxH 510x500x700 mm Kg 29  m³ 0,18 650131
KR60XB80 2.925,00

Raschiatore per vasca mescolatrice 80 lt

LxPxH 200x200x740 mm Kg 3  m³ 0,03
653443

BSC80 1.150,00

Carrello per vasca 40/60/80 litri

LxPxH 356x654x1050 mm Kg 12  m³ 0,22
653585

BT468 593,00

Preparazione dinamica

Mescolatrici planetarie
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CX21D - Tagliaverdure trasmissione scollegabile

Accessorio tagliaverdure dotato di sistema d'arresto all'apertura della leva (trasmissione scollegabile).
Produttività: da 100 a 300 Kg/h a seconda del disco di taglio utilizzato

Descrizione Codice EUR

Tagliaverdura con attacco tipo H. Con
espulsore (senza dischi). Trasmissione
scollegabile.

LxPxH 290x450x280 mm Kg 7  m³ 0,05

653225
CX21D 1.493,00

Dischi di taglio per tagliaverdure CX21D

DIAMETRO DISCHI: 205 mm. Per l'utilizzo dei dischi vedere "DISCHI DI TAGLIO: GUIDA ALLA SCELTA"
- LE GRIGLIE LISTELLI E CUBETTI DEVONO SEMPRE ABBINARSI A DISCHI FETTE CON PRESSORE
(tipo C). ES. FT10+C10SX - MT08T+C8SX

Descrizione Codice EUR

Disco JULIENNE inox 2 mm

LxPxH 200x200x40 mm Kg 1
653773

J2X 102,00

Disco JULIENNE inox 3 mm

LxPxH 200x200x40 mm Kg 1
653774

J3X 102,00

Disco JULIENNE inox 4 mm

LxPxH 200x200x40 mm Kg 1
653775

J4X 102,00

Disco JULIENNE inox 7 mm

LxPxH 200x200x40 mm Kg 1
653776

J7X 102,00

Preparazione dinamica

Accessori per presa H
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(Dischi di taglio per tagliaverdure CX21D)

Descrizione Codice EUR

Disco JULIENNE inox 9 mm

LxPxH 200x200x40 mm Kg 1
653777

J9X 102,00

Disco GRATTUGIA inox per canederli e
pane

LxPxH 200x200x40 mm Kg 1 653778
KX 102,00

Disco GRATTUGIA inox per parmigiano e
pane

LxPxH 200x200x30 mm Kg 1 653779
PX 102,00

Disco BASTONCINI inox con lame a "S" 2x2
mm

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1 650166
AS2XX 225,00

Disco BASTONCINI inox con lame a "S" 2x8
mm (tagliatelle)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1 650158
AS2X8X 225,00

Disco BASTONCINI inox con lame a "S"
2x10mm (tagliatelle)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1 650159
AS2X10X 225,00

Preparazione dinamica

Accessori per presa H
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(Dischi di taglio per tagliaverdure CX21D)

Descrizione Codice EUR

Disco BASTONCINI inox con lame a "S" 3x3
mm

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1 650167
AS3XX 225,00

Disco BASTONCINI inox con lame a "S" 4x4
mm

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1 650077
AS4XX 225,00

Disco BASTONCINI inox con lame a "S" 6x6
mm (adatto anche per patatine fritte)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1 650078
AS6XX 225,00

Disco BASTONCINI inox con lame a "S" 8x8
mm (adatto anche per patatine fritte)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1 650079
AS8XX 225,00

Disco BASTONCINI inox con lame a "S"
10x10 mm (adatto anche per patatine fritte)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1 650080
AS10XX 225,00

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
0,6 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650081
C06SX 125,00

Preparazione dinamica

Accessori per presa H
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(Dischi di taglio per tagliaverdure CX21D)

Descrizione Codice EUR

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
1 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650082
C1SX 125,00

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
2 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650083
C2SX 125,00

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
3 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650084
C3SX 125,00

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
4 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650085
C4SX 125,00

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
5 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650086
C5SX 125,00

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
6 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650087
C6SX 125,00

Preparazione dinamica

Accessori per presa H
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(Dischi di taglio per tagliaverdure CX21D)

Descrizione Codice EUR

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
8 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650088
C8SX 125,00

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
10 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650160
C10SX 125,00

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
12 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650161
C12SX 125,00

Disco FETTE inox, con lame a "S" + pressore
13 mm (adatto per affettare o da abbinare
alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650165
C13SX 125,00

Disco inox, con lame ONDULATE a "S" +
pressore 2 mm (adatto per affettare o da
abbinare alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650089
C2WX 141,00

Disco inox, con lame ONDULATE a "S" +
pressore 3 mm (adatto per affettare o da
abbinare alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650090
C3WX 141,00

Preparazione dinamica

Accessori per presa H
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(Dischi di taglio per tagliaverdure CX21D)

Descrizione Codice EUR

Disco inox, con lame ONDULATE a "S" +
pressore 6 mm (adatto per affettare o da
abbinare alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650091
C6WX 141,00

Disco inox, con lame ONDULATE a "S" +
pressore 8 mm (adatto per affettare o da
abbinare alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650162
C8WX 145,00

Disco inox, con lame ONDULATE a "S" +
pressore 10 mm (adatto per affettare o da
abbinare alle griglie)

LxPxH 205x205x35 mm Kg 1

650164
C10WX 145,00

Griglia CUBETTI inox 5x5 mm - da abbinare
ai dischi con pressore tipo C (*)

LxPxH 210x228x22 mm Kg 1 653566
MT05T 170,00

Griglia CUBETTI inox 8x8 mm - da abbinare
ai dischi con pressore tipo C (*)

LxPxH 210x228x22 mm Kg 1 653567
MT08T 170,00

Griglia CUBETTI inox 10x10 mm - da
abbinare ai dischi con pressore tipo C (*)

LxPxH 210x228x22 mm Kg 1 653568
MT10T 170,00

Preparazione dinamica

Accessori per presa H
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(Dischi di taglio per tagliaverdure CX21D)

Descrizione Codice EUR

Griglia CUBETTI inox 12x12 mm - da
abbinare ai dischi con pressore tipo C (*)

LxPxH 210x228x22 mm Kg 0,40 653569
MT12T 170,00

Griglia CUBETTI inox 20x20mm - da
abbinare ai dischi con pressore tipo C (*)

LxPxH 210x228x22 mm Kg 1 653570
MT20T 170,00

Griglia LISTELLI-PATATINE inox 6x6 mm -
da abbinare ai dischi con pressore tipo C
(*)

LxPxH 210x228x22 mm Kg 1

653571
FT06 188,00

Griglia LISTELLI-PATATINE inox 8x8 mm -
da abbinare ai dischi con pressore tipo C
(*)

LxPxH 210x228x22 mm Kg 1

653572
FT08 188,00

Griglia LISTELLI-PATATINE inox 10x10 mm -
da abbinare ai dischi con pressore tipo C
(*)

LxPxH 210x228x22 mm Kg 1

653573
FT10 188,00

Contenitore per 1 disco di taglio (dia. 175
mm e 205 mm)

LxPxH 45x230x210 mm Kg 1 653050
SBPL 23,00

* LE GRIGLIE LISTELLI E CUBETTI DEVONO SEMPRE ABBINARSI A DISCHI FETTE CON PRESSORE
(tipo C). ES. FT10+C10SX - MT08T+C8SX.
Nota: ogni disco è corredato di porta disco. I porta dischi sono incastrabili fra loro in modo da formare
una rastrelliera

Preparazione dinamica

Accessori per presa H
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Accessori tritacarne

Idonei per presa H

Scegliere il tritacarne ed abbinargli il kit 
di macinazione che si ritiene più adatto: 
massima flessibilità!

653720
Tritacarne 70 mm in alluminio
In dotazione: tramoggia di carico 
e spingicarne

653724
Tritacarne 82 mm in alluminio
In dotazione: tramoggia di carico 
e spingicarne

653721
Enterprise in alluminio 
coltello & piastre inox

653722
Enterprise 
tutto inox

653723
½ Unger 
tutto inox

653726
Enterprise in alluminio 
coltello & piastre inox

653725
Enterprise 
tutto inox

653727
½ Unger 
tutto inox

MMH70

MMH82 (consigliato per mescolatrici planetarie a partire da 30 lt)

Preparazione dinamica

Accessori per presa H



MMH70 - Tritacarne 70 mm

Accessorio tritacarne completo di tramoggia di carico e pestello spingicarne. Produttività: fino a 100
kg/h. Gruppi di macinazione a scelta: sistema Enterprise o 1/2 Unger

Descrizione Codice EUR

Tritacarne 70 mm in alluminio con attacco
tipo H. Con tramoggia di carico e
spingicarne. Da abbinare ad un kit di
macinazione a scelta.

LxPxH 210x240x300 mm Kg 2,60  m³ 0,01

653720
MMH70S 423,00

Kit di macinazione "Enterprise" in alluminio
per tritacarne 70 mm con attacco tipo H.
Coltello e 3 piastre inox diam. fori 4.5, 6 e
8mm.

LxPxH 140x150x140 mm Kg 1,75  m³ 0,01

653721
MMH70EA 329,00

Kit di macinazione "Enterprise" in inox per
tritacarne 70 mm con attacco tipo H.
Coltello e 3 piastre inox diam. fori 4.5, 6 e
8mm.

LxPxH 140x150x140 mm Kg 3,05  m³ 0,01

653722
MMH70EX 565,00

Kit di macinazione "1/2 Unger" in inox per
tritacarne 70 mm con attacco tipo H.
Coltello e 4 piastre inox diam. fori 0, 3, 4.5 e
8mm.

LxPxH 348x348x191 mm Kg 1,20  m³ 0,02

653723
MMH70UX 894,00

MMH82 - Tritacarne 82 mm

Accessorio tritacarne completo di tramoggia di carico e pestello spingicarne. Produttività: fino a 150
kg/h. Gruppi di macinazione a scelta: sistema Enterprise o 1/2 Unger

Descrizione Codice EUR

Tritacarne 82 mm in alluminio con attacco
tipo H. Con tramoggia di carico e
spingicarne. Da abbinare ad un kit di
macinazione a scelta..

LxPxH 210x280x300 mm Kg 2,80  m³ 0,01

653724
MMH82S 471,00

Preparazione dinamica

Accessori per presa H
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(MMH82 - Tritacarne 82 mm)

Descrizione Codice EUR

Kit di macinazione "Enterprise" in alluminio
per tritacarne 82 mm con attacco tipo H.
Coltello e 3 piastre inox diam. fori 4.5, 6 e
8mm.

LxPxH 150x160x150 mm Kg 2,15  m³ 0,01

653726
MMH82EA 423,00

Kit di macinazione "Enterprise" in inox per
tritacarne 82 mm con attacco tipo H.
Coltello e 3 piastre inox diam. fori 4.5, 6 e
8mm.

LxPxH 150x160x150 mm Kg 4  m³ 0,01

653725
MMH82EX 658,00

Kit di macinazione "1/2 Unger" in inox per
tritacarne 82 mm con attacco tipo H.
Coltello e 3 piastre inox diam. fori 3 - 4,5 e
8mm.

LxPxH 180x180x180 mm Kg 4,45  m³ 0,01

653727
MMH82UX 1.036,00

P200 - Passapurea/passatutto

Accessorio passapurea/passatutto. Consigliato nella preparazione di passati di verdura, composte,
zuppe di pesce, purea, ecc. Facile e veloce da smontare. Dotato di larga tramoggia di carico

Descrizione Codice EUR

Passapurea/passatutto con attacco tipo H.
3 setacci inox da 1,5 - 3 e 6 mm

LxPxH 315x383x305 mm Kg 8  m³ 0,04 653187
P200H 1.745,00

Preparazione dinamica

Accessori per presa H
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MMG - Tritacarne/Grattugia

Ideale per tritare una grande varietà di carni per hamburger, salsicce, polpette. La grattugia può
essere utilizzata per il pane, il formaggio duro, i biscotti e anche la frutta secca. Corpo in alluminio
pressofuso lucidato e acciaio

Descrizione Codice EUR

Tritacarne/Grattugia con motore ventilato.
TRITACARNE: (150-200 kg/h), bocca 12, con
gruppo di macinazione in acciaio AISI 304
facilmente estraibile, piastra con fori 6 mm.
GRATTUGIA: (50-100 kg/h) con micro e
griglia di protezione.

0,75 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 270x600x400 mm Kg 23  m³ 0,08

603539
MMG12 1.466,00

Tritacarne/Grattugia con motore ventilato.
TRITACARNE: (250-300 kg/h) bocca 22, con
gruppo di macinazione in acciaio AISI 304
facilmente estraibile, piastra con fori 6 mm.
GRATTUGIA: (130-150 kg/h) con micro e
griglia di protezione.

1,10 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 280x620x430 mm Kg 25  m³ 0,08

603540
MMG22 1.589,00

Preparazione dinamica

Tritacarne/Grattugia
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Pelatrici verdure - Guida alla scelta

TIPOLOGIA CLIENTE CARATTERISTICHE

ff T5S : Ristoranti / Catering 
ff da 30 a 100 coperti
ff Capacità: 5 kg / 80 kg/h* 

Da posizionare su un piano di lavoro.

ff Pelatura con disco abrasivo (std) o coltelli 
(ideale per patate da friggere) 
ff Grande apertura per agevolare le operazioni di 
carico e ampio sportello di scarico
ff Coperchio trasparente
ff Pannello comandi con timer
ff Tavolo filtro disponibile come accessorio

ff T5E/T8E : Ristoranti / Catering 

ff T5E da 30 a 100 coperti
ff Capacità: 5 kg /80 kg/h*

ff T5M: modello speciale per cozze/
molluschi. 

ff T8E da 80 a 150 coperti
ff Capacità: 8 kg / 130 kg/h*

ff T8M: modello speciale per cozze/
molluschi. 

Da posizionare su un piano di lavoro 
vicino ad un ingresso acqua 

ff Camera di pelatura rimovibile per la 
movimentazione dei vegetali
ff Coperchio trasparente con doccetta acqua 
estraibile integrata.
ff Filtro integrato ed estraibile (modelli specifici)
ff Nei modelli T/E il disco abrasivo ha una 
velocità di 309 giri/m.
ff Nei modelli T/M il disco per la pulizia di 
cozze/molluschi ha una velocità di 208 giri/m. 

ff T10E/T15E: Ristoranti / Catering / 
Gastronomie 
ff  T10E da 50 a 200 coperti 
ff Capacità: 10 kg / 160 kg/h* 

ff T15E da 80 a 300 coperti 
ff Capacità: 15 kg / 240 kg/h*

Macchina multifunzione
(pelatura, lavaggio, centrifuga)

ff Pelatura con disco e cilindro abrasivi per 
tuberi con buccia spessa
ff Grande apertura per agevolare le operazioni 
di carico e ampio sportello di scarico
ff Coperchio trasparente con doccetta acqua 
estraibile integrata
ff Disco abrasivo per cipolle, disco per lavare 
e spazzolare, cestello per centrifugare, 
disponibili come accessori opzionali
ff Tavolo filtro disponibile come accessorio.

ff Ristoranti / Cucine centralizzate 

ff da 100 a 500 coperti

ff Capacità: 25 kg / +400 kg/h* 

Per tutti i tipi di vegetali con buccia 
spessa: patate, sedano,  carote, etc.

ff Pelatura con disco e cilindro abrasivi per 
tuberi con buccia spessa
ff Grande apertura per agevolare le operazioni 
di carico e ampio sportello di scarico
ff Ciclo veloce di pelatura.
ff Disco rotante estraibile per facilitare la 
pulizia.
ff Cilindro inclinato per agevolare le operazioni 
di carico e scarico (Ti25)
ff Tavolo filtro integrato (Ti25)
ff Vasca carrellata con filtro disponibile come 
accessorio (T25E)

T5E / T5M - T8E / T8M

T10E / T15E

T5S

Ti25 T25E

* le capacità orarie indicate includono le operazioni di carico e scarico

Preparazione dinamica

Pelatrici verdure & Puliscicozze



T5S - Pelatrici verdure - 5 kg

Capacità di carico: 5 kg. Struttura totalmente in acciaio inox, coperchio trasparente, timer e pulsante
per arresto d’emergenza. Arresto del motore all’apertura del coperchio o dello sportello. No motore
autofrenante. La pelatrice T5S è utilizzata soprattutto per pelare, spazzolare e lavare le verdure
scegliendo gli accessori secondo la lavorazione da effettuare. Il disco abrasivo e’ adatto per verdure
con buccia sottile (patate, carote); il disco coltelli, ideale per patate da friggere, è adatto per verdure
con buccia piu’ spessa (patate, sedano rapa); il disco spazzole consente di pulire tuberi e frutta in
genere

Descrizione Codice EUR

Pelatrice da 5 Kg con disco abrasivo

0,12 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 314x485x450 mm Kg 21  m³ 0,11
Accessori inclusi:
653182 Disco abrasivo per pelatrice 5 kg 1

601218
T5S 2.655,00

Pelatrice verdure/tuberi in inox da 5 Kg con
disco abrasivo e tavolo filtro in inox.

0,12 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 494x680x1140 mm Kg 53  m³ 0,74
Accessori inclusi:
653182 Disco abrasivo per pelatrice 5 kg 1
653783 Tavolo-filtro con piano appoggio

pelatrici 5/10/15 kg, pianetto estraibile
con maniglia e contenitore scarti con
filtro. Già montato.

1

603849
T5STN 3.713,00

Accessori per T5S

Descrizione Codice EUR

Disco abrasivo per pelatrice 5 kg

LxPxH 295x295x30 mm Kg 3  m³ 0,01
653182

AP5S 189,00

Disco coltelli per pelatrice 5 Kg (T5S)

LxPxH 295x295x30 mm Kg 7
653183

KP5S 361,00
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(Accessori per T5S)

Descrizione Codice EUR

Disco per lavare e spazzolare le verdure
per pelatrice 5 Kg

LxPxH 285x285x70 mm Kg 2  m³ 0,01 653057
WP5S 445,00

Tavolo-filtro con piano appoggio pelatrici
5/10/15 kg, pianetto estraibile con maniglia
e contenitore scarti con filtro.

LxPxH 494x762x724 mm Kg 17

653784
FTSHVP 1.075,00

Tavolo-filtro con piano appoggio pelatrici
5/10/15 kg, pianetto estraibile con maniglia
e contenitore scarti con filtro. Già montato.

LxPxH 494x762x724 mm Kg 17  m³ 0,30

653783
FTSHAVP 1.179,00

Nota: il tavolo-filtro è obbligatorio in assenza di sistema di filtraggio in utenza

T5E/T5M - Pelatrici & puliscicozze - 5 kg

Capacità di carico: 5 kg. Disco e camera di pelatura in acciaio, estraibili. Coperchio trasparente con
doccetta acqua incorporata e timer. No motore autofrenante. Questa pelatrice è utilizzata per lavare,
pelare o centrifugare le verdure, a seconda degli attrezzi utilizzati. Il modello T5M è dedicato alla
PULITURA DELLE COZZE

Descrizione Codice EUR

Pelatrice da 5 kg con disco abrasivo e
cestello filtro integrato

0,37 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 424x390x590 mm Kg 21  m³ 0,14
Accessori inclusi:
653314 Cestello filtro per pelatrice 5 Kg 1
653316 Disco abrasivo per pelatrice 5/8 Kg 1

601302
T5EFB 2.962,00

Preparazione dinamica

Pelatrici verdure & Puliscicozze

216



(T5E/T5M - Pelatrici & puliscicozze - 5 kg)

Descrizione Codice EUR

Puliscicozze da 5 kg con cilindro liscio,
disco PULIZIA COZZE e cestello filtro
integrato (può essere utilizzato anche per la
pelatura di tuberi o verdure grazie all'
accessorio Kit di conversione)

0,25 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 424x390x590 mm Kg 21  m³ 0,14
Accessori inclusi:
653486 Disco PULIZIA COZZE per 5 Kg (non

utilizzare nei modelli con cilindro
abrasivo)

1

653514 Cestello filtro per pelatrice 8 kg e
puliscicozze 5/8 Kg

1

601305
T5MFB 3.388,00

Accessori per T5E/T5M

Descrizione Codice EUR

Disco abrasivo per pelatrice 5/8 Kg

LxPxH 310x310x75 mm Kg 2
653316

AP5E 306,00

Disco PULIZIA COZZE per 5 Kg (non
utilizzare nei modelli con cilindro abrasivo)

LxPxH 310x310x70 mm Kg 2  m³ 0,01 653486
SSP5E 411,00

Cestello filtro per pelatrice 5 Kg

LxPxH 160x70x200 mm Kg 1  m³ 0,01
653314

FB5E 131,00

Cestello filtro per pelatrice 8 kg e
puliscicozze 5/8 Kg

LxPxH 160x70x200 mm Kg 1  m³ 0,02 653514
FB8EM 188,00

Preparazione dinamica

Pelatrici verdure & Puliscicozze

217



(Accessori per T5E/T5M)

Descrizione Codice EUR

Cestello per centrifugare per pelatrice 5 Kg
(solo T5E)

LxPxH 240x240x190 mm Kg 1  m³ 0,02 653315
DB5E 293,00

Cavalletto inox per pelatrici e puliscicozze
5/8 kg

LxPxH 420x420x505 mm Kg 9  m³ 0,14 653496
TXVP 465,00

Kit di conversione per pelare le verdure sul
puliscicozze T5M. Include cilindro e disco
abrasivi.

LxPxH 420x340x167 mm Kg 6,50  m³ 0,03

653515
KT5MT5E 987,00

T8E/T8M - Pelatrici & puliscicozze - 8 kg

Capacità di carico: 8 kg. Disco e camera di pelatura in acciaio estraibili. Coperchio trasparente con
doccetta acqua incorporata e timer. No motore autofrenante. Questa pelatrice è utilizzata per lavare,
pelare o centrifugare le verdure, a seconda degli attrezzi utilizzati. Il modello T8M è dedicato alla
PULITURA DELLE COZZE

Descrizione Codice EUR

Pelatrice da 8 kg con disco e cilindro
abrasivi e cestello filtro integrato

0,37 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 422x396x676 mm Kg 26  m³ 0,15
Accessori inclusi:
653316 Disco abrasivo per pelatrice 5/8 Kg 1
653514 Cestello filtro per pelatrice 8 kg e

puliscicozze 5/8 Kg
1

601492
T8EFB 3.275,00
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Accessori per T8E/T8M

Descrizione Codice EUR

Disco abrasivo per pelatrice 5/8 Kg

LxPxH 310x310x75 mm Kg 2
653316

AP5E 306,00

Cestello filtro per pelatrice 8 kg e
puliscicozze 5/8 Kg

LxPxH 160x70x200 mm Kg 1  m³ 0,02 653514
FB8EM 188,00

Cestello per centrifugare per pelatrice 8 Kg
(solo T8E)

LxPxH 300x300x246 mm Kg 3  m³ 0,04 653495
DB8E 400,00

Cavalletto inox per pelatrici e puliscicozze
5/8 kg

LxPxH 420x420x505 mm Kg 9  m³ 0,14 653496
TXVP 465,00

T10E/T15E - Pelatrici verdure - 10 e 15 kg

Capacità di carico 10 o 15 Kg. Struttura in acciaio inox, coperchio trasparente con doccetta acqua
integrata. Pannello comandi digitale piatto resistente all'acqua. Arresto del motore all’apertura del
coperchio o dello sportello. Timer. Comando ad impulsi per regolare lo scarico del prodotto. No
motore autofrenante. Macchina polivalente utilizzata soprattutto per pelare, spazzolare e lavare le
verdure scegliendo gli accessori secondo la lavorazione da effettuare. Il disco abrasivo e’ adatto per
verdure con buccia sottile (patate, carote); il disco coltelli, ideale per patate da friggere, è adatto per
verdure con buccia piu’ spessa (patate, sedano rapa); il disco spazzole consente di pulire tuberi e
frutta in genere; il cestello centrifuga adatto per "asciugare" vegetali e tuberi
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Descrizione Codice EUR

Pelatrice da 10 kg con con disco e cilindro
abrasivi - monofase

0,37 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 440x690x680 mm Kg 51  m³ 0,34
Accessori inclusi:
653203 Disco abrasivo per pelatrici 10/15 Kg 1

603339
T10E1C 4.143,00



Descrizione Codice EUR

Pelatrice da 10 kg con disco e cilindro
abrasivi - trifase

0,37 kW (elettr.) 200-240/380-440 V 3 50/60 Hz
LxPxH 440x690x680 mm Kg 51  m³ 0,34
Accessori inclusi:
653203 Disco abrasivo per pelatrici 10/15 Kg 1

603340
T10E324C 4.094,00

Pelatrice da 10 kg con disco abrasivo -
monofase

0,37 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 440x690x680 mm Kg 49  m³ 0,34
Accessori inclusi:
653203 Disco abrasivo per pelatrici 10/15 Kg 1

601792
T10E1 3.902,00

Pelatrice da 10 kg con disco abrasivo -
trifase

0,37 kW (elettr.) 200-240/380-440 V 3 50/60 Hz
LxPxH 440x690x680 mm Kg 47  m³ 0,32
Accessori inclusi:
653203 Disco abrasivo per pelatrici 10/15 Kg 1

601805
T10E324 3.840,00

Pelatrice da 15 kg con disco e cilindro
abrasivi - monofase

0,37 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 440x690x750 mm Kg 52  m³ 0,35
Accessori inclusi:
653203 Disco abrasivo per pelatrici 10/15 Kg 1

603341
T15E1C 4.497,00

Pelatrice da 15 kg con disco e cilindro
abrasivi - trifase

0,37 kW (elettr.) 200-240/380-440 V 3 50/60 Hz
LxPxH 440x690x750 mm Kg 52  m³ 0,35
Accessori inclusi:
653203 Disco abrasivo per pelatrici 10/15 Kg 1

603342
T15E324C 4.918,00

Preparazione dinamica

Pelatrici verdure & Puliscicozze

220

(T10E/T15E - Pelatrici verdure - 10 e 15 kg)



(T10E/T15E - Pelatrici verdure - 10 e 15 kg)

Descrizione Codice EUR

Pelatrice da 15 kg con disco abrasivo -
monofase

0,37 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 440x690x750 mm Kg 50  m³ 0,34
Accessori inclusi:
653203 Disco abrasivo per pelatrici 10/15 Kg 1

601900
T15E1 4.330,00

Pelatrice da 15 kg con disco abrasivo -
trifase

0,37 kW (elettr.) 200-240/380-440 V 3 50/60 Hz
LxPxH 440x690x750 mm Kg 49  m³ 0,32
Accessori inclusi:
653203 Disco abrasivo per pelatrici 10/15 Kg 1

601903
T15E324 4.199,00

Accessori per T10E/T15E

Descrizione Codice EUR

Disco abrasivo per pelatrici 10/15 Kg

LxPxH 375x375x90 mm Kg 6,50  m³ 0,02
653203

AP15 440,00

Disco abrasivo per grosse cipolle per
pelatrici 10/15 Kg

LxPxH 375x375x90 mm Kg 5,50  m³ 0,03 653205
APLO15 547,00

Disco abrasivo per cipolline, scalogno e
aglio per pelatrici 10/15 Kg

LxPxH 388x388x90 mm Kg 10  m³ 0,03 653184
APO15 547,00
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(Accessori per T10E/T15E)

Descrizione Codice EUR

Disco coltelli per pelatrici 10/15 Kg (non
adatto per modelli con cilindro abrasivo)

LxPxH 383x383x85 mm Kg 3,40  m³ 0,03 653204
KP15 682,00

Disco per lavare e spazzolare le verdure
per pelatrici 10/15 Kg

LxPxH 386x386x85 mm Kg 10  m³ 0,02 653058
WP15 518,00

Cestello per centrifugare per pelatrice 10Kg

LxPxH 390x390x390 mm Kg 3  m³ 0,06
653208

DB10 413,00

Cestello per centrifugare per pelatrice 15 Kg

LxPxH 390x390x390 mm Kg 2  m³ 0,05
653209

DB15 413,00

Tavolo-filtro con piano appoggio pelatrici
5/10/15 kg, pianetto estraibile con maniglia
e contenitore scarti con filtro.

LxPxH 494x762x724 mm Kg 17

653784
FTSHVP 1.075,00

Nota: il tavolo-filtro è obbligatorio in assenza di sistema di filtraggio in utenza
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TI25 - Pelatrici verdure - 25 kg

Pelaverdure ad alta produttività con capacità di carico: 25 kg. Struttura acciaio inox con cilindro e
disco abrasivi. Cilindro inclinato in avanti di 18 gradi, per facilitare le operazioni di carico e scarico dei
vegetali. Pannello comandi digitale piatto resistente all'acqua. Timer. Arresto del motore all’apertura
del coperchio o dello sportello. No motore autofrenante. Comando ad impulsi per regolare lo scarico
del prodotto. Tavolo filtro integrato

Descrizione Codice EUR

Pelatrice da 25 kg con disco e cilindro
abrasivi e tavolo-filtro integrato.
Elettrovalvola che interrompe il flusso
d'acqua all'apertura del coperchio - trifase

0,90 kW (elettr.) 220-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 565x880x1425 mm Kg 110  m³ 0,88
Accessori inclusi:
653506 Disco abrasivo per pelatrice 25 kg 1

603258
TI25FIT 8.679,00

Accessori per TI25

Descrizione Codice EUR

Disco abrasivo per pelatrice 25 kg

LxPxH 530x530x50 mm Kg 14  m³ 0,09
653506

AP25 831,00

T25E - Pelatrici verdure - 25 kg

Pelaverdure ad alta produttività con capacità di carico da 25 kg. Struttura in acciaio inox con cilindro
e coperchio abrasivi. Pannello comandi digitale piatto resistente all'acqua. Timer. Arresto del motore
all'apertura dello sportello. Coperchio cieco. Comando ad impulsi per regolare lo scarico del prodotto.
No motore autofrenante

Descrizione Codice EUR

Pelatrice da 25 kg con disco e cilindro
abrasivi - trifase

0,90 kW (elettr.) 220-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 585x785x1215 mm Kg 90  m³ 0,74
Accessori inclusi:
653506 Disco abrasivo per pelatrice 25 kg 1

602007
T25EF350 6.951,00
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(T25E - Pelatrici verdure - 25 kg)

Descrizione Codice EUR

Pelatrice da 25 kg con disco e cilindro
abrasivi - monofase

1,10 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50 Hz
LxPxH 585x785x1215 mm Kg 103  m³ 0,74
Accessori inclusi:
653506 Disco abrasivo per pelatrice 25 kg 1

602010
T25EF150 7.255,00

Accessori per T25E

Descrizione Codice EUR

Disco abrasivo per pelatrice 25 kg

LxPxH 530x530x50 mm Kg 14  m³ 0,09
653506

AP25 831,00

Vasca carrellata con maniglia e filtro per
pelatrice da 25kg

LxPxH 420x560x1020 mm Kg 18  m³ 0,46 653302
MTFT25 1.461,00

Dispositivo per agevolare la diluizione degli
scarti per pelatrice da 25 kg

LxPxH 150x80x150 mm Kg 2 653509
WDU25 187,00
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TIPOLOGIA CLIENTE CARATTERISTICHE

LAVACENTRIFUGHE VERDURE

ff Ristoranti / Società di Caterging 

ff Fino a 200 coperti

ff Utilizzo: principalmente per verdure 
in foglia

ff Ciclo di lavaggio automatico
ff Lava e asciuga in un’unica 
macchina
ff Può essere integrata nella zona 
preparazione (profondità 700 mm)

LAVAVERDURE

ff Società di Catering

ff Da 200 a 500 coperti

ff Utilizzo: per lavare ogni tipo di 
verdure

ff Facile da usare
ff Versione con vasca fissa 
ff Due capacità:
-  vasca da 200 litri, carico per ciclo

8 kg (verdure leggere) / 30 kg
(verdure pesanti)

-  vasca da 300 litri, carico per ciclo
10 kg (verdure leggere) / 40 kg
(verdure pesanti)

ff Vasca di lavaggio sagomata per 
un efficace vortice dell’acqua e 
per ottenere i migliori risultati di 
lavaggio

ff Società di Catering / Cucine 
Centralizzate

ff A partire da 500 coperti

ff Utilizzo: per lavare ogni tipo di 
verdure

ff Ergonomica e facile da utilizzare
ff Versione con cesto ribaltabile
ff Due capacità:
-  vasca da 300 litri, carico per ciclo

10 kg (verdure leggere) / 40 kg
(verdure pesanti)

-  vasca da 500 litri, carico per ciclo
14 kg (verdure leggere) / 70 kg
(verdure pesanti)

ff Due versioni: ciclo manuale o ciclo 
automatico
ff Vasca di lavaggio sagomata per 
un efficace vortice dell’acqua e 
per ottenere i migliori risultati di 
lavaggio

LVA 100B

LV200 - LV300

LV300R/LV301R - LV500R/LV501R

Lavacentrifughe e centrifughe verdure
Guida alla scelta

Preparazione dinamica
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TIPOLOGIA CLIENTE CARATTERISTICHE

CENTRIFUGHE VERDURE

ff Ristoranti / Società di Caterging 

ff Da 100 a 300 coperti

ff Utilizzo: asciugare ogni tipo di 
verdure in foglia, erbe, insalate, 
spinaci, ecc.

ff Ergonomica e facile da utilizzare
ff Due cicli di asciugatura da 
utilizzarsi anche con verdure 
delicate

ff Ristoranti / Società di Catering / 
Cucine Centralizzate

ff Da 200 a 500 coperti

ff Utilizzo: asciugare ogni tipo di 
verdure in foglia, erbe, insalate, 
spinaci, ecc.

ff Facile da usare
ff Versione con cesto in resina per un 
agevole trasporto dei vegetali
ff Versione con cesto in acciaio inox

EL40

ELX65

Lavacentrifughe e centrifughe verdure
Guida alla scelta

Preparazione dinamica
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Lavaverdure a vasca fissa - LV200 / LV300

Costruita interamente in acciaio inox AISI 304. Regolazione della pressione e della portata dell'acqua
di lavaggio. Carico e scarico acqua comandato da elettrovalvole. Durata ciclo: 2-3 min. Disponibile
con vasca da 200 o 300 litri

Descrizione Codice EUR

Lavaverdure con vasca da 200 lt. Carico
per ciclo 8 Kg (verdure leggere) / 30 Kg
(verdure pesanti)

1,10 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 1200x700x850 mm Kg 135  m³ 1,30

660031
LV200 10.324,00

Lavaverdura con vasca da 300 lt. Carico
per ciclo 10 Kg (verdure leggere) / 40 Kg
(verdure pesanti)

1,10 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 1500x900x850 mm Kg 177  m³ 1,83

660033
LV300 11.974,00

Lavaverdure a cesto ribaltabile - LV300/301 - LV500/501

Questi modelli con il cesto ribaltabile sono stati studiati per facilitare le operazioni di carico e scarico
grazie al pulsante abbassamento e sollevamento del cesto. Selettore con: Ciclo automatico "AUTO",
carico acqua in vasca, lavaggio, scarico acqua. Disponibili con vasca da 300 o 500 lt, con o senza
selettore di 3 programmi di lavaggio attivabili in ciclo automatico. Durata ciclo: 2-3 minuti

Descrizione Codice EUR

Lavaverdure a cesto ribaltabile con vasca
da 300 lt. Carico per ciclo 10 Kg (verdure
leggere) / 40 Kg. (verdure pesanti).

1,20 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 1500x900x850 mm Kg 225  m³ 1,83

660034
LV300R 20.358,00

Lavaverdure a cesto ribaltabile con vasca
da 300 lt. Carico per ciclo 10 Kg (verdure
leggere) / 40 Kg. (verdure pesanti).
Selettore con tre programmi attivabili in
ciclo automatico "AUTO"

1,20 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 1500x900x850 mm Kg 225  m³ 1,84

660030
LV301R 22.332,00
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(Lavaverdure a cesto ribaltabile - LV300/301 - LV500/501)

Descrizione Codice EUR

Lavaverdure a cesto ribaltabile con vasca
da 500 lt. Carico per ciclo 14 Kg (verdure
leggere) / 70 Kg. (verdure pesanti).

1,60 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 1800x1000x850 mm Kg 278  m³ 2,54

660036
LV500R 23.251,00

Lavaverdure a cesto ribaltabile con vasca
da 500 lt. Carico per ciclo 14 Kg (verdure
leggere) / 70 Kg. (verdure pesanti).
Selettore con tre programmi attivabili in
ciclo automatico "AUTO"

1,60 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 1800x1000x850 mm Kg 278  m³ 2,54

660037
LV501R 24.854,00

Lavacentrifuga per verdure - LVA100

Adatta per lavare e centrifugare verdura e frutta. Un ciclo di lavaggio manuale e 3 cicli automatici.
Ciclo con sanitizzante verdure. Struttura di sostegno, pannellatura esterna, coperchio e cestello
estraibile in acciaio inox. Motore autofrenante. AISI 304. Durata ciclo: 4-12 minuti. Disponibile in
versione standard e programmabile (possibilità di regolare la durata dei cicli, di escludere la centrifuga
e con ciclo auto-lavaggio vasca)

Descrizione Codice EUR

Lavacentrifuga con vasca da 30 lt. Carico
per ciclo: 2-3 Kg (verdure leggere) / 6 Kg
(verdure pesanti). Fase lavaggio: 60 giri/m.
Fase centrifuga: 270 giri/m.

0,90 kW (elettr.) 230 V 1N 50 Hz
LxPxH 700x700x1000 mm Kg 115  m³ 0,70

660072
LVA100B 9.651,00

Lavacentrifuga programmabile con vasca
da 30 lt. Carico per ciclo: 2-3 Kg (verdure
leggere) / 6 Kg (verdure pesanti). Fase
lavaggio: 60 giri/m. Fase centrifuga: 270
giri/m.

0,90 kW (elettr.) 230 V 1N 50 Hz
LxPxH 700x700x1000 mm Kg 115  m³ 0,67

660071
LVA100D 9.713,00
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Accessori per LVA100

Descrizione Codice EUR

Cestello con fori quadrati (5x5 mm) per
lavacentrifughe

LxPxH 500x500x270 mm Kg 6  m³ 0,08 921014
CEFPXLVA 845,00

Centrifughe per verdure - EL40

Ideali per asciugare lattuga, spinaci, porri, prezzemolo, bietole e cavoli, etc. Durata ciclo da 1 a 2
minuti. Un ciclo automatico e uno regolabile tramite timer (0-59 minuti) per verdure delicate. Dispositivo
di sicurezza all'apertura del coperchio. Pannello comandi digitale piatto resistente all'acqua. Motore
autofrenante a fine ciclo o all'apertura del coperchio

Descrizione Codice EUR

Centrifuga verdure con cesto in resina
(volume 32 lt). Capacità di carico: 9 (cespi
di lattuga) / 5 Kg per ciclo (verdura
pesante). Velocità di rotazione cesto: 470
giri/m. Monofase

0,37 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 460x540x800 mm Kg 48  m³ 0,64
Accessori inclusi:
653131 Cesto in resina per centrifuga verdure

da 5 kg
1

601837
EL40F 3.039,00

Accessori per EL40

Descrizione Codice EUR

Cesto in resina per centrifuga verdure da 5
kg

LxPxH 385x385x335 mm Kg 4  m³ 0,08 653131
BK40 180,00
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Ideali per asciugare lattuga, spinaci, porri, prezzemolo, bietole e cavoli, etc. Durata ciclo da 1 a 2
minuti. Un ciclo automatico e uno regolabile tramite timer (0-59 minuti) per verdure delicate. Dispositivo
di sicurezza all'apertura del coperchio. Pannello comandi digitale piatto resistente all'acqua. Motore
autofrenante a fine ciclo o all'apertura del coperchio. Disponibili con cestello in INOX o in resina
altamente resistente

Descrizione Codice EUR

Centrifuga verdure con cesto in resina
(volume 65 lt). Ciclo centrifuga automatico.
Capacità di carico: 18 (cespi di lattuga) / 10
Kg per ciclo (verdura pesante). Velocità di
rotazione cesto: 330 giri/m. Trifase

0,75 kW (elettr.) 220-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 578x639x1005 mm Kg 68  m³ 0,64
Accessori inclusi:
653304 Cesto in resina per centrifuga verdure

da 10 kg
1

601979
ELX65F5 4.316,00

Centrifuga verdure con cesto in resina
(volume 65 lt). Ciclo centrifuga automatico.
Capacità di carico: 18 (cespi di lattuga) / 10
Kg per ciclo (verdura pesante). Velocità di
rotazione cesto: 330 giri/m. Monofase

0,75 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50 Hz
LxPxH 578x639x1005 mm Kg 64  m³ 0,63
Accessori inclusi:
653304 Cesto in resina per centrifuga verdure

da 10 kg
1

601987
ELX65F25 4.433,00

Centrifuga verdure con cesto in inox e base
alluminio (volume 65 lt). Ciclo centrifuga
automatico. Capacità di carico: 18 (cespi di
lattuga) / 10 Kg per ciclo (verdura pesante).
Velocità di rotazione cesto: 330 giri/m.
Trifase

0,75 kW (elettr.) 220-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 578x639x1005 mm Kg 75  m³ 0,65
Accessori inclusi:
653303 Cesto in inox per centrifuga verdure

da 10 kg
1

601980
ELX65XF5 4.799,00

Preparazione dinamica

Lavaverdure & Centrifughe

Centrifughe per verdure - ELX65

230



Accessori per ELX65

Descrizione Codice EUR

Cesto in inox per centrifuga verdure da 10
kg

LxPxH 485x485x420 mm Kg 16  m³ 0,19 653303
BKX65 903,00

Cesto in resina per centrifuga verdure da 10
kg

LxPxH 460x460x435 mm Kg 10  m³ 0,19 653304
BK65 435,00

Preparazione dinamica

Lavaverdure & Centrifughe
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Affettatrice a gravità con trasmissione a cinghia (Poly-V). Motore di movimentazione della lama
ventilato. Regolazione spessore di taglio (0-15mm). Adatta per affettare salami, prosciutti e carne cotta
in genere. Versione automatica: dispositivo di conteggio fette elettronico, possibilità di variare la
velocità e la corsa del carrello a seconda della tipologia di prodotto da affettare. Dotata di
microinterruttore su coprilama e manopole in alluminio. Regolazione spessore di taglio (0-24mm).
Adatta per tutti i tipi di salumi e carni (senza osso)

Descrizione Codice EUR

Affettatrice a gravità, diametro lama 250
mm, capacita' di taglio: 170x170 (quadrato);
170 (tondo); 220x145 (rettangolare).
Trasmissione a cinghia. Semiprofessionale

0,15 kW (elettr.) 230 V 1N 50 Hz
LxPxH 510x420x380 mm Kg 25  m³ 0,14

601144
MSL25B 1.253,00

Affettatrice a gravita', diametro lama 250
mm, capacita' di taglio: 160x160 (quadrato);
170 (tondo); 220x145 (rettangolare).
Trasmissione a cinghia

0,19 kW (elettr.) 230 V 1N 50 Hz
LxPxH 510x420x370 mm Kg 23  m³ 0,19

601130
MSG25B 1.670,00

Affettatrice a gravita', diametro lama 300
mm, capacita' di taglio: 185x185 (quadrato);
190 (tondo); 250x170 (rettangolare).
Trasmissione a cinghia

0,19 kW (elettr.) 230 V 1N 50 Hz
LxPxH 620x510x450 mm Kg 32  m³ 0,28

601131
MSG30B 2.186,00

Affettatrice a gravita', diametro lama 350
mm, capacita' di taglio: 210x210 (quadrato);
210 (tondo); 270x190 (rettangolare).
Trasmissione a cinghia

0,38 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 695x560x520 mm Kg 45  m³ 0,34

601132
MSG35B 3.014,00

Affettatrice a gravita', diametro lama 370
mm, capacita' di taglio: 220x220 (quadrato);
220 (tondo); 270x200 (rettangolare).
Trasmissione a cinghia

0,38 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 710x560x520 mm Kg 46  m³ 0,34

601133
MSG37B 3.321,00

Preparazione dinamica

Affettatrici

Affettatrici a gravità - Trasmissione a cinghia

232



(Affettatrici a gravità - Trasmissione a cinghia)

Descrizione Codice EUR

Affettatrice a gravità automatica con
display contafette, velocità e corsa del
carrello variabili, diametro lama 330 mm,
capacità di taglio: 130x130 (quadrato); 200
(tondo); 130x255 (rettangolare).
Trasmissione a cinghia

0,38 kW (elettr.) 230 V 1N 50 Hz
LxPxH 690x578x531 mm Kg 66  m³ 0,33

603329
FM33B 8.792,00

Nota: disponibili, a richiesta, anche versioni con diametro lama diversi

Affettatrici a gravità - Trasmissione ad ingranaggi

Affettatrici a gravità con trasmissione ad ingranaggi. Il sistema di guida ad ingranaggio assicura
continuità ed affidabilità nel taglio. Motore di movimentazione della lama ventilato. Regolazione
spessore di taglio (0-23mm). Adatte per affettare salami, prosciutti e carne cotta in genere. Versione
automatica: il sistema di guida ad ingranaggio assicura continuità ed affidabilità nel taglio. Motore di
movimentazione della lama ventilato, pensato per l'uso intensivo dell'apparecchiatura. Regolazione
spessore di taglio (0-23mm). Adatta per affettare salami, prosciutti e carne cotta in genere

Descrizione Codice EUR

Affettatrice a gravita', diametro lama 300
mm, capacita' di taglio: 185x185 (quadrato);
210 (tondo); 255x165 (rettangolare).
Trasmissione ad ingranaggi

0,50 kW (elettr.) 230 V 1N 50 Hz
LxPxH 720x520x520 mm Kg 42  m³ 0,33

601134
MSG30G 3.460,00

Affettatrice a gravita', diametro lama 350
mm, capacita' di taglio: 210x210 (quadrato);
240 (tondo); 300x185 (rettangolare).
Trasmissione ad ingranaggi

0,50 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 760x530x550 mm Kg 57  m³ 0,49

601135
MSG35G 3.802,00

Preparazione dinamica

Affettatrici
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(Affettatrici a gravità - Trasmissione ad ingranaggi)

Descrizione Codice EUR

Affettatrice a gravita', diametro lama 300
mm, copertura della lama in teflon.
Capacità di taglio: 185x185 (quadrato); 210
(tondo); 255x165 (rettangolare).
Trasmissione ad ingraggi

0,50 kW (elettr.) 230 V 1N 50 Hz
LxPxH 720x520x520 mm Kg 42  m³ 0,33

601137
MSG30GT 3.856,00

Affettatrice a gravita' automatica, diametro
lama 300 mm, capacita' di taglio: 180x180
(quadrato); 200 (tondo); 230x165
(rettangolare). Trasmissione ad ingranaggi

0,50 kW (elettr.) 230 V 1N 50 Hz
LxPxH 760x520x590 mm Kg 55  m³ 0,39

601009
MSGA30G 5.109,00

Nota: per la versione automatica è disponibile, a richiesta, il dispositivo conta fette automatico ed il
variatore di velocita'

Affettatrici verticali - Trasmissione a cinghia

Affettatrici verticali con trasmissione a cinghia (Poly-V). Motore di movimentazione della lama
ventilato. Regolazione spessore di taglio: 0-15mm (diam. lama 250/300mm)e 0-30mm (diam. lama
350/370mm). Ideali per ristoranti, mense e macellerie. Adatte per il taglio della carne cruda. Versioni
con braccio salumi: motore di movimentazione della lama ventilato. Regolazione spessore di taglio 0-
15mm (diam. lama 300mm) e 0-24mm (diam. lama 350/370mm). Adatte per affettare salami e prosciutti

Descrizione Codice EUR

Affettatrice verticale, diametro lama 250
mm, capacita' di taglio: 180x180 (quadrato);
180 (tondo); 220x180 (rettangolare).
Trasmissione a cinghia

0,12 kW (elettr.) 230 V 1N 50 Hz
LxPxH 520x550x450 mm Kg 34  m³ 0,19

601138
MSV25B 2.134,00

Affettatrice verticale, diametro lama 300
mm, capacita' di taglio: 220x220 (quadrato);
220 (tondo); 230x220 (rettangolare).
Trasmissione a cinghia

0,20 kW (elettr.) 230 V 1N 50 Hz
LxPxH 650x630x540 mm Kg 39  m³ 0,33

601139
MSV30B 2.921,00

Preparazione dinamica

Affettatrici
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(Affettatrici verticali - Trasmissione a cinghia)

Descrizione Codice EUR

Affettatrice verticale, diametro lama 350
mm, capacita' di taglio: 265x265
(quadrato); 265 (tondo); 340x265
(rettangolare). Trasmissione a cinghia

0,38 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 700x630x560 mm Kg 60  m³ 0,53

601140
MSV35B 3.731,00

Affettatrice verticale, diametro lama 370
mm, capacita' di taglio: 270x270 (quadrato);
270 (tondo); 340x270 (rettangolare).
Trasmissione a cinghia

0,38 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 715x630x570 mm Kg 64  m³ 0,51

601141
MSV37B 3.839,00

Affettatrice verticale, con braccio per taglio
salumi, diam. lama 300 mm e capacità di
taglio: 220x220 (quadrato); 220 (tondo);
230x220 (rettangolare). Trasmissione a
cinghia.

0,21 kW (elettr.) 230 V 1N 50 Hz
LxPxH 590x570x500 mm Kg 57  m³ 0,33

603330
LUX300BS 2.941,00

Affettatrice verticale, con braccio per taglio
salumi, diam. lama 350 mm e capacità di
taglio: 265x265 (quadrato); 265 (tondo);
340x265 (rettangolare). Trasmissione a
cinghia.

0,37 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 740x630x560 mm Kg 59  m³ 0,51

603331
LUX350BS 3.723,00

Affettatrice verticale, con braccio per taglio
salumi, diam. lama 370 mm e capacità di
taglio: 265x265 (quadrato); 265 (tondo);
340x265 (rettangolare). Trasmissione a
cinghia.

0,37 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 765x630x570 mm Kg 69  m³ 0,51

603332
LUX370BS 3.807,00

Preparazione dinamica

Affettatrici
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Affettatrici verticali con trasmissione ad ingranaggi. Motore di movimentazione della lama ventilato.
Regolazione spessore di taglio 0-15mm (diam. lama 300mm)e 0-24mm (diam. lama 350). Adatte per il
taglio di carne cruda, salami ed affettati in generale

Descrizione Codice EUR

Affettatrice verticale, diametro lama 300
mm, capacita' di taglio: 220x240 (quadrato);
220 (tondo); 230x220 (rettangolare).
Trasmissione ad ingranaggi

0,38 kW (elettr.) 230 V 1N 50 Hz
LxPxH 680x580x480 mm Kg 46  m³ 0,40

601142
MSV30G 2.877,00

Affettatrice verticale, diametro lama 350
mm, capacita' di taglio: 265x265
(quadrato); 265 (tondo); 340x265
(rettangolare).Trasmissione ad ingranaggi

0,38 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 770x750x510 mm Kg 58  m³ 0,51

601143
MSV35G 3.721,00

Preparazione dinamica

Affettatrici

Affettatrici verticali - Trasmissione ad ingranaggi
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Affettapane

TIPOLOGIA CLIENTE CARATTERISTICHE

ff Ristoranti / Società di Catering / 
Mense   

ff da 50 a 500 coperti

ff Utlizzo: posizionato in una sala 
da pranzo alla fine di una linea 
self-service per rifornire il cestello 
del pane

ff Lama specificamente progettata 
per evitare lo sbriciolamento del 
pane e garantire fette di aspetto 
eccellente
ff Sicurezza dell’operatore garantita 
durante l’utilizzo e la pulizia

CPX

Preparazione dinamica
Affettapane



Affettapane - CPX

Affettapane elettrico ad una bocca, ideale per la preparazione di pane a fette tipo baguette o filoni,
diam. max 174 x 110mm. Separatore che consente il taglio di 2 baguette alla volta. Dispositivo di
sicurezza sulla bocca d’uscita grazie ad una griglia mobile. Arresto del motore all’apertura del
coperchio. Spessore delle fette regolabile da 8 a 60 mm. Nuovo pannello di controllo digitale piatto

Descrizione Codice EUR

Affettapane elettrico. Capacita' oraria fino
a 14.000 fette

0,37 kW (elettr.) 220-240 V 1N 50 Hz
LxPxH 472x418x857 mm Kg 37  m³ 0,14

603265
CPXF215 3.387,00

Accessori per Affettapane CPX

Descrizione Codice EUR

Cavalletto con ripiano orientabile completo
di bacinella GN 1/1 in policarbonato

LxPxH 445x690x576 mm Kg 16  m³ 0,24 653180
TT11 1.000,00

Preparazione dinamica
Affettapane
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Confezionatrici sottovuoto

Accessori Opzionali*

Accessori Inclusi

*a listino

650008: Kit per confezionamento 
sottovuoto esterno

Tavolette in polietilene per regolare l’altezza della camera in funzione dell’ingombro del 
cibo da confezionare (1 pezzo nei modelli fino a 10 m3/h; 2 pezzi negli altri modelli)

650009, 650010, 650011: 
Piani in inox inclinati per 
confezionamento
sottovuoto di liquidi

Selezione buste per sottovuoto (non a listino) 
Conservazione Conservazione e cottura

Buste standard Buste standard per 
cottura fino a 120°C

Buste goffrate (vuoto 
esterno alla camera)

Buste termoretraibili (da 
immergere in acqua 
calda dopo la saldatura 
per far aderire la busta 
al prodotto), salva 
spazio, per cottura fino 
a 120°C

Buste in Carta Fata 
da -50° a 200 °C

Preparazione dinamica

Confezionatrici sottovuoto



Confezionatrici sottovuoto

Vuoto Esterno in contenitori esterni (immissione di gas inerte non attivabile)

Vuoto Esterno in buste esterne (immissione di gas inerte non attivabile)

Contenitori specifici per 
sottovuoto dotati di coperchio 
speciale con valvola e tubo non 
a listino.

650008: Kit per confezionamento sottovuoto 
esterno – da avvitare dentro alla specifica 
apertura per collegare la camera sottovuoto 
al contenitore esterno tramite un tubo.

N.B.: non va utilizzato il kit per confezionamento

Programma Vuoto Esterno –
coperchio aperto, barra saldante non attiva

La pompa vuoto aspira l’aria dal contenitore 
esterno attraverso un tubo fino al 
raggiungimento dei valori di vuoto ed extra 
vuoto impostati.

Se il cibo da confezionare è più voluminoso 
della camera, è possibile operare nel  
seguente modo:

► ruotare la barra saldante di 180°
► tenere la busta (che deve essere goffrata)

fuori dalla camera appoggiando l’apertura
sulla barra

► chiudere il coperchio
► selezionare il programma std di sottovuoto

apertura

Preparazione dinamica

Confezionatrici sottovuoto



Da banco - funzioni avanzate

Gamma di confezionatrici sottovuoto progettate per soddisfare le esigenze di conservabilità, igiene e
qualità degli alimenti confezionati. La gamma comprende confezionatrici compatte da banco con
(modello EVP31G) o senza la predisposizione per gas inerte (per confezionamento in ATMOSFERA
PROTETTIVA). Adatte alle necessità delle piccole e medie utenze, gastronomie e macellerie. 10
programmi: 4 programmi personalizzabili, 1 programma vuoto esterno e 5 programmi speciali

Descrizione Codice EUR

Confezionatrice sottovuoto da banco 8
m3/h, barra saldante da 310mm. Opzione
Vuoto Esterno (accessorio Kit adattatore).
Dimensioni camera (vasca+coperchio)
326x240x153 mm.

0,70 kW (elettr.) 220 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 390x502x345 mm Kg 41  m³ 0,16

600113
EVP302 3.682,00

Confezionatrice sottovuoto da banco 10
m3/h, barra saldante da 310mm. Opzione
Vuoto Esterno (accessorio Kit adattatore).
Dimensioni camera (vasca+coperchio)
326x240x178 mm.

0,70 kW (elettr.) 220 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 390x640x330 mm Kg 50  m³ 0,15

600114
EVP31N 3.839,00

Confezionatrice sottovuoto (gas inerte) da
banco 10 m3/h, barra saldante da 310mm.
Opzione Vuoto Esterno (accessorio Kit
adattatore). Dimensioni camera
(vasca+coperchio) 326x240x178 mm.

0,70 kW (elettr.) 230 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 390x640x330 mm Kg 49  m³ 0,15

600116
EVP31G 4.242,00

Accessori per confezionatrici sottovuoto da banco - funzioni avanzate

Descrizione Codice EUR

Piano in inox inclinato per confezionamento
sottovuoto di liquidi per macchine da 6, 8 e
10 m3/h

LxPxH 1x1x1 mm Kg 0,50  m³ 0,02

650009
IFT610 228,00

Preparazione dinamica

Confezionatrici sottovuoto
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Gamma di confezionatrici sottovuoto progettate per soddisfare le esigenze di conservabilità, igiene e
qualità degli alimenti confezionati. La gamma comprende confezionatrici da banco con dispositivo
Soft-air meccanico (per regolare il rientro dell’aria in camera a fine ciclo, con diversi livelli di velocità),
con o senza la predisposizione per gas inerte (per confezionamento in ATMOSFERA PROTETTIVA).
Adatte alle necessità di medie e medio-grandi utenze (da 100 a 400 coperti giorno), gastronomie e
macellerie. 8 programmi personalizzabili e programma vuoto esterno

Descrizione Codice EUR

Confezionatrice sottovuoto da banco 20
m3/h, barra saldante da 450mm. Soft-air.
Opzione Vuoto Esterno (accessorio Kit
adattatore). Dimensioni camera
(vasca+coperchio) 466x405x217 mm.

1,10 kW (elettr.) 220 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 550x645x500 mm Kg 97  m³ 0,34

600041
EVP45 5.796,00

Confezionatrice sottovuoto (gas inerte) da
banco 20 m3/h, barra saldante da 450mm.
Soft-air. Opzione Vuoto Esterno (accessorio
Kit adattatore). Dimensioni camera
(vasca+coperchio) 466x405x217 mm.

1,10 kW (elettr.) 230 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 550x645x500 mm Kg 97  m³ 0,29

600042
EVP45G 6.187,00

Accessori per confezionatrici sottovuoto da banco

Descrizione Codice EUR

Piano in inox inclinato per confezionamento
sottovuoto di liquidi per macchine da 6, 8 e
10 m3/h

LxPxH 1x1x1 mm Kg 0,50  m³ 0,02

650009
IFT610 228,00

Piano in inox inclinato per confezionamento
sottovuoto di liquidi per macchine da 20
m3/h

LxPxH 1x1x1 mm Kg 3,50  m³ 0,03

650010
IFT20 290,00

Nota: buste sottovuoto disponibili come ricambi

Preparazione dinamica

Confezionatrici sottovuoto

Da banco
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Su ruote

Gamma di confezionatrici sottovuoto progettate per soddisfare le esigenze di conservabilità, igiene e
qualità degli alimenti confezionati. La gamma comprende confezionatrici su ruote con o senza
dispositivo Soft-air meccanico (per regolare il rientro dell’aria in camera a fine ciclo, con diversi livelli di
velocità), con o senza la predisposizione per gas inerte (per confezionamento in ATMOSFERA
PROTETTIVA). Adatte alle necessità delle piccole, medie e medio-grandi utenze (da 100 a 400 coperti
giorno), gastronomie e macellerie. 8 programmi personalizzabili e programma vuoto esterno

Descrizione Codice EUR

Confezionatrice sottovuoto su ruote 20
m3/h, barra saldante da 450mm. Soft-air.
Opzione Vuoto Esterno (accessorio Kit
adattatore). Dimensioni camera
(vasca+coperchio) 466x405x217 mm.

1,10 kW (elettr.) 220 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 550x680x1013 mm Kg 114  m³ 0,88

600043
EVP45F 6.919,00

Confezionatrice sottovuoto (gas inerte) su
ruote 20 m3/h, barra saldante da 450mm.
Soft-air. Opzione Vuoto Esterno (accessorio
Kit adattatore). Dimensioni camera
(vasca+coperchio) 466x405x217 mm.

1,10 kW (elettr.) 230 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 550x680x1013 mm Kg 114  m³ 0,56

600044
EVP45FG 7.617,00

Confezionatrice sottovuoto su ruote 40
m3/h, barra saldante da 508mm. Soft-air.
Dimensioni camera (vasca+coperchio)
612,5x518x231 mm, adatta per GN 1/1.

1,50 kW (elettr.) 380 V 3 50 Hz
LxPxH 765x760x1030 mm Kg 187  m³ 0,85

600045
EVP50F 10.801,00

Confezionatrice sottovuoto (gas inerte) su
ruote 40 m3/h, barra saldante da 508mm
(laterale dx). Soft-air. Dimensioni camera
(vasca+coperchio) 612.5x518x231 mm.

1,50 kW (elettr.) 380 V 3 50 Hz
LxPxH 765x760x1030 mm Kg 200  m³ 0,82

600046
EVP50FG 11.282,00

Confezionatrice sottovuoto su ruote 60
m3/h, 2 barre saldanti da 650mm.
Dimensioni camera (vasca+coperchio)
611x670x286 mm, adatta per GN 1/1.

2,50 kW (elettr.) 380 V 3 50 Hz
LxPxH 820x930x1050 mm Kg 287  m³ 1,17

600047
EVP65F 13.838,00

Preparazione dinamica

Confezionatrici sottovuoto
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Descrizione Codice EUR

Piano in inox inclinato per confezionamento
sottovuoto di liquidi per macchine da 20
m3/h

LxPxH 1x1x1 mm Kg 3,50  m³ 0,03

650010
IFT20 290,00

Piano in inox inclinato per confezionamento
sottovuoto di liquidi per macchine da 40
m3/h

LxPxH 1x1x1 mm Kg 1  m³ 0,01

650011
IFT40 453,00

Nota: buste sottovuoto disponibili come ricambi

Da banco - con stampante etichette HACCP

Gamma di confezionatrici sottovuoto progettate per soddisfare le esigenze di conservabilità, igiene e
qualità degli alimenti confezionati. La gamma comprende confezionatrici da banco con dispositivo
Soft-air elettronico (per regolare il rientro dell’aria in camera a fine ciclo, con diversi livelli di velocità),
con o senza la predisposizione per gas inerte (per confezionamento in ATMOSFERA PROTETTIVA). La
stampante di etichette HACCP fornisce le informazioni essenziali sul processo di confezionamento.
Adatte alle necessità delle piccole, medie e medio-grandi utenze (da 100 a 400 coperti giorno),
gastronomie e macellerie. 10 programmi personalizzabili e 7 funzioni avanzate

Descrizione Codice EUR

Confezionatrice sottovuoto (gas inerte) da
banco con stampante HACCP 20 m3/h,
barra saldante da 450mm. Soft-air. Opzione
Vuoto Esterno (accessorio Kit adattatore).
Dimensioni camera (vasca+coperchio)
466x405x217 mm.

1,10 kW (elettr.) 230 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 550x645x500 mm Kg 97  m³ 0,29

600049
EVP45GNXT 7.341,00

Preparazione dinamica

Confezionatrici sottovuoto

Accessori per confezionatrici sottovuoto su ruote
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(Da banco - con stampante etichette HACCP)

Descrizione Codice EUR

Confezionatrice sottovuoto da banco con
stampante HACCP 20 m3/h, barra saldante
da 450mm. Soft-air. Opzione Vuoto Esterno
(accessorio Kit adattatore). Dimensioni
camera (vasca+coperchio) 466x405x217
mm.

1,10 kW (elettr.) 220 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 550x645x500 mm Kg 97  m³ 0,29

600048
EVP45NXT 6.731,00

Accessori per confezionatrici sottovuoto da banco - con stampante etichette 
HACCP

Descrizione Codice EUR

Piano in inox inclinato per confezionamento
sottovuoto di liquidi per macchine da 20
m3/h

LxPxH 1x1x1 mm Kg 3,50  m³ 0,03

650010
IFT20 290,00

Nota: buste sottovuoto e rotoli etichette per stampante disponibili come ricambi

Preparazione dinamica

Confezionatrici sottovuoto
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Descrizione Codice EUR

Confezionatrice sottovuoto su ruote con
stampante HACCP 20 m3/h, barra saldante
da 450mm. Soft-air. Opzione Vuoto Esterno
(accessorio Kit adattatore). Dimensioni
camera (vasca+coperchio) 466x405x217
mm.

1,10 kW (elettr.) 220 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 550x680x1013 mm Kg 114  m³ 0,56

600050
EVP45FNXT 8.358,00

Confezionatrice sottovuoto (gas inerte) su
ruote con stampante HACCP 20 m3/h,
barra saldante da 450mm. Soft-air. Opzione
Vuoto Esterno (accessorio Kit adattatore).
Dimensioni camera (vasca+coperchio)
466x405x217 mm.

1,10 kW (elettr.) 230 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 550x680x1013 mm Kg 114  m³ 0,56

600051
EVP45FGNXT 9.010,00

Confezionatrice sottovuoto (gas inerte) su
ruote con stampante HACCP 40 m3/h,
barra saldante da 508 mm (laterale destra).
Soft-air. Dimensioni camera
(vasca+coperchio) 612.5x518x231 mm.

1,50 kW (elettr.) 380 V 3 50 Hz
LxPxH 765x760x1030 mm Kg 200  m³ 0,82

600053
EVP50FGNXT 12.679,00

Confezionatrice sottovuoto su ruote con
stampante HACCP 40 m3/h, barra saldante
da 508 mm (laterale destra). Soft-air.
Dimensioni camera (vasca+coperchio)
612.5x518x231 mm.

1,50 kW (elettr.) 380 V 3 50 Hz
LxPxH 765x760x1030 mm Kg 182  m³ 0,85

600052
EVP50FNXT 11.849,00

Confezionatrice sottovuoto su ruote con
stampante HACCP 60 m3/h, 2 barre
saldanti da 650 mm (laterali). Soft-air.
Dimensioni camera (vasca+coperchio)
611x670x286 mm.

2,50 kW (elettr.) 380 V 3 50 Hz
LxPxH 820x930x1050 mm Kg 287  m³ 1,17

600054
EVP65FNXT 17.818,00

Preparazione dinamica

Confezionatrici sottovuoto
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Su ruote - con stampante etichette HACCP

Gamma di confezionatrici sottovuoto progettate per soddisfare le esigenze di conservabilità, igiene e
qualità degli alimenti confezionati. La gamma comprende confezionatrici su ruote con dispositivo Soft-
air elettronico (per regolare il rientro dell’aria in camera a fine ciclo, con diversi livelli di velocità), con o
senza la predisposizione per gas inerte (per confezionamento in ATMOSFERA PROTETTIVA). La
stampante di etichette HACCP fornisce le informazioni essenziali sul processo di confezionamento.
Adatte alle necessità delle piccole, medie e medio-grandi utenze (da 100 a 400 coperti giorno),
gastronomie e macellerie. 10 programmi personalizzabili e 7 funzioni avanzate



Accessori per confezionatrici sottovuoto su ruote - con stampante etichette 
HACCP

Descrizione Codice EUR

Piano in inox inclinato per confezionamento
sottovuoto di liquidi per macchine da 20
m3/h

LxPxH 1x1x1 mm Kg 3,50  m³ 0,03

650010
IFT20 290,00

Piano in inox inclinato per confezionamento
sottovuoto di liquidi per macchine da 40
m3/h

LxPxH 1x1x1 mm Kg 1  m³ 0,01

650011
IFT40 453,00

Nota: buste sottovuoto e rotoli etichette per stampante disponibili come ricambi

Preparazione dinamica

Confezionatrici sottovuoto
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Pratico film-dispenser ideale per avvolgere con pellicola estensibile vari prodotti alimentari. Piastra
calda per la saldatura della pellicola con differenti livelli di temperatura. Pulsante per il taglio a caldo
della pellicola

Descrizione Codice EUR

Sigillatrice manuale per pellicola (rotolo
max da 500mm)

0,29 kW (elettr.) 220 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 600x540x130 mm Kg 9  m³ 0,06

603352
MINSP5 614,00

Accessori per confezionatrici sottovuoto manuali

Descrizione Codice EUR

Rotolo pellicola da 450mm

LxPxH 100x100x500 mm Kg 10  m³ 0,03
653587

SF450 109,00

Preparazione dinamica

Confezionatrici sottovuoto

Confezionatrici sottovuoto manuali - dispenser
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Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie

Mescolatrici planetarie

5 litri
BE5 - da banco - elettronica 256
Accessori per BE5 257

8 litri
BE8 - da banco - elettronica 259
Accessori per BE8 260

20 litri
XBB20 - a pavimento - elettronica 262
Accessori per XBB20 262

30 litri
XBB30 - a pavimento - elettronica 264
Accessori per XBB30 264

40 litri
MB40 - a pavimento - elettromeccanica 266
MBE40 - a pavimento - elettronica 267
Accessori per MB40 e MBE40 268

60 litri
BMX60 - a pavimento - meccanica 270
BMXE60 - a pavimento elettromeccanica 272
XBE60 - a pavimento - elettronica 272
Accessori per BMX60/BMXE60 e XBE60 273

80 litri
BMXE80 - a pavimento - elettromeccanica 275
XBE80 - a pavimento - elettronica 276
Accessori per BMXE80 e XBE80 277

Impastatrici

Impastatrice a forcella
Impastatrice a forcella - BPO25 - 25 litri 280
Accessori per BPO25 280
Impastatrice a forcella - BPO45 - 40 litri 280
Accessori per BPO45 281

Impastatrice a spirale
Impastatrice a spirale ZSP - da 12 a 49 litri - 1 velocità 281
Impastatrice a spirale PSF50 - 50 litri - 2 velocità 283
Impastatrice a spirale PSR100 - 90 litri - 2 velocità 283



Sfogliatrici per pasticceria

Sfogliatrici per pasticceria
LMP400 - da tavolo manuale - 400 mm 285
LMP500 - da tavolo - 500 mm 285
Accessori per LMP500 286
LMP500BT - da tavolo - a tappeti - 500 mm 286
Accessori per LMP500BT 287
LMP500BF - a pavimento - a tappeti - 500 mm 287
Accessori per LMP500BF 288
LMP600BF - a pavimento - a tappeti - 600 mm 288
Accessori per LMP600BF 289



TIPOLOGIA CLIENTE CARATTERISTICHE

BE5 BE8

ff Panetterie / Pasticcerie / 
Pizzerie 
ff da 10 a 50 coperti

ff Capacità d’impasto max. 
(60% di acqua): 
5 l.: 1,5 kg di farina 
8 l.: 2,5 kg di farina

ff Modelli da banco facilmente spostabili
ff Potente motore asincrono, silenzioso, per uso 
intensivo e professionale: impastare, mescolare ed 
emulsionare
ff Robusto schermo di protezione privo di bisfenolo-A 
(BPA) con sistema “a clip” (senza viti) per una facile 
rimozione
ff Modelli con variatore elettronico della velocità da 
20-220 giri/m. (movimento planetario)
ff Utensili in acciaio inox, vasca in acciaio inox e 
schermo di protezione lavabili in lavastoviglie
ff Modelli con e senza presa accessori
ff Dispositivo di rilevamento della vasca che permette 
l’attivazione della macchina solo quando la vasca è 
adeguatamente installata e posizionata insieme allo 
schermo di sicurezza

XBB20

ff Panetterie / Pasticcerie / 
Pizzerie 
ff da 50 a 150 coperti

ff Capacità d’impasto max. 
(60% di acqua):  
20 l.: 7 kg di farina

ff Costruzione robusta e rinforzata per impasti intensivi
ff 3 velocità fisse (40, 80, 160 giri/m.) e variatore 
elettronico di velocità (da 30 a 175 giri/m.)
ff Potente motore asincrono, silenzioso, per uso 
intensivo e professionale: impastare, mescolare ed 
emulsionare
ff Lo schermo di protezione cieco è privo di BPA e 
limita la fuoriuscita di farina e di pericolose particelle 
di polveri usate nelle preparazioni per pasticceria e 
panetteria
ff Lo schermo di protezione cieco, la griglia di 
protezione, sono facilmente estraibili per la pulizia e 
lavabili in lavastoviglie
ff Pannello comandi piatto, resistente all’acqua e 
dotato di timer
ff Presa accessori non disponibile
ff Dispositivo di rilevamento della vasca che permette 
l’attivazione della macchina solo quando la vasca è 
adeguatamente installata e posizionata insieme allo 
schermo di sicurezza

XBB30

ff Panetterie / Pasticcerie / 
Pizzerie 
ff da 100 a 300 coperti 

ff Capacità d’impasto max. 
(60% di acqua):  
30 l.: 8 kg di farina

Mescolatrici Planetarie  
Panetterie / Pasticcerie / Pizzerie 
Guida alla scelta

Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie

Mescolatrici planetarie



TIPOLOGIA CLIENTE CARATTERISTICHE

MB40 - MBE40

ff Panetterie / Pasticcerie / 
Pizzerie 
ff da 100 a 400 coperti

ff Capacità d’impasto max. 
(60% di acqua):  
40 l.: 10 kg di farina

ff Costruzione robusta e rinforzata per impasti intensivi
ff Variatore elettronico di velocità e/o 3 velocità fisse
ff Potente motore asincrono, silenzioso, per uso 
intensivo e professionale: impastare, mescolare ed 
emulsionare
ff Lo schermo di protezione cieco è privo di BPA e 
limita la fuoriuscita di farina e di pericolose particelle 
di polveri usate nelle preparazioni per pasticceria e 
panetteria
ff Lo schermo di protezione cieco, la griglia di 
protezione, sono facilmente estraibili per la pulizia e 
lavabili in lavastoviglie
ff Pannello comandi resistente all’acqua e dotato di 
timer
ff Dispositivo di rilevamento della vasca che permette 
l’attivazione della macchina solo quando la vasca è 
adeguatamente installata e posizionata insieme allo 
schermo di sicurezza

BMX60-BMXE60-XBE60

ff Panetterie / Pasticcerie / 
Pizzerie 
ff da 400 a 800 coperti

ff Capacità d’impasto max. 
(60% di acqua): 
60 l.: 20 kg di farina 
80 l.: 25 kg di farina

ff Modelli a pavimento ad alta produttività
ff Potente motore asincrono, silenzioso, per uso 
intensivo e professionale: impastare, mescolare, 
emulsionare
ff Lo schermo di protezione cieco è privo di BPA e 
limita la fuoriuscita di farina e di pericolose particelle 
di polveri usate nelle preparazioni per pasticceria e 
panetteria
ff Lo schermo di protezione cieco, la griglia di 
protezione, sono facilmente estraibili per la pulizia e 
lavabili in lavastoviglie
ff Pannello comandi resistente all’acqua e dotato di 
timer, illuminazione vasca e sollevamento vasca 
motorizzato (a seconda dei modelli) 
ff Uncino a spirale in acciaio inox
ff Dispositivo di rilevamento della vasca che permette 
l’attivazione della macchina solo quando la vasca è 
adeguatamente installata e posizionata insieme allo 
schermo di sicurezza

XBE80 - BMXE80

Mescolatrici Planetarie  
Panetterie / Pasticcerie / Pizzerie 
Guida alla scelta

Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie

Mescolatrici planetarie



5 litri
BE5 - da banco - elettronica

Mescolatrice planetaria con vasca da 5 litri. Schermo di protezione della vasca trasparente. 3 utensili
in acciaio inox. Sistema di sollevamento ed abbassamento vasca attraverso un unico movimento dello
schermo. Potente motore asincrono, silenzioso e di lunga durata. Variazione elettronica della velocità
da 20 a 220 giri/m.(movimento planetario). Disponibile con o senza PRESA ACCESSORI tipo K

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 5 lt. Completa di
frusta inox, spatola inox, uncino a spirale
inox. Motore asincrono. Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità elettronico. Schermo di protezione
privo di BPA. Elettronica.

0,45 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 266x416x487 mm Kg 19  m³ 0,11
Accessori inclusi:
653295 Vasca in acciaio inox per

mescolatrice 5 lt
1

653756 Spatola inox per mescolatrice 5 lt 1
653757 Frusta inox per mescolatrice 5 lt 1
653765 Uncino a spirale inox per mescolatrice

5 lt
1

600192
BE5BY 1.483,00

Mescolatrice planetaria 5 lt. Completa di
frusta inox, spatola inox, uncino a spirale
inox. Motore asincrono. Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità elettronico.Schermo di protezione
privo di BPA. Presa accessori tipo K.
Elettronica.

0,45 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 266x416x487 mm Kg 19  m³ 0,11
Accessori inclusi:
653295 Vasca in acciaio inox per

mescolatrice 5 lt
1

653756 Spatola inox per mescolatrice 5 lt 1
653757 Frusta inox per mescolatrice 5 lt 1
653765 Uncino a spirale inox per mescolatrice

5 lt
1

600193
BE5BYA 1.629,00

Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie

Mescolatrici planetarie
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Descrizione Codice EUR

Vasca in acciaio inox per mescolatrice 5 lt

LxPxH 206x250x194 mm Kg 2  m³ 0,01
653295

CUV5 162,00

Uncino a spirale inox per mescolatrice 5 lt

LxPxH 85x50x205 mm Kg 1
653765

CRO5X 97,00

Spatola inox per mescolatrice 5 lt

LxPxH 135x40x205 mm Kg 1
653756

PAL5X 97,00

Frusta inox per mescolatrice 5 lt

LxPxH 130x130x205 mm Kg 1
653757

FOU5X 110,00

Schermo di protezione CHIUSO privo di
BPA per mescolatrice 5 lt senza presa K

LxPxH 255x255x150 mm Kg 1  m³ 0,03 653781
SPLG 243,00

Schermo di protezione CHIUSO privo di
BPA per mescolatrice 5 lt con presa K

LxPxH 255x255x150 mm Kg 1  m³ 0,02 653782
SPLGH 243,00

Accessori per BE5

Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie

Mescolatrici planetarie
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(Accessori per BE5)

Descrizione Codice EUR

Tritacarne 60 mm per macchine con presa
accessori tipo K (presa quadrata 12mm).
Corpo in alluminio. 1 disco inox con fori
diametro 6 mm.

LxPxH 167x175x340 mm Kg 2,10  m³ 0,01

653043
H60K 293,00

3 dischi (diametro fori 3 / 4,5 / 8 mm) per
accessorio tritacarne.

LxPxH 60x60x30 mm Kg 1 653044
DSETH60K 122,00

Kit pasta con attacco tipo K. 3 accessori.
Lasagne, Tagliatelle, Tagliolini

LxPxH 255x75x50 mm Kg 3 653300
PKLTT150 352,00

Accessorio pasta con attacco tip K per
spaghetti 2mm

LxPxH 255x75x50 mm Kg 2 653298
PKSPAG150 117,00

Accessorio pasta con attacco tipo K per
lasagne 142,5 mm

LxPxH 255x75x50 mm Kg 2 653296
PKL150 138,00

Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie

Mescolatrici planetarie
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Mescolatrice planetaria con vasca da 8 litri. Schermo di protezione della vasca trasparente. 3 utensili
in acciaio inox. Sistema di sollevamento ed abbassamento vasca attraverso un unico movimento dello
schermo. Potente motore asincrono, silenzioso e di lunga durata. Variazione elettronica della velocità
da 20 a 220 giri/m.(movimento planetario). Disponibile con o senza PRESA ACCESSORI tipo K

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 8 lt. Completa di
frusta inox, spatola inox, uncino a spirale
inox. Motore asincrono. Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità elettronico. Schermo di protezione
privo di BPA. Elettronica.

0,60 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 292x416x527 mm Kg 21  m³ 0,11
Accessori inclusi:
653766 Vasca inox per mescolatrice 8 lt 1
653767 Uncino a spirale inox per mescolatrice

8 lt
1

653768 Spatola inox per mescolatrice 8 lt 1
653769 Frusta inox per mescolatrice 8 lt 1

600195
BE8BY 1.829,00

Mescolatrice planetaria 8 lt. Completa di
frusta inox, spatola inox, uncino a spirale
inox. Motore asincrono. Sensore di
rilevamento presenza vasca, variatore di
velocità elettronico. Schermo di protezione
privo di BPA. Presa accessori tipo K.
Elettronica.

0,60 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 292x416x527 mm Kg 21  m³ 0,11
Accessori inclusi:
653766 Vasca inox per mescolatrice 8 lt 1
653767 Uncino a spirale inox per mescolatrice

8 lt
1

653768 Spatola inox per mescolatrice 8 lt 1
653769 Frusta inox per mescolatrice 8 lt 1

600196
BE8BYA 1.976,00

8 litri
BE8 - da banco - elettronica

Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie

Mescolatrici planetarie
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Accessori per BE8

Descrizione Codice EUR

Vasca inox per mescolatrice 8 lt

LxPxH 220x292x234 mm Kg 2  m³ 0,02
653766

CUV8 215,00

Uncino a spirale inox per mescolatrice 8 lt

LxPxH 112x242x42 mm Kg 1  m³ 0,01
653767

CRO8X 111,00

Spatola inox per mescolatrice 8 lt

LxPxH 147x243x42 mm Kg 1
653768

PAL8X 111,00

Frusta inox per mescolatrice 8 lt

LxPxH 143x250x143 mm Kg 1
653769

FOU8X 147,00

Schermo di protezione CHIUSO privo di
BPA per mescolatrice 5 lt senza presa K

LxPxH 255x255x150 mm Kg 1  m³ 0,03 653781
SPLG 243,00

Schermo di protezione CHIUSO privo di
BPA per mescolatrice 5 lt con presa K

LxPxH 255x255x150 mm Kg 1  m³ 0,02 653782
SPLGH 243,00

Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie

Mescolatrici planetarie
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(Accessori per BE8)

Descrizione Codice EUR

Tritacarne 60 mm per macchine con presa
accessori tipo K (presa quadrata 12mm).
Corpo in alluminio. 1 disco inox con fori
diametro 6 mm.

LxPxH 167x175x340 mm Kg 2,10  m³ 0,01

653043
H60K 293,00

3 dischi (diametro fori 3 / 4,5 / 8 mm) per
accessorio tritacarne.

LxPxH 60x60x30 mm Kg 1 653044
DSETH60K 122,00

Kit pasta con attacco tipo K. 3 accessori.
Lasagne, Tagliatelle, Tagliolini

LxPxH 255x75x50 mm Kg 3 653300
PKLTT150 352,00

Accessorio pasta con attacco tip K per
spaghetti 2mm

LxPxH 255x75x50 mm Kg 2 653298
PKSPAG150 117,00

Accessorio pasta con attacco tipo K per
lasagne 142,5 mm

LxPxH 255x75x50 mm Kg 2 653296
PKL150 138,00

Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie

Mescolatrici planetarie
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20 litri
XBB20 - a pavimento - elettronica

Mescolatrice planetaria con vasca da 20 litri. Diametro vasca 315 mm, profondità vasca 255 mm.
Corpo rinforzato per uso intensivo. Schermo e griglia di protezione. Scivolo estraibile per l'aggiunta di
ingredienti. Trasmissione rinforzata e potente motore asincrono. 3 velocita' preimpostate (40, 80 e 160
giri/m.) e variazione elettronica della velocità (10 livelli da 30 a 175 giri/m.) Pannello di controllo
digitale piatto resistente all'acqua. Timer

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 20 lt. Completa di
frusta rinforzata, spatola, uncino a spirale.
Motore asincrono. Sensore di rilevamento
presenza vasca, variatore di velocità
elettronico. Schermo di protezione privo di
BPA. Elettronica.

1,50 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 575x675x1220 mm Kg 117  m³ 0,97
Accessori inclusi:
650121 Vasca in inox per mescolatrice 20 lt 1
653114 Uncino a spirale per mescolatrice 20 lt 1
653116 Spatola per mescolatrice 20 lt 1
653254 Frusta rinforzata per mescolatrice 20 lt 1

600255
XBBE20B 7.759,00

Accessori per XBB20

Descrizione Codice EUR

Vasca in inox per mescolatrice 20 lt

LxPxH 460x340x300 mm Kg 7  m³ 0,07
650121

BW20 424,00

Uncino a spirale per mescolatrice 20 lt

LxPxH 185x185x320 mm Kg 1  m³ 0,02
653114

CRO20 214,00

Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie

Mescolatrici planetarie
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(Accessori per XBB20)

Descrizione Codice EUR

Spatola per mescolatrice 20 lt

LxPxH 205x70x320 mm Kg 1  m³ 0,02
653116

PAL20 197,00

Frusta per mescolatrice 20 lt

LxPxH 185x185x320 mm Kg 2  m³ 0,02
653109

FOU20 240,00

Frusta rinforzata per mescolatrice 20 lt

LxPxH 185x185x320 mm Kg 2  m³ 0,02
653254

FOUR20 278,00

Kit riduzione 10 lt (vasca, uncino, spatola e
frusta) per mescolatrice 20 lt

LxPxH 340x310x500 mm Kg 5  m³ 0,06 650122
KR10XB20 865,00

Telaio con 3 ruote da fissare sotto le
mescolatrici 20/30/40 lt (solo modelli XB)

LxPxH 400x540x195 mm Kg 3 653552
CASTEQ 808,00

Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie

Mescolatrici planetarie
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30 litri
XBB30 - a pavimento - elettronica

Mescolatrice planetaria con vasca da 30 litri. Diametro vasca 350 mm, profondità vasca 355 mm.
Corpo rinforzato per uso intensivo. Schermo e griglia di protezione. Scivolo estraibile per l'aggiunta di
ingredienti. Trasmissione rinforzata e potente motore asincrono. 3 velocita' preimpostate (40, 80 e 160
giri/m.) e variazione elettronica della velocità (10 livelli da 30 a 175 giri/m.) Pannello di controllo
digitale piatto resistente all'acqua. Timer

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 30 lt. Completa di
frusta rinforzata, spatola, uncino a spirale.
Motore asincrono. Sensore di rilevamento
presenza vasca. 3 velocità preimpostate e
variatore di velocità elettronico. Schermo di
protezione privo di BPA. Per uso intensivo,
adatto per le pasticcerie.

1,50 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 575x675x1220 mm Kg 120  m³ 0,97
Accessori inclusi:
650123 Vasca in inox per mescolatrice 30 lt 1
653161 Uncino a spirale per mescolatrice 30 lt 1
653165 Spatola per mescolatrice 30 lt 1
653253 Frusta rinforzata per mescolatrice 30 lt 1

600271
XBBE30B 8.124,00

Accessori per XBB30

Descrizione Codice EUR

Vasca in inox per mescolatrice 30 lt

LxPxH 370x350x500 mm Kg 8  m³ 0,11
650123

BW30 651,00

Uncino a spirale per mescolatrice 30 lt

LxPxH 180x180x380 mm Kg 1
653161
CRO30 253,00

Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie

Mescolatrici planetarie

264



(Accessori per XBB30)

Descrizione Codice EUR

Spatola per mescolatrice 30 lt

LxPxH 230x70x380 mm Kg 1,50  m³ 0,01
653165

PAL30 240,00

Frusta per mescolatrice 30 lt

LxPxH 200x200x380 mm Kg 1  m³ 0,02
653166

FOU30 293,00

Frusta rinforzata per mescolatrice 30 lt

LxPxH 200x200x380 mm Kg 2  m³ 0,03
653253

FOUR30 339,00

Kit riduzione 10 lt (vasca, uncino, spatola e
frusta) per mescolatrice 30 lt

LxPxH 280x465x380 mm Kg 6 650124
KR10XB30 835,00

Kit riduzione 20 lt (vasca, uncino, spatola e
frusta) per mescolatrice 30 lt

LxPxH 340x540x400 mm Kg 8  m³ 0,07 650125
KR20XB30 1.036,00

Carrello per vasca 30 litri (non può essere
usato se installato il telaio kit ruote cod.
653552)

LxPxH 310x564x984 mm Kg 10  m³ 0,24

653562
BT30XB 692,00

Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie
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(Accessori per XBB30)

Descrizione Codice EUR

Telaio con 3 ruote da fissare sotto le
mescolatrici 20/30/40 lt (solo modelli XB)

LxPxH 400x540x195 mm Kg 3 653552
CASTEQ 808,00

40 litri
MB40 - a pavimento - elettromeccanica

Mescolatrice planetaria con vasca da 40 litri. Diametro vasca 400 mm, profondità vasca 385 mm.
Corpo rinforzato per uso intensivo. Schermo e griglia di protezione. Scivolo estraibile per l'aggiunta di
ingredienti. Trasmissione rinforzata e potente motore asincrono. Variatore elettromeccanico di velocità
con 3 velocita' preimpostate (40, 80 e 160 giri/m). Sistema di sollevamento ed abbassamento vasca
tramite leva. Disponibile in versione trifase o monofase

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 40 lt. Completa di
frusta rinforzata, spatola, uncino a spirale.
Motore asincrono. Sensore di rilevamento
presenza vasca. Variatore
elettromeccanico con 3 velocità. Schermo
di protezione privo di BPA.
Elettromeccanica

2,20 kW (elettr.) 380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 655x810x1380 mm Kg 203  m³ 1,41
Accessori inclusi:
650128 Vasca in inox per mescolatrice 40 lt

modello MB/MBE
1

653092 Uncino a spirale per mescolatrice 40 lt 1
653093 Spatola per mescolatrice 40 lt 1
653127 Frusta rinforzata per mescolatrice 40

litri
1

600274
MB40B3 11.225,00

Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie
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Mescolatrice planetaria con vasca da 40 litri. Diametro vasca 400 mm, profondità vasca 385 mm.
Schermo e griglia di protezione. Timer. con 3 velocita' preimpostate (40, 80 e 160 giri/m.) e variazione
elettronica della velocità (10 livelli da 30 a 172 giri/m.). Sistema di sollevamento ed abbassamento
vasca tramite leva. Macchina concepita per le lavorazioni di prodotti da forno e di pasticceria grazie
al potente motore. Disponibile in versione trifase o monofase

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 40 lt. Completa di
frusta rinforzata, spatola, uncino a spirale.
Motore asincrono. Sensore di rilevamento
presenza vasca. 3 velocità preimpostate e
variatore di velocità elettronico. Schermo di
protezione privo di BPA. Elettronica.
Monofase

2,20 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 655x850x1370 mm Kg 195  m³ 1,41
Accessori inclusi:
650128 Vasca in inox per mescolatrice 40 lt

modello MB/MBE
1

653092 Uncino a spirale per mescolatrice 40 lt 1
653093 Spatola per mescolatrice 40 lt 1
653127 Frusta rinforzata per mescolatrice 40

litri
1

600276
MBE40B 10.858,00

Mescolatrice planetaria 40 lt. Completa di
frusta rinforzata, spatola e uncino a spirale.
Motore asincrono. Sensore di rilevamento
presenza vasca. 3 velocità preimpostate e
variatore di velocità elettronico. Schermo di
protezione privo di BPA. Elettronica. Trifase

2,20 kW (elettr.) 380-480 V 3 50/60 Hz
LxPxH 655x850x1370 mm Kg 195  m³ 1,41
Accessori inclusi:
650128 Vasca in inox per mescolatrice 40 lt

modello MB/MBE
1

653092 Uncino a spirale per mescolatrice 40 lt 1
653093 Spatola per mescolatrice 40 lt 1
653127 Frusta rinforzata per mescolatrice 40

litri
1

600275
MBE40B3 12.361,00

MBE40 - a pavimento - elettronica

Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie
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(MBE40 - a pavimento - elettronica)

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 40 lt. Completa di
frusta rinforzata, spatola e uncino a spirale.
Motore asincrono. Sensore di rilevamento
presenza vasca. 3 velocità preimpostate e
variatore di velocità. Schermo di protezione
privo di BPA. Presa accessori tipo H.
Elettronica. Per uso intensivo, adatto per le
pasticcerie.

2,20 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 655x850x1370 mm Kg 195  m³ 1,41
Accessori inclusi:
650128 Vasca in inox per mescolatrice 40 lt

modello MB/MBE
1

653092 Uncino a spirale per mescolatrice 40 lt 1
653093 Spatola per mescolatrice 40 lt 1
653127 Frusta rinforzata per mescolatrice 40

litri
1

600272
MBE40AB 11.712,00

Mescolatrice planetaria 40 lt, INOX.
Completa di frusta rinforzata, spatola e
uncino a spirale. Motore asincrono. Sensore
di rilevamento presenza vasca. 3 velocità
preimpostate e variatore di velocità .
Schermo di protezione privo di BPA.
Elettronica. Per uso intensivo, adatto per le
pasticcerie.

2,20 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 655x850x1370 mm Kg 195  m³ 1,41
Accessori inclusi:
650128 Vasca in inox per mescolatrice 40 lt

modello MB/MBE
1

653092 Uncino a spirale per mescolatrice 40 lt 1
653093 Spatola per mescolatrice 40 lt 1
653127 Frusta rinforzata per mescolatrice 40

litri
1

600273
MBE40XB 12.951,00

Accessori per MB40 e MBE40

Descrizione Codice EUR

Vasca in inox per mescolatrice 40 lt
modello MB/MBE

LxPxH 560x470x390 mm Kg 9  m³ 0,12 650128
BW40 961,00

Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie
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(Accessori per MB40 e MBE40)

Descrizione Codice EUR

Uncino a spirale per mescolatrice 40 lt

LxPxH 240x240x460 mm Kg 3  m³ 0,03
653092

CRO40 294,00

Spatola per mescolatrice 40 lt

LxPxH 280x80x460 mm Kg 3  m³ 0,03
653093

PAL40 294,00

Frusta fine (emulsioni) per mescolatrice 40 lt

LxPxH 250x250x460 mm Kg 3  m³ 0,03
653094

FOU40 384,00

Frusta rinforzata per mescolatrice 40 litri

LxPxH 250x250x460 mm Kg 3  m³ 0,03
653127
FOUR40 424,00

Kit riduzione 20 lt (vasca, uncino, spatola e
frusta) per mescolatrice 40 lt

LxPxH 560x470x440 mm Kg 11  m³ 0,12 650126
KR20MB40 1.239,00

Carrello per vasca 40/60/80 litri

LxPxH 356x654x1050 mm Kg 12  m³ 0,22
653585

BT468 593,00

Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie
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(Accessori per MB40 e MBE40)

Descrizione Codice EUR

Raschiatore per vasca mescolatrice 40 lt

LxPxH 140x140x510 mm Kg 2  m³ 0,01
650186

BS40 662,00

60 litri
BMX60 - a pavimento - meccanica

Mescolatrice planetaria con vasca da 60 litri. Diametro vasca 460 mm, profondità vasca 435 mm.
Schermo e griglia di protezione. Timer. Variazione meccanica della velocità a 2 livelli con scelta di
velocità compresa tra 1 e 10 (da 20 a 160 giri/m.). Sistema di sollevamento ed abbassamento della
vasca. Disponibile in versione INOX o in materiale anticorrosione

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 60 lt.
Completa di uncino a spirale in inox, frusta
con fili in inox, spatola in alluminio. Motore
asincrono. Sensore di rilevamento presenza
vasca. variatore di velocità meccanico.
Schermo di protezione privo di BPA.
illuminazione della vasca. Meccanica.

1,54 kW (elettr.) 220-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 685x1087x1445 mm Kg 330  m³ 1,70
Accessori inclusi:
650129 Vasca in inox per mescolatrice 60 lt 1
653083 Spatola per mescolatrice 60 lt 1
653084 Uncino a spirale in acciaio inox per

mescolatrice 60 lt
1

653086 Frusta per mescolatrice 60 lt 1

600277
BMX60B3 17.333,00

Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie
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(BMX60 - a pavimento - meccanica)

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 60 lt, INOX.
Completa di uncino a spirale in inox, frusta
con fili in inox, spatola in alluminio. Motore
asincrono. Sensore di rilevamento presenza
vasca. variatore di velocità meccanico.
Schermo di protezione privo di BPA.
iIluminazione della vasca. Meccanica.

1,54 kW (elettr.) 220-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 685x1087x1445 mm Kg 330  m³ 1,70
Accessori inclusi:
650129 Vasca in inox per mescolatrice 60 lt 1
653083 Spatola per mescolatrice 60 lt 1
653084 Uncino a spirale in acciaio inox per

mescolatrice 60 lt
1

653086 Frusta per mescolatrice 60 lt 1

600281
BMX60X3B 20.079,00

Mescolatrice planetaria 60 lt.Completa di
uncino a spirale in inox, frusta con fili in
inox, spatola in alluminio. Motore asincrono.
Sensore di rilevamento presenza vasca.
variatore di velocità meccanico. Schermo di
protezione privo di BPA. Illuminazione della
vasca. Presa accessori tipo H. Meccanica.

1,54 kW (elettr.) 220-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 685x1087x1445 mm Kg 337  m³ 1,70
Accessori inclusi:
650129 Vasca in inox per mescolatrice 60 lt 1
653083 Spatola per mescolatrice 60 lt 1
653084 Uncino a spirale in acciaio inox per

mescolatrice 60 lt
1

653086 Frusta per mescolatrice 60 lt 1

600279
BMXM60AB3 18.250,00

Mescolatrice planetaria 60 lt, INOX.
Completa di uncino a spirale in inox, frusta
con fili in inox, spatola in alluminio. Motore
asincrono. Sensore di rilevamento presenza
vasca. Variatore di velocità meccanico.
Schermo di protezione privo di BPA.
Illuminazione della vasca. Presa accessori
tipo H. Meccanica.

1,54 kW (elettr.) 220-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 685x1087x1445 mm Kg 337  m³ 1,70
Accessori inclusi:
650129 Vasca in inox per mescolatrice 60 lt 1
653083 Spatola per mescolatrice 60 lt 1
653084 Uncino a spirale in acciaio inox per

mescolatrice 60 lt
1

653086 Frusta per mescolatrice 60 lt 1

600280
BMX60AX3B 20.951,00

Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie

Mescolatrici planetarie

271



BMXE60 - a pavimento elettromeccanica

Mescolatrice planetaria con vasca da 60 litri. Diametro vasca 460 mm, profondità vasca 435 mm.
Schermo e griglia di protezione. Timer. Variazione elettromeccanica della velocità con un controllo
elettrico (10 livelli da 20 a 160 giri/m.). Sistema motorizzato ad ingranaggi di sollevamento ed
abbassamento della vasca

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 60 lt. Completa di
uncino a spirale in inox, frusta con fili in
inox, spatola in alluminio. Motore asincrono.
Sensore di rilevamento presenza vasca.
Schermo di protezione privo di BPA.
Illuminazione della vasca. Elettromeccanica

1,79 kW (elettr.) 220-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 685x1030x1445 mm Kg 347  m³ 1,70
Accessori inclusi:
650129 Vasca in inox per mescolatrice 60 lt 1
653083 Spatola per mescolatrice 60 lt 1
653084 Uncino a spirale in acciaio inox per

mescolatrice 60 lt
1

653086 Frusta per mescolatrice 60 lt 1

600278
BMXE60B3 19.055,00

XBE60 - a pavimento - elettronica

Mescolatrice planetaria con vasca da 60 litri. Diametro vasca 460 mm, profondità vasca 435 mm.
Schermo e griglia di protezione. Timer. Variazione elettronica della velocità (10 livelli da 20 a 170
giri/m.). Sistema motorizzato ad ingranaggi di sollevamento ed abbassamento della vasca. Disponibile
in versione INOX o in materiale anticorrosione

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 60 lt. Completa di
uncino a spirale in inox, frusta con fili in
inox, spatola in alluminio. Motore asincrono.
Sensore di rilevamento presenza vasca.
Schermo di protezione privo di BPA.
Illuminazione vasca. Elettronica

4 kW (elettr.) 380-440 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 685x1050x1445 mm Kg 306  m³ 1,70
Accessori inclusi:
650129 Vasca in inox per mescolatrice 60 lt 1
653083 Spatola per mescolatrice 60 lt 1
653084 Uncino a spirale in acciaio inox per

mescolatrice 60 lt
1

653086 Frusta per mescolatrice 60 lt 1

600282
XBE603B 20.229,00

Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie
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(XBE60 - a pavimento - elettronica)

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 60 lt. Completa di
uncino a spirale in inox, frusta con fili in
inox, spatola in alluminio. Motore asincrono.
Sensore di rilevamento presenza vasca.
Schermo di protezione privo di BPA.
Illuminazione vasca. Presa accessori tipo H.
Elettronica

4 kW (elettr.) 380-440 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 685x1050x1445 mm Kg 324  m³ 1,70
Accessori inclusi:
650129 Vasca in inox per mescolatrice 60 lt 1
653083 Spatola per mescolatrice 60 lt 1
653084 Uncino a spirale in acciaio inox per

mescolatrice 60 lt
1

653086 Frusta per mescolatrice 60 lt 1

600283
XBE60A3B 20.926,00

Mescolatrice planetaria 60 lt, INOX.
Completa di uncino a spirale in inox, frusta
con fili in inox, spatola in alluminio. Sensore
di rilevamento presenza vasca. Schermo di
protezione privo di BPA. Illuminazione
vasca. Elettronica

4 kW (elettr.) 380-440 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 685x1050x1445 mm Kg 306  m³ 1,70
Accessori inclusi:
650129 Vasca in inox per mescolatrice 60 lt 1
653083 Spatola per mescolatrice 60 lt 1
653084 Uncino a spirale in acciaio inox per

mescolatrice 60 lt
1

653086 Frusta per mescolatrice 60 lt 1

600284
XBE60X3B 22.621,00

Accessori per BMX60/BMXE60 e XBE60

Descrizione Codice EUR

Vasca in inox per mescolatrice 60 lt

LxPxH 600x500x440 mm Kg 15  m³ 0,18
650129

BW60 1.436,00

Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie
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(Accessori per BMX60/BMXE60 e XBE60)

Descrizione Codice EUR

Uncino a spirale in acciaio inox per
mescolatrice 60 lt

LxPxH 200x280x550 mm Kg 7  m³ 0,07 653084
CRO60 1.054,00

Spatola per mescolatrice 60 lt

LxPxH 300x100x560 mm Kg 5  m³ 0,07
653083

PAL60 326,00

Frusta per mescolatrice 60 lt

LxPxH 280x280x560 mm Kg 4,50  m³ 0,06
653086

FOU60 571,00

Frusta rinforzata per mescolatrice 60 lt

LxPxH 280x280x560 mm Kg 6  m³ 0,08
653097

FOUR60 729,00

Kit riduzione 40 lt (vasca, uncino, spatola e
frusta) per mescolatrici 60/80 lt

LxPxH 594x444x390 mm Kg 20  m³ 0,18 650127
KR40XB6080 1.745,00

Raschiatore per vasca mescolatrice 60 lt

LxPxH 210x210x600 mm Kg 3  m³ 0,03
653442

BSC60 972,00

Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie
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(Accessori per BMX60/BMXE60 e XBE60)

Descrizione Codice EUR

Carrello per vasca 40/60/80 litri

LxPxH 356x654x1050 mm Kg 12  m³ 0,22
653585

BT468 593,00

80 litri
BMXE80 - a pavimento - elettromeccanica

Mescolatrice planetaria con vasca da 80 litri. Schermo e griglia di protezione. Timer. Variazione
meccanica della velocità a 2 livelli con un controllo elettrico (10 livelli da 20 a 160 giri/m.). Sistema
motorizzato ad ingranaggi di sollevamento ed abbassamento della vasca

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 80 lt. Completa di
uncino a spirale in inox, frusta con fili in
inox, spatola in alluminio. Motore asincrono.
Sensore di rilevamento presenza vasca.
Schermo di protezione privo di BPA.
Illuminazione vasca. Carrello per vasca.
Elettromeccanica

2,09 kW (elettr.) 220-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 685x1030x1445 mm Kg 363  m³ 1,70
Accessori inclusi:
650130 Vasca in inox per mescolatrice 80 lt 1
653133 Uncino a spirale in acciaio inox per

mescolatrice 80 lt
1

653134 Frusta per mescolatrice 80 lt 1
653135 Spatola per mescolatrice 80 lt 1
653585 Carrello per vasca 40/60/80 litri 1

600287
BMXE80B3 26.786,00

Mescolatrice planetaria 80 lt INOX.
Completa di uncino a spirale in inox, frusta
con fili in inox, spatola in alluminio.Motore
asincrono. Sensore di rilevamento presenza
vasca. Schermo di protezione privo di BPA.
Illuminazione vasca. Carrello per vasca.

2,09 kW (elettr.) 220-240/380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 685x1030x1445 mm Kg 345  m³ 1,68
Accessori inclusi:
650130 Vasca in inox per mescolatrice 80 lt 1
653133 Uncino a spirale in acciaio inox per

mescolatrice 80 lt
1

653134 Frusta per mescolatrice 80 lt 1
653135 Spatola per mescolatrice 80 lt 1
653585 Carrello per vasca 40/60/80 litri 1

600288
BMXE80AB3 27.790,00

Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie
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XBE80 - a pavimento - elettronica

Mescolatrice planetaria con vasca da 80 litri. Schermo e griglia di protezione. Timer. Controllo
elettronico della velocità (10 livelli da 20 a 170 giri/m.). Sistema motorizzato ad ingranaggi di
sollevamento ed abbassamento della vasca

Descrizione Codice EUR

Mescolatrice planetaria 80 lt. Completa di
uncino a spirale in inox, frusta con fili in
inox, spatola in alluminio. Motore asincrono.
Sensore di rilevamento presenza vasca.
Schermo di protezione privo di BPA.
Illuminazione vasca. Carrello per vasca.
Presa accessori di tipo H. Elettronica

4 kW (elettr.) 380-440 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 685x1050x1445 mm Kg 345  m³ 1,68
Accessori inclusi:
650130 Vasca in inox per mescolatrice 80 lt 1
653133 Uncino a spirale in acciaio inox per

mescolatrice 80 lt
1

653134 Frusta per mescolatrice 80 lt 1
653135 Spatola per mescolatrice 80 lt 1
653585 Carrello per vasca 40/60/80 litri 1

600290
XBE80AB3 24.834,00

Mescolatrice planetaria 80 lt. Completa di
uncino a spirale in inox, frusta con fili in
inox, spatola in alluminio. Motore asincrono.
Sensore di rilevamento presenza vasca.
Schermo di protezione privo di BPA.
Illuminazione vasca. Carrello per vasca.
Elettronica.

4 kW (elettr.) 380-440 V 3N 50/60 Hz
LxPxH 685x1050x1445 mm Kg 345  m³ 1,68
Accessori inclusi:
650130 Vasca in inox per mescolatrice 80 lt 1
653133 Uncino a spirale in acciaio inox per

mescolatrice 80 lt
1

653134 Frusta per mescolatrice 80 lt 1
653135 Spatola per mescolatrice 80 lt 1
653585 Carrello per vasca 40/60/80 litri 1

600291
XBE80XB3 26.159,00
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Descrizione Codice EUR

Uncino a spirale in acciaio inox per
mescolatrice 80 lt

LxPxH 185x260x670 mm Kg 7  m³ 0,11 653133
CRO80 1.127,00

Spatola per mescolatrice 80 lt

LxPxH 300x100x680 mm Kg 7  m³ 0,11
653135

PAL80 501,00

Frusta per mescolatrice 80 lt

LxPxH 300x300x680 mm Kg 8  m³ 0,11
653134

FOU80 987,00

Vasca in inox per mescolatrice 80 lt

LxPxH 600x500x570 mm Kg 26  m³ 0,35
650130

BW80 2.550,00

Kit riduzione 40 lt (vasca, uncino, spatola e
frusta) per mescolatrici 60/80 lt

LxPxH 594x444x390 mm Kg 20  m³ 0,18 650127
KR40XB6080 1.745,00

Kit riduzione 60 lt (vasca, uncino, spatola e
frusta) per mescolatrice 80 lt

LxPxH 510x500x700 mm Kg 29  m³ 0,18 650131
KR60XB80 2.925,00

Accessori per BMXE80 e XBE80

Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie
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(Accessori per BMXE80 e XBE80)

Descrizione Codice EUR

Raschiatore per vasca mescolatrice 80 lt

LxPxH 200x200x740 mm Kg 3  m³ 0,03
653443

BSC80 1.150,00

Carrello per vasca 40/60/80 litri

LxPxH 356x654x1050 mm Kg 12  m³ 0,22
653585

BT468 593,00

Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie
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Impastatrici a forcella ed a spirale
Guida alla scelta

TIPOLOGIA CLIENTE CARATTERISTICHE

IMPASTATRICI A FORCELLA

ff Ristoranti /Società di Catering / 
Panifici / Pizzerie
ff Pasticcerie di medie dimensioni

ff Vasca estraibile per una facile 
pulizia
ff Motore a 2 velocità per un impasto 
ottimale
ff Schermo di protezione in Tritan 
trasparente che impedisce alla 
farina di disperdersi nell’area di 
lavoro

IMPASTATRICI A SPIRALE

ZSP

ff Pizzerie
ff Società di Catering 

ff Vasca fissa in acciaio inox
ff Schermo di protezione in 
policarbonato trasparente
ff Fondo vasca arrotondato per una 
perfetta pulibilità 

PSF50

ff Pizzerie con alta produttività 
ff Panifici per pani speciali 

ff Impastatrici a spirale con vasca da 
50 o 90 litri
ff Vasca in acciaio inox 
ff 2 velocità di impasto con 
variazione manuale di velocità 
ff Lo schermo di protezione 
impedisce alla farina di disperdersi 
nell’area di lavoro
ff Fondo vasca arrotondato per una 
perfetta pulibilità
ff Spirale in acciaio inox
ff Motore industriale asincrono adatto 
ad un uso intensivo e lunga durata 

PSR100

BPO25-BPO45

Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie

Impastatrici



Impastatrice a forcella - BPO25 - 25 litri

Impastatrice a forcella da 25 litri a testa ribaltabile con utensile regolabile in verticale e freno della
vasca. 2 velocità (45 e 90 giri/m.). Dispositivo di autobloccaggio dell'utensile. La macchina è adatta
per impastare da 2 ad 8 kg di farina per volta,pari ad una quantità da 3 kg a 13 kg d'impasto (a
seconda del grado di idratazione)

Descrizione Codice EUR

Impastatrice a forcella da 25 lt, a testa
ribaltabile, con freno vasca.

0,75 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 557x736x782 mm Kg 98  m³ 0,67
Accessori inclusi:
653121 Vasca per impastatrice a forcella 25 lt 1

601991
BPO25F1 7.017,00

Accessori per BPO25

Descrizione Codice EUR

Vasca per impastatrice a forcella 25 lt

LxPxH 465x465x230 mm Kg 8  m³ 0,21
653121

CUV25 778,00

Supporto in acciaio inox con 4 ruote tutte
con freno (h=730 mm)

LxPxH 445x525x690 mm Kg 15 653017
MSX 1.311,00

Impastatrice a forcella - BPO45 - 40 litri

Impastatrice a forcella da 40 litri a testa ribaltabile con utensile regolabile in verticale e freno della
vasca. 2 velocità (45 e 90 giri/m.). Dispositivo di autobloccaggio dell'utensile. La macchina è adatta
per impastare da 4 ad 15 kg di farina per volta pari ad una quantità da 6 kg a 24 kg d'impasto (a
seconda del grado di idratazione)

Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie
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Descrizione Codice EUR

Impastatrice a forcella da 40 lt, a testa
ribaltabile, con freno vasca.

0,75 kW (elettr.) 200-240 V 1N 50/60 Hz
LxPxH 591x798x782 mm Kg 97  m³ 0,66
Accessori inclusi:
653128 Vasca per impastatrice a forcella 40 lt 1

601994
BPO45F1 7.581,00



Accessori per BPO45

Descrizione Codice EUR

Vasca per impastatrice a forcella 40 lt

LxPxH 530x530x280 mm Kg 9  m³ 0,21
653128

CUV45 1.031,00

Supporto in acciaio inox con 4 ruote tutte
con freno (h=730 mm)

LxPxH 445x525x690 mm Kg 15 653017
MSX 1.311,00

Impastatrice a spirale ZSP - da 12 a 49 litri - 1 velocità

Impastatrici a spirali a vasca fissa. Gli ingredienti vengono mescolati da una spirale in acciaio inox
sincronizzata con la rotazione della vasca (vasca motorizzata non estraibile). Corpo macchina in
acciaio verniciato. Vasca in acciaio inox. Schermo di protezione trasparente che consente di
aggiungere gli ingredienti durante la lavorazione. Pannello comandi a basso voltaggio con pulsanti e
dispositivo di sicurezza che ferma la macchina all'apertura dello schermo di protezione

Descrizione Codice EUR

Impastatrice a spirale, vasca 12 lt, 2/10 Kg
impasto, 1 velocità: 126 giri/m. (spirale) e 11
giri/m. (vasca).

0,55 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 280x520x580 mm Kg 55  m³ 0,13

291250
ZSP10 1.772,00
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(Impastatrice a spirale ZSP - da 12 a 49 litri - 1 velocità)

Descrizione Codice EUR

Impastatrice a spirale, vasca 25 lt, 3/18 Kg
impasto, 1 velocità: 127 giri/m. (spirale) e 11
giri/m. (vasca).

0,75 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 390x690x670 mm Kg 77  m³ 0,28

291251
ZSP20 2.126,00

Impastatrice a spirale, vasca 32 lt, 4/25 Kg
impasto, 1 velocità: 127 giri/m. (spirale) e 11
giri/m. (vasca).

0,75 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 420x720x670 mm Kg 88  m³ 0,54

291252
ZSP25 2.315,00

Impastatrice a spirale, vasca 38 lt, 5/30 Kg
impasto, 1 velocità: 95 giri/m. (spirale) e 7
giri/m. (vasca) con asta centrale

1,10 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 420x760x910 mm Kg 125  m³ 0,46

291253
ZSP30 3.052,00

Impastatrice a spirale, vasca 49 lt, 5/40 Kg
impasto, 1 velocità: 95 giri/m. (spirale) e 7
giri/m. (vasca) con asta centrale

1,10 kW (elettr.) 400 V 3N 50 Hz
LxPxH 480x810x950 mm Kg 140  m³ 0,57

291254
ZSP40 3.668,00

Kit 4 ruote con freno per impastatrici a
spirale da 10 a 40 kg, mod. ZSP

LxPxH 8x4x11 mm Kg 1 650042
SPWBK 77,00

Nota: versione monofase disponibile con codice /S considerando un ricarico del +7%
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Impastatrice a spirale PSF50 - 50 litri - 2 velocità

Impastatrice a spirale con vasca fissa e spirale in acciaio inox. 2 velocità a variazione manuale.
Pannello comandi con interruttore di accensione/spegnimento e timer. Adatta per impastare pani
speciali, impasti dolci e per pizza. Capacita' di impasto fino a 26 kg per pani speciali ad alta
idratazione

Descrizione Codice EUR

Impastatrice a spirale, vasca 50 lt, capacità
liquidi 10 lt. Utensile e vasca a 2 velocità

2 kW (elettr.) 380-440 V 3 50/60 Hz
LxPxH 537x968x1043 mm Kg 215  m³ 1,42

601256
PSF50 9.631,00

Impastatrice a spirale PSR100 - 90 litri - 2 velocità

Impastatrice a spirale con vasca fissa e spirale in acciaio inox. 2 velocità a variazione manuale.
Pannello comandi con interruttore di accensione/spegnimento e timer. Adatta per impastare pani
speciali, impasti dolci e per pizza. Capacita' di impasto fino a 48 kg per pani speciali ad alta
idratazione

Descrizione Codice EUR

Impastatrice a spirale, vasca 90 lt, capacità
liquidi 18 lt. Utensile e vasca a 2 velocità

2,80 kW (elettr.) 380-415 V 3 50 Hz
LxPxH 630x990x1230 mm Kg 300  m³ 1,42

601217
PSR100 16.390,00
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Sfogliatrici pasta - Guida alla scelta

TIPOLOGIA CLIENTE CARATTERISTICHE

ff Ristoranti / Società di Catering / 
Piccole cucine con lavorazione 
pasticceria

ff Compatta e facile da spostare
ff Cilindri in teflon alimentare 
diametro 60 mm
ff Larghezza di lavoro: 400 mm
ff Piani rimovibili in acciaio inox

ff Ristoranti tradizionali/ Piccole e 
medie, società di Catering
ff Fino a 300 coperti

ff Facile da usare
ff Piani rivestiti in teflon alimentare 
per agevolare lo scorrimento 
della pasta
ff Può lavorare qualsiasi tipo di 
pasta fino a spessori sottilissimi
ff Piani rimovibili
ff Leva manuale per invertire la 
rotazione dei cilindri

ff Società di Catering e Cucine 
centralizzate
ff Fino a 1000 coperti

ff Macchina ad alta produttività ma 
di facile uso
ff Piani rialzabili per occupare 
meno spazio durante i momenti 
di non utilizzo
ff Tappeti a velocità variabile. 
La velocità è regolabile sia in 
entrata che in uscita
ff Raschiatori smontabili
ff Leva manuale per invertire la 
rotazione dei cilindri

LMP 400

LMP 500

LMP 500 B
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LMP400 - da tavolo manuale - 400 mm

Macchina per piccole produzioni ad azione manuale. Può lavorare qualsiasi tipo di pasta fino a
spessori sottilissimi. I piani inclinati sono rimovibili per ridurre l'ingombro a macchina a riposo. I cilindri
sono in teflon alimentare con diametro da 60 mm

Descrizione Codice EUR

Sfogliatrice manuale da tavolo, larghezza
di lavoro 400 mm, regolazione spessore
sfoglia da 0,1 a 27 mm. Piani rimovibili in
acciaio inox.

LxPxH 1000x680x400 mm Kg 42  m³ 0,23

603531
LMP400 2.382,00

LMP500 - da tavolo - 500 mm

Sfogliatrice motorizzata per piccole produzioni. Può lavorare qualsiasi tipo di pasta fino a spessori
sottilissimi. I piani inclinati sono rimovibili per ridurre l'ingombro a macchina a riposo. I cilindri di
laminazione sono in acciaio cromato, rettificati, con diametro da 60 mm. Raschiatori smontabili

Descrizione Codice EUR

Sfogliatrice da tavolo, larghezza di lavoro
500 mm, regolazione spessore sfoglia da 0,1
a 27 mm. Piani rimovibili rivestiti in teflon
alimentare per agevolare lo scorrimento
della pasta. Trifase.

0,37 kW (elettr.) 230/400 V 3 50/60 Hz
LxPxH 1000x835x470 mm Kg 80  m³ 0,20

603532
LMP5003 5.209,00

Sfogliatrice da tavolo, larghezza di lavoro
500 mm, regolazione spessore sfoglia da 0,1
a 27 mm. Piani rimovibili rivestiti in teflon
alimentare per agevolare lo scorrimento
della pasta. Monofase.

0,37 kW (elettr.) 230 V 1 50 Hz
LxPxH 1000x835x470 mm Kg 80  m³ 0,20

603533
LMP5001 4.892,00

Panetterie/Pasticcerie/Pizzerie

Sfogliatrici per pasticceria

285



Accessori per LMP500

Descrizione Codice EUR

Carrello per sfogliatrici da tavolo

LxPxH 1310x765x755 mm Kg 43  m³ 0,52
653599

TR500 1.461,00

Dispositivo di comando (cambio senso di
avanzamento) a doppio pedale. Bassa
tensione 24V.

LxPxH 160x120x80 mm Kg 1  m³ 0,01

653600
PEDALR 243,00

LMP500BT - da tavolo - a tappeti - 500 mm

Sfogliatrice a tappeti. Può lavorare qualsiasi tipo di pasta fino a spessori sottilissimi. I piani di lavoro
sono rialzabili in modo da contenere gli ingombri a macchina a riposo. I cilindri di laminazione sono in
acciaio cromato, rettificati, con diametro da 60 mm. Raschiatori smontabili

Descrizione Codice EUR

Sfogliatrice a tappeti (nastro) da tavolo con
piani rialzabili, larghezza di lavoro 500 mm,
regolazione spessore sfoglia da 0,1 a 34
mm. Lunghezza piani 2 x 1000 mm. 1
velocità. Trifase.

0,55 kW (elettr.) 230/400 V 3 50/60 Hz
LxPxH 2380x980x540 mm Kg 165  m³ 0,92

603535
LMP500BT 7.113,00

Sfogliatrice a tappeti (nastro) da tavolo con
piani rialzabili, larghezza di lavoro 500 mm,
regolazione spessore sfoglia da 0,1 a 34
mm. Lunghezza piani 2 x 800 mm. 1 velocità.
Trifase

0,55 kW (elettr.) 230/400 V 3 50/60 Hz
LxPxH 2050x880x660 mm Kg 165  m³ 0,92

616037
LMP500B8T3 6.595,00
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(LMP500BT - da tavolo - a tappeti - 500 mm)

Descrizione Codice EUR

Sfogliatrice a tappeti (nastro) da tavolo con
piani rialzabili, larghezza di lavoro 500 mm,
regolazione spessore sfoglia da 0,1 a 34
mm. Lunghezza piani 2 x 800 mm. 1 velocità.
Monofase

0,55 kW (elettr.) 230 V 1 50 Hz
LxPxH 2050x880x660 mm Kg 145  m³ 0,92

616038
LMP500B8T1 6.992,00

Accessori per LMP500BT

Descrizione Codice EUR

Dispositivo di comando (cambio senso di
avanzamento) a doppio pedale. Bassa
tensione 24V.

LxPxH 160x120x80 mm Kg 1  m³ 0,01

653600
PEDALR 243,00

Modulo di taglio per croissant. Triangolo di
taglio 130 x 140 mm per modelli da 500 mm
- velocità variabile

LxPxH 600x255x255 mm Kg 9  m³ 0,04

653125
TCGP500C 2.709,00

LMP500BF - a pavimento - a tappeti - 500 mm

Sfogliatrice a tappeti. Può lavorare qualsiasi tipo di pasta fino a spessori sottilissimi. I piani di lavoro
sono rialzabili in modo da contenere gli ingombri a macchina a riposo. I cilindri di laminazione sono in
acciaio cromato, rettificati, con diametro da 60 mm. Raschiatori smontabili

Descrizione Codice EUR

Sfogliatrice a tappeti (nastro a pavimento
con piani rialzabili, larghezza di lavoro 500
mm, regolazione spessore sfoglia da 0,1 a
34 mm. Lunghezza piani 2 x 1000 mm. 1
velocità. Trifase.

0,75 kW (elettr.) 230/400 V 3 50/60 Hz
LxPxH 2380x890x1265 mm Kg 185  m³ 1,44

603536
LMP500BF1 7.750,00
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(LMP500BF - a pavimento - a tappeti - 500 mm)

Descrizione Codice EUR

Sfogliatrice a tappeti a pavimento con piani
rialzabili, compatibile con modulo per
croissant, lunghezza di lavoro 500 mm,
lunghezza tappeti 2 x 1000 mm, raschiatore
smontabile, velocità variabile - monofase.
Compatibile con modulo di taglio per
croissant.

0,75 kW (elettr.) 230 V 1 50/60 Hz
LxPxH 2380x890x1265 mm Kg 185  m³ 1,44

601129
LMP50BFVC 8.261,00

Accessori per LMP500BF

Descrizione Codice EUR

Dispositivo di comando (cambio senso di
avanzamento) a doppio pedale. Bassa
tensione 24V.

LxPxH 160x120x80 mm Kg 1  m³ 0,01

653600
PEDALR 243,00

Modulo di taglio per croissant. Triangolo di
taglio 130 x 140 mm per modelli da 500 mm
- velocità variabile

LxPxH 600x255x255 mm Kg 9  m³ 0,04

653125
TCGP500C 2.709,00

LMP600BF - a pavimento - a tappeti - 600 mm

Sfogliatrice a tappeti. Può lavorare qualsiasi tipo di pasta fino a spessori sottilissimi. I piani di lavoro
sono rialzabili in modo da contenere gli ingombri a macchina a riposo. I cilindri di laminazione sono in
acciaio cromato, rettificati, con diametro da 71,5 mm. Raschiatori smontabili. Montata su ruote

Descrizione Codice EUR

Sfogliatrice a tappeti (nastro) a pavimento
con piani rialzabili, larghezza di lavoro 600
mm, regolazione spessore sfoglia da 0,1 a
34 mm. Lunghezza tappeti 2 x 1300 mm. 2
velocità. Trifase. Compatibile con modulo di
taglio per croissant.

1,10 kW (elettr.) 400 V 3 50 Hz
LxPxH 3050x1020x1290 mm Kg 265  m³ 1,82

603538
LMP600BF 9.249,00

n.b. sono disponibili, a richiesta, moduli di taglio di dimensioni diverse
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Accessori per LMP600BF

Descrizione Codice EUR

Modulo per taglio croissant. Dimensione
taglio 130x140 mm. Solo per LMP600

LxPxH 635x290x230 mm Kg 22  m³ 0,11 653601
TCE600 3.787,00

Dispositivo di comando (cambio senso di
avanzamento) a doppio pedale. Bassa
tensione 24V.

LxPxH 160x120x80 mm Kg 1  m³ 0,01

653600
PEDALR 243,00
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Excellence is central to everything we do. 
By anticipating our customers’ needs, we strive for 
Excellence with our people, innovations, solutions and services.
To be the OnE making our customers’ work-life easier, 
more profitable – and truly sustainable every day.
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Seguici su

www.electroluxprofessional.com

Eccellenza
con una particolare attenzione all’ambiente
 Tutti gli stabilimenti Electrolux Professional sono certificati ISO 14001.

  Tutte le soluzioni Electrolux Professional sono progettate per consumare  
il minimo in termini di acqua, energia e detergenti con basse emissioni nell’ambiente.

  Negli ultimi anni, più del 70% delle soluzioni Electrolux Professional è stato rinnovato 
e progettato tenendo sempre presente i bisogni del cliente e con una particolare  
attenzione all’ambiente.

   Tutte le soluzioni Electrolux Professional sono conformi a ROHS 
e REACH e riciclabili per oltre il 95%.

 Tutte le soluzioni Electrolux Professional sono testate
qualitativamente al 100% e tutte le funzioni sono
controllate singolarmente da tecnici esperti.
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